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FICHE TECHNIQUE

Tamis

Tamis à farine Eco — maille 2,5 × 1,4 mm
Des textures fines et sans grumeaux, tout simplement.

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

Référence CO-10653 à CO-10655

Famille produits Tamis

Marque COMAS

Unité de vente PCE

Maille 2,5 × 1,4 mm

Code douanes 73239300

Matière/finition Inox 304

Produit agréé au contact alimentaire Oui

Pays d'origine Chine

DÉCLINAISONS & RÉFÉRENCES

Code EAN 13 Ø (mm)

CO-10653 8425734106538 250

CO-10654 8425734106545 300

CO-10655 8425734106552 350

CARACTÉRISTIQUES & AVANTAGES

■  Maille calibrée pour la farine.

■  Inox 304 de qualité alimentaire, résistant à la corrosion.

■  Version sucre glace disponible (réf. CO-10650 à CO-10652).
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