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Préparation — Ustensiles de préparation

Entonnoir automatique

2 références disponibles : Entonnoir gradué a piston copolyester transparent avec support et 4 douilles - 1.5 L ; Entonnoir
gradué a piston copolyester transparent avec support et 1 douille - 0.75 L.

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Références iBoulange MA-116540, MA-116601
Marque Matfer

Matiere Copolyester
Température maximale d'utilisation +90 °C

Entretien / compatibilité Compatible lave-vaisselle
Pays d'origine France

Code douane 84381010

Unité de vente 1

REFERENCES DISPONIBLES

Réf. iBoulange Réf. Matfer Hauteur Diamétre Contenance Poids net Code EAN
MA-116540 116540 — 30,8 cm 20,8 cm 15L 950 g 3334491165403
MA-116601 116601 entonnoir 27 cm 14 cm 75 cl 388 ¢ 3334491166011

CARACTERISTIQUES & AVANTAGES

Congu en copolyester pour un poids léger et donc un maniement L . S
¢ poly P P 9 Une poignée ergonomique apportant un confort de travail inégalé

tres précis
Sa poignée au pouce permet un réglage de dosage précis Un corps transparent permettant une meilleure visibilité de travail
L'ensemble du mécanisme est démontable pour un nettoyage Livré avec 4 douilles g 2.5, 4, 5.5, 8 mm et un support fil inox pour
facile (passable au lave-vaisselle) le poser sur le plan de travail

La douille est équipée d'un joint d'étanchéité

Pour toute commande ou renseignement complémentaire, contactez notre équipe iBoulange : contact@iboulange.com | www.iboulange.fr
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