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FICHE TECHNIQUE

Préparation — Appareils électriques

Mixeur Plongeant Bamix Gastro 350
Bamix mixeur Gastro 350 blanc tube 28.5 cm.

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

Référence iBoulange MA-210370

Référence Matfer 210370

Marque Matfer

Matière Acier inoxydable

Couleur Blanc / gris / noir — finition lisse

Longueur 49,5 cm

Longueur utile 28,5 cm

Puissance 350 W

Poids net 1,263 kg

Pays d'origine Suisse

Code douane 85094000

Unité de vente 1

Code EAN 7610497621348

CARACTÉRISTIQUES & AVANTAGES

■ Modèle performant pour l'usage professionnel, équipé d'un moteur
puissant

■ Fonction mixeur: coupe, hache et broie

■ Doté d'un moteur puissant et robuste ■ Doté d'une grande durabilité et solidité

■ Très facile d'entretien pour une hygiène irréprochable
■ Livré avec un couteau étoile (hache, mouline), fouet (émulsionne),
et mélangeur

■ Cordon lisse 1,8 m ■ Vitesse 1: 16 000 tours/min

■ Vitesse 2: 19 000 tours/min

Pour toute commande ou renseignement complémentaire, contactez notre équipe iBoulange : contact@iboulange.com | www.iboulange.fr


