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FICHE TECHNIQUE

Boulangerie — Moules à pain

Moule Pain (pain noir)
Moule à pain coupé Exopan 18 × 8,5 × 7,5 cm (poids de pâte : 300 g) en aluminium épais revêtu PTFE multicouche, pour une
croûte à l'aspect gaufré.

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

Référence iBoulange MA-341606

Référence Matfer 341606

Marque Matfer — Exopan

Matière Aluminium épais revêtu PTFE multicouche

Couleur Noir

Résistance thermique 0 °C à +230 °C

Entretien / compatibilité Non compatible lave-vaisselle

Type poids de pâte : 300 g

Hauteur 72 mm

Longueur 18 cm

Largeur 85 mm

Largeur inf. 80 mm

Longueur inf. 17,5 cm

Poids de pâte 300 g

Poids net 321 g

Pays d'origine France

Code douane 73239900

Unité de vente 1

Code EAN 3334493416060

CARACTÉRISTIQUES & AVANTAGES

■ Revêtement anti-adhésif pour une cuisson homogène sans
graissage, démoulage facile. Un léger graissage lors des premières
utilisations prolongera la durée de vie du revêtement

■ Passe au four pour une coloration rapide

■ Aluminium épais revêtu PTFE multicouches ■ Croûte aspect gaufré

■ Sécher soigneusement après chaque lavage, ne pas laisser
tremper

Pour toute commande ou renseignement complémentaire, contactez notre équipe iBoulange : contact@iboulange.com | www.iboulange.fr


