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Cuisine — Siphons
Siphon Isi Thermo Whip

Siphon isotherme Isi Thermo Whip en inox, 0,5 L, avec bouteille & double paroi sous vide : jusqu'a 8 h pour les produits froids
et 3 h pour les produits chauds.

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Référence iBoulange MA-672046

Référence Matfer 672046

Marque Matfer — ISI

Matiere Acier inoxydable brossé
Couleur Inox / rouge — finition brossé
Entretien / compatibilité Compatible lave-vaisselle
Contenance 50 cl

Poids net 1,126 kg

Dimensions emballé (H x | x L) 32,3 x 10,5 % 10,2 cm
Pays d'origine Chine

Code douane 73239300

Unité de vente 1

Code EAN 9002377018016

CARACTERISTIQUES & AVANTAGES

Corps en acier inoxydable brossé, téte en acier inoxydable avec Bouteille a double paroi sous vide offrant une isolation thermique
valve fixée maximale

Tenue jusqu'a 8 h pour produits froids et jusqu'a 3 h pour produits N . . -
Jusq pourp Jusq pourp Conserve notamment la creme chantilly en parfait état de fraicheur

chauds
Evite I'utilisation du bain-marie pour maintenir les préparations au Siphon tout inox, sécurité d'utilisation, conforme a la norme
chaud DF21-901:2013

Porte-capsule en acier inoxydable, ergonomique avec revétement
silicone antidérapant

Pour toute commande ou renseignement complémentaire, contactez notre équipe iBoulange : contact@iboulange.com | www.iboulange.fr
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