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FICHE TECHNIQUE

Formes Inox

Cercle Mousse
Des montages nets et des bords parfaits.

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

Référence MF-06800 à MF-06813

Famille produits Formes Inox

Unité de vente PCE

Code douanes 732393000

Matière/ Finition Inox

Produit agréé au contact alimentaire Oui

Fabrication Mallard Ferrière — fabrication française

DÉCLINAISONS & RÉFÉRENCES

Code EAN 13 Diamètre (cm) Hauteur (cm) Poids net (kg)

MF-06800 3 660 918 068 003 10 4.5 0.135

MF-06801 3 660 918 068 010 11 4.5 0.155

MF-06802 3 660 918 068 027 12 4.5 0.165

MF-06803 3 660 918 068 034 14 4.5 0.190

MF-06804 3 660 918 068 041 15 4.5 0.200

MF-06805 3 660 918 068 058 16 4.5 0.220

MF-06806 3 660 918 068 065 18 4.5 0.245

MF-06807 3 660 918 068 072 20 4.5 0.281

MF-06808 3 660 918 068 089 22 4.5 0.292

MF-06809 3 660 918 068 096 24 4.5 0.320

MF-06810 3 660 918 068 102 26 4.5 0.340

MF-06811 3 660 918 068 119 28 4.5 0.400

MF-06812 3 660 918 068 126 30 4.5 0.410

MF-06813 3 660 918 068 133 32 4.5 0.427
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