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Pain de mie couvercle

Des démoulages parfaits, des formes impeccables, a chaque fournée.

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Référence MF-09240 a MF-09244
Famille produits Moules tole bleue
Unité de vente PCE

Code douanes 732394000
Matiére/finition Téle Bleue

Produit agréé au contact alimentaire Oui

DECLINAISONS & REFERENCES

Code EAN Dimension Produit (cm) Poids net (g)

MF-09240 3660918 092404 16x8x7.5 340
MF-09241 3660918 092411 18x8,5x9 389
MF-09242 3660918 092428 25x9x9 510
MF-09243 3660918 092435 27x10x 11 630
MF-09244 3660918 092442 29x11x12 758

CARACTERISTIQUES & AVANTAGES

Graisser le moule avant chaque utilisation Nettoyage du moule a chaud avec un chiffon sec Ne pas utiliser d’éponge abrasive Ne
pas stocker le moule dans un endroit humide (chambre froide...)

Pour toute commande ou renseignement complémentaire, contactez notre équipe iBoulange : contact@iboulange.com |
www.iboulange.fr
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