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Donnez du caractére a vos créations avec nos ardbmes concentreés.

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Référence
Famille produits
Unité de vente
Code EAN13
Code douanes
Apparence
Couleur

Odeur

Dosage

Composition
Support

Additifs
ALLERGENES ALIMENTAIRES
Densité

Point éclair
Degré alcoolique
Hydrosolubilité
Liposolubilité
Glutamate
0.G.M.

D.L.U.O

Stockage E.S.B/DIOXINE

Fabrication

MF-13203

AROMES CONCENTRES

125 ML

3660918 132032

33021090

LIQUIDE INCOLORE TROUBLE
INOLORE

CONFORMES AU STANDARD
ENTRE 0.5% et 1% MAXIMUM

MELANGE DE SUBSTANCES AROMATISANTES ET DE PREPARATIONS
AROMATISANTES IDENTIQUES AUX NATURELLES

MONOPROPYLENE GLYCOL (60%).
NEANT
NEANT

1.060 +/- 0.020
98°C +/-5°C
0% +/- 1°

/

/

NEANT
ABSENCE

14 MOIS

DANS SON EMBALLAGE D'ORIGINE A L'ABRI DE L'AIR ET DE LA LUMIERE
DANS UN ENDROIT TEMPERE 20° ABSENCE

Mallard Ferriere — fabrication francaise

Pour toute commande ou renseignement complémentaire, contactez notre équipe iBoulange : contact@iboulange.com
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