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Flavours orange

La qualité professionnelle sélectionnée par iBoulange.

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Référence
Famille produits
Unité de vente
Code EAN13
Code douanes
Appearance
Color

Odor

Dosage
Composition
Support
Additives

Food allergens
Density

Flash point
Alcohol degree
Hydro solubility
Liposoluble
Glutamate
0.G.M.

D.L.U.O

Stockage

E.S.B/DIOXINE

MF-13243

Concentred flavours

125 ML

3660918132438

33021090

Sweet orange

Pale yellow to orange yellow
Characteristic of the fruit
Between 0.6% and 1% maximum
Sweet orange essential oil, sunflower oil, rosemary 0.5%.
/

None

None

0.842 t0 0.850

73T

0% +/- 1°

/

/

None

Absence

14 Months

Store in a cool, dry place, away from light, heat and humidity, in full, well-sealed
packages

Absence

Pour toute commande ou renseignement complémentaire, contactez notre équipe iBoulange : contact@iboulange.com
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