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FICHE TECHNIQUE

ARÔMES CONCENTRÉS

AROME SAFRAN
Donnez du caractère à vos créations avec nos arômes concentrés.

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

Référence MF-13304

Famille produits ARÔMES CONCENTRÉS

Unité de vente 125 ML

Code EAN13 3 660918 133046

Code douanes 33021090

Règlements(s) (1334 2008) Arôme A usage industriel, non destiné à être consommé en l’état.

Aspect Liquide fluide transparent

Couleur Jaune

Odeur et goût safran, doux, floral , tabac

Dosage et réglementaire et application Denrées alimentaires

Solvants, supports, additifs et ingrédients :

*BHA E320 200 mg/Kg 200 mg/Kg

Agents aromatisants :

DDM (mois) 6

Température de stockage Conserver à température ambiante (+12°C à

Condition de stockage Conserver dans l’emballage d’origine

Recommandations /

Contient (Allergène étiquetables) Aucun allergène majeur à déclarer

Fabrication Mallard Ferrière — fabrication française

DONNÉES COMPLÉMENTAIRES

Densité (d20/20) 0.962 - 0.978 +/-0.020

Indice de Réfraction (nD20) 1.522 - 1.532 +/-0.010

pH / +/-1

Point éclair (coupelle fermée) (°C) >86 +/-3°C

Titre Alcoométrique Volumique /

Valeurs énergétiques / kCal/100g

Valeurs énergétiques / kJ/100g
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Pour toute commande ou renseignement complémentaire, contactez notre équipe iBoulange : contact@iboulange.com |
www.iboulange.fr


