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FICHE TECHNIQUE

Colorant

Colorant Poudre Vert Pomme
Des couleurs éclatantes et fidèles pour toutes vos réalisations.

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

Référence MF-13566

Famille produits Colorant

Unité de vente 100 g

Code EAN13 3 660918 135668

Code douanes 320414000

Apparence Poudre Verte

Couleur Vert Pomme

Odeur Neutre

Dosage (g/kg) 0,265 maximum

Composition Tartrazine (66,3%) / Bleu patente (4,33%) / Rouge Allura (4,61%)

Information Nutritionnelles
Protéines <0.1% Glucide 10-11% Lipides <0.01% Acides gras saturés N.S Sodium
maxi 3.6% Humidité NS Kcal/100g 100 Fibres NS Dont sucres 10-11% Autres NS

Additifs NEANT

Support Dextrose (ex-blé)

O.G.M. Absence

D.L.U.O 36 mois - 3 mois après l’ouverture

Stockage
Conserver à l’abri de la lumière et de l’oxygène dans l’emballage d’origine, dans
une température de stockage 20°C

Fabrication Mallard Ferrière — fabrication française

Pour toute commande ou renseignement complémentaire, contactez notre équipe iBoulange : contact@iboulange.com |
www.iboulange.fr


