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FICHE TECHNIQUE

Moules Optima

Tourtière
Des démoulages parfaits, des formes impeccables, à chaque fournée.

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

Référence MF-17953 à MF-17958

Famille produits Moules Optima

Code douanes 481940000

Matière/finition Carton avec Film Ingraissable

Produit agréé au contact alimentaire Oui

DÉCLINAISONS & RÉFÉRENCES

Code EAN 13
Équivalence
Alu Ø Fond (mm) Ø Bord (mm)

Hauteur
(mm) Paquet de Poids (kg)

MF-17953
3 660918
179532 TO138 110 123 21 50 0.880

MF-17954
3 660918
179549 TO109 90 110 21 75 0.880

MF-17955
3 660918
179556 TOH185 170 180 35 70 0.880

MF-17956
3 660918
179563 TO214 185 209 19 50 0.572

MF-17957
3 660918
179570 TO247 218 230 23 50 1

MF-17958
3 660918
179587 TO270 248 260 23 50 0.990
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