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FICHE TECHNIQUE

Moules optima

Tourtière cannelée
Des démoulages parfaits, des formes impeccables, à chaque fournée.

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

Référence MF-17960 à MF-17965

Famille produits Moules optima

Code douaniers 481940000

Matière/finition Papier kraft recyclé

Produit agréé au contact alimentaire Oui

DÉCLINAISONS & RÉFÉRENCES

Code EAN 13
Dimensions fond
mm Hauteur mm Unité de vente Poids net kg

MF-17960 3 660918 179600 170 20 75 0.78

MF-17961 3 660918 179624 170 30 60 0.82

MF-17962 3 660918 179648 190 30 60 1.31

MF-17964 3 660918 179655 210 30 75 1.886

MF-17965 3 660918 179655 240 30 90 1.886

CARACTÉRISTIQUES & AVANTAGES

■  Apportent une image de qualité à vos recettes, grâce au matériau carton et à sa couleur “terracotta”.

Pour toute commande ou renseignement complémentaire, contactez notre équipe iBoulange : contact@iboulange.com |
www.iboulange.fr


