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FICHE TECHNIQUE

Moules papier

Cake
Des démoulages parfaits, des formes impeccables, à chaque fournée.

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

Référence MF-18005 à MF-18009

Famille produits Moules papier

Unité de vente PQT de 50

Code douanes 48191000

Matière/finition Papier

Produit agréé au contact alimentaire Oui

DÉCLINAISONS & RÉFÉRENCES

Code EAN 13
Dimension
Fond mm

Dimension
Bord mm Hauteur mm

Dimension du
paquet mm Poids net kg

MF-18005
3 660 918 180
309 65 x 150 82 x 170 50 39.5 x 17.5 x 10 0.35

MF-18006
3 660 918 180
316 65 x 200 82 x 220 50 39.5 x 22.5 x 10 0.414

MF-18007
3 660 918 180
323 70 x 227 92 x 253 65

42.5 x 22.5 x
10.5 0.718

MF-18008
3 660 918 180
354 75 x 238 99 x 263 70 45 x 26.5 x 12 0.860

MF-18009
3 660 918 180
361 65 x 260 84 x 282 55 29.5 x 25 x 10.5 0.72

CARACTÉRISTIQUES & AVANTAGES

■  Papier pour micro-onde et congélation

■  Produit de cuisson et de présentation. Température maximale du four : + 200°

Pour toute commande ou renseignement complémentaire, contactez notre équipe iBoulange : contact@iboulange.com |
www.iboulange.fr


