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FICHE TECHNIQUE

Réchauds

Réchaud 2 feux
La qualité professionnelle sélectionnée par iBoulange.

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

Référence MF-31010

Famille produits Réchauds

Unité de vente PCE

Code EAN13 3 660918 310102

Code douaniers 732111900

Longueur mm 690

Largeur mm 460

Hauteur mm 170

Matière/ finition Inox

Poids net kg 22

Produit agrée au contact alimentaire Oui

CARACTÉRISTIQUES & AVANTAGES

■  Puissance 12 kW ( 1 feu à 7 kW + 1 feu à 5 kW )

■  Contrôle des feux de cuisson indépendant avec système de veille à l’allumage et thermocouple de sécurité. La grille en fonte (29 x
35 cm), la couronne brûleur et la plaque inox sont entièrement amovibles et lavables en machine.

■  Equipement : 1 à 3 brûleurs, 1 à 3 boutons de régulation avec position ralenti, thermocouples de sécurité. Option : grille fonte
rainurée.

■  Les réchauds sont équipés d’origine avec un injecteur butane propane, l’injecteur gaz naturel étant fourni dans un sachet joint au
colis. Sortie de gaz à l’arrière, prévoir 5 cm de plus en profondeur pour l’installation

Pour toute commande ou renseignement complémentaire, contactez notre équipe iBoulange : contact@iboulange.com |
www.iboulange.fr


