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FICHE TECHNIQUE

Crêpières

Crêpière à gaz standard « Krampouz »
La qualité professionnelle sélectionnée par iBoulange.

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

Référence MF-31994

Famille produits Crêpières

Unité de vente PCE

Code EAN13 3 660918 319945

Code douanes 732111900

Diamètre (cm) 40

Hauteur (cm) 18.5

Matière/finition Plaque en fonte usiné / Bati et pieds en inox

Poids 15 kg

Produit agréé au contact alimentaire Oui

Article avec n° de Série Oui

CARACTÉRISTIQUES & AVANTAGES

■  Brûleur en étoile 6 branches assurant une diffusion idéale de la chaleur Système d'isolation du brûleur - écran thermique. Plaque en
fonte usinée avec rebord et picots sur la face intérieure ralentissant l'échappement de la chaleur des flammes et augmentant la surface
d'échange thermique. Robinet de réglage avec sécurité par thermocouple (coupure automatique de l'arrivée de gaz en cas d'extinction
accidentelle de la flamme) Alimentation gaz Butane/Propane ou Naturel (à préciser à la commande) Raccordement gaz prévu par
flexibles normalisés Puissance : 6 kW

Pour toute commande ou renseignement complémentaire, contactez notre équipe iBoulange : contact@iboulange.com |
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