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FICHE TECHNIQUE

Armoires de stérilisation

Armoire de stérilisation inox MM
La qualité professionnelle sélectionnée par iBoulange.

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

Référence MF-33453 et MF-33454

Famille produits Armoires de stérilisation

Unité de vente PCE

Code douanes 854370900

Matière/finition En inox

Produit agréé au contact alimentaire Non

DÉCLINAISONS & RÉFÉRENCES

Code EAN 13 Capacité Dimensions cm Poids Net kg

MF-33453 3 660918 334535 15 couteaux 44 x 12.5 x 57.5 6.288

MF-33454 3 660918 334542 20 couteaux 44 x 12.5 x 57.5 7.38

CARACTÉRISTIQUES & AVANTAGES

■  Une lampe UVC à économie d'énergie émet des rayons ultraviolets germicides, transformant l'oxygène en ozone, détruisant ainsi
les bactéries par oxydation alimentaires.

■  Après avoir nettoyé les couteaux, les placer sur le support panier ou sur la barre aimantée et actionner la minuterie réglable de 0 à
2 heures (durée conseillée : 1h30). A la fin de ce laps de temps, les couteaux sont stérilisés et prêts à être réutilisés.

Pour toute commande ou renseignement complémentaire, contactez notre équipe iBoulange : contact@iboulange.com |
www.iboulange.fr


