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FICHE TECHNIQUE

Batteur Professionnel

Batteur Professionnel 8L
La qualité professionnelle sélectionnée par iBoulange.

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

Référence MF-35260

Famille produits Batteur Professionnel

Unité de vente PCE

Code EAN13 3 660918 352607

Code douanes 843810100

Longueur (cm) 36

Largeur (cm) 30

Hauteur (cm) 58

Matière/finition Aluminium peinture époxy

Poids 29 kg

Contenance 8 L

Produit agréé au contact alimentaire Oui

Article avec n° de Série Oui

CARACTÉRISTIQUES & AVANTAGES

■  Minuterie électronique à affichage digital ■ 3 vitesses mécaniques ■ Puissance : 0.20 kW ■ Cuve inox de 8 litres avec poignée ■
Bouton d’arrêt d’urgence ■ Protection de sécurité démontable ■ Livré avec crochet spirale, palette et fouet

Pour toute commande ou renseignement complémentaire, contactez notre équipe iBoulange : contact@iboulange.com |
www.iboulange.fr


