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FICHE TECHNIQUE

Machine à injecter

Choco-Rape Électrique
La qualité professionnelle sélectionnée par iBoulange.

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

Référence MF-36155

Famille produits Machine à injecter

Unité de vente PCE

Code EAN13 3 660918 361555

Code douanes 843820000

Longueur (cm) 35

Largeur (cm) 33

Hauteur (cm) 38,5

Dimensions du Bac 37 x 28 x 5 cm

Nombre UV dans le carton 1

Matière/finition Inox / Acier

Poids net 11 kg

Produit agréé au contact alimentaire Oui

CARACTÉRISTIQUES & AVANTAGES

■  Permet un travail propre et hygiénique. Couteau de râpe avec 4 côtés tranchants. Produit des copeaux fins et réguliers. Guidage
réglable pour blocs de différentes tailles. Rendement : bloc de chocolat de 2,5 kg râpé en 35 mn environ. Nettoyage aisé de l’appareil.
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