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Magic Temper Alpha

La qualité professionnelle sélectionnée par iBoulange.

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Référence MF-38630
Famille produits Trempeuses
Unité de vente PCE

Code EAN13 3660918 386305
Code douanes 843810100
Hauteur (cm) 10

Diametre (cm) 20
Matiére/finition Aluminium

Poids net (kg) 2

Produit agréé au contact alimentaire Qui

Article avec n° de Série Oui

CARACTERISTIQUES & AVANTAGES

Double cuve pour travailler en temps masqué Plage de réglage de +30.0°C a +35.5°C avec une précision a 0.1°C Mode nettoyage /
Couvercle amovible / Connectivité Bluetooth L’application sur smartphone permet d’'ajuster la température et contient les recettes de
base Alimentation : adaptateur secteur 100V/240V (60W) Appareil utilisé pour le tempérage en batch pour des productions
journalieres jusqu'a 70 kg Cadrage prét a étre coupés en 1 a 3 heures Pour plus dinformations techniques
https://f-my.sharepoint.com/:b:/g/personal/export - _ com/EYRmMcCOJqTBIuh TcAfnwsQBjQujl-xK0Z03GrX9S- __ bp4Q?e=Wr0GKz

Pour toute commande ou renseignement complémentaire, contactez notre équipe iBoulange : contact@iboulange.com |
www.iboulange.fr
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