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English

1 BEFORE COMMISSIONING

Thank you for choosing a JAC system. It is essential that you read these instructions before
installing and commissioning this machine. This will enable you to protect yourself and avoid
damaging your machine.

These instructions refer to various illustrations in order to make them easier to understand.
These illustrations are at the end of the instructions. Please refer to them whenever you see
the following symbols: (fig.x, n°y).

To ensure that your machine gives you full satisfaction over the coming years, we
invite you to familiarise yourself with the following advice:

- Enlist the help of your approved agent for installation, commissioning and service support.
- In order to be covered by the 5-year warranty (see terms and conditions set out below), please

have your dealer fill in the service booklet when your machine is being installed. This service
booklet is at the end of this manual.

2 WARRANTY

All JAC products are covered by a 5-year warranty.

This warranty is valid for all parts on your machine, including electronic components but
excluding consumables. This warranty takes effect on the date the equipment is installed.

Subject to the following restrictive conditions:

- equipment acquired from an approved dealer;

- installation carried out by an approved agent;

- equipment used in accordance with the instructions for use and for the intended purpose
for which it was manufactured;

- equipment serviced on a daily basis in compliance with the instructions for use;

- regular servicing by the approved agent in compliance with service specifications, with at
least one inspection visit a year (servicing chargeable to the user);

- exclusive use of genuine JAC parts.

If there is no record of servicing by an approved agent and/or if the service booklet
has not been filled in correctly, warranty cover will be limited to one year.

This warranty does not cover:

- replacement of consumables (sect. 9);

- parts not accepted as defective by our company;

- problems due to improper use of the equipment;

- problems due to installation not carried out by an approved agent;
- parts or problems due to transit damage or improper handling.

Repair and/or replacement of defective parts during the warranty period does not
bring about an extension of said warranty.
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3 WARNINGS

It is most important that these user instructions be kept with the machine for any future
reference. Should this machine be sold or transferred to another user, please ensure that the
user instructions are handed over such that this new user can be familiarised with its operation
and warnings associated with it.

These warnings are given for your safety and that of others. We would therefore ask
you to read them carefully before installing and using the machine.

This machine has been designed for use by authorised adults. Please therefore ensure
that children do not touch it or use it as a toy.

This machine is intended exclusively for trade use.

It is dangerous to modify or attempt to modify the specifications of this machine.

After having installed this machine, please ensure that it is not standing on the power cable.
Follow the instructions given for its use.

This machine must be stored and used in an indoor room, protected from moisture and
heat.

This machine must be adequately illuminated to operate it.

The noise level of this machine does not exceed 75 dB(A) in accordance with standard EN
ISO 3744. Maximum sound pressure level (LPA) = 65.3 dB(A). Average overall sound power
level (LWA) =77.0 dB(A).

This machine must be used by one person at a time (unless instructed otherwise).
This machine is intended for slicing baked bread which has cooled down.

This machine is not intended for the following breads and materials:
- stale bread;
- frozen or partially thawed bread;
- non-edible products such as wood, plastic and similar materials;
- any food that is not included in the bread and loaf cake category.

The machine may be damaged when cutting bread or materials for which the machine
is not intended.

Always disconnect the mains supply before cleaning the machine inside/outside and
when carrying out maintenance.

This machine is heavy. Take all necessary safety precautions when handling it.

In order to move the machine safely, ensure that:
- The cover (fig.1, n°1) of the machine is closed
- The front door is locked (fig.1, n°9)
7
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Residual risks: the machine is built according to the state of the art and the
applicable safety regulations. Nevertheless, its use may lead to risks of injury for the
user or third parties or damage to the machine or other property. These risks include:

- Injury caused by the operation of the manual claw (on VMP models)
- Access to the blade after dismantling the machine with technical tools (to be done only

by a trained technician)
- Access to the moving parts of motors after dismantling the machine with technical tools

(to be done only by a trained technician)
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4 TECHNICAL SPECIFICATIONS

4.1 Technical specifications

VMP/VMA/VMS 800 VMP/VMA/VMS 1000
Height (mm) 1135 1135
Width (mm) 790 990
Depth (mm) 760 760
Entry channel length (mm) 380 480
Infeed channel width (mm) 340 340
Infeed channel height (mm) 16 (20) 16 (20)
Packaging (mm) 1250 x 1200 x 800 1250 x 1200 x 800
Net weight (kg) 230 250
Net weight + packing (kg) 260 280
Motor power rating (kW) 0.75 0.75

Motor type Three-phase Three-phase
Power supply type Single phase Single phase
220 V - 50 Hz (A) 7 7
(revolutge:]r;a;::ly minute) 120 to 240 120 to 240
Blade diameter (mm) 420 420
Blade thickness (mm) 3 3
Noise level (dB) <75 <75
Stainless steel exterior optional
Bag holder optional
Pie-holding system optional
Special colour optional

4.2 Details of materials in direct contact with dough

Infeed table: STAINLESS STEEL 5WL 430
Claw housing: STAINLESS STEEL 430
Claw: STAINLESS STEEL 430

Blade: TEFLON

Outfeed table: STAINLESS STEEL 5WL 430
Bread-holding arm: STAINLESS STEEL 430

Pie-holding system (optional): STAINLESS STEEL 304

Bagger: STAINLESS STEEL 430
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5 INSTALLATION AND COMMISSIONING

5.1 Unpacking the machine

Machines are delivered from our works on pallets, strapped, under a plastic cover and protected with
cardboard. First of all, the packaging must be examined and any damage caused in transit must be
declared directly to the carrier.

A. Remove the cardboard and the packaging bag from the machine.

B. Remove straps, taking particular care when they are released by cutting.

C. Detach the machine from its pallet by removing the wooden battens wedging the castors.

D. Take the machine off the pallet. Make sure you do this with at least two people in order to lower
it as gently as possible onto the floor. We strongly advise using an unloading ramp,

After unpacking the machine, check that it has not been damaged in transit.
Notify immediately any discrepancy by mentioning it on the carrier’s delivery note.

5.2 Location
To achieve excellent performance and long-term reliability, choose a location that is:

Well ventilated, shielded from direct sunlight and away from sources of heat, with a flat and sturdy
surface free from vibration.

Ensure that the main switch is accessible after installation to ensure easy unplugging in case of
emergency or similar reason.

5.3 Electrical connection

IMPORTANT: This machine must be earthed.
It is recommended that the system be protected with a fuse and an RCD.

The supply circuit of the machine must not be used to supply other equipment.

The circuit breaker (CB) of the machine supply circuit, must be installed as indicated below:

- North America: 15 A Curve D protection;

- Rest of the world: 16A Curve D protection.

The Residual Current Device (RCD) of the machine supply circuit, must be installed as indicated

below:
- 300 mA RCD.

JIC 0
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Note: Any problem resulting from any other type of connection will not be covered under warranty.

Before connecting the machine to the mains supply and in order to prevent the motor from burning out
when it is switched on, it is important to check that the mains supply matches the machine specification
(see machine nameplate).

Please familiarise yourself with the safety pictograms displayed on the machine:

This pictogram indicates an electrocution hazard. Please isolate the machine before
carrying out any work on it. You will find this pictogram at the back of the machine
close to the power cable and inside the machine on the electrical enclosure (fig.8,
n°25).

You will find the circuit diagram for the machine on the back of the electrical
enclosure door (fig.8, n°26).

5.4 Commissioning

Before commissioning, ensure that there are no extraneous objects interfering with the machine’s
moving parts.

For machine operation, please refer to the “Operation” chapter.

5.5 Hazard

If the user or the machine is in danger, use the main isolator switch to cut the power supply to the machine.
Remove the plug from the mains socket before any maintenance and/or servicing work.

Wear gloves for any maintenance or cleaning work by the blade.

To replace the blade, have the work done by your approved dealer.

Always wear cut-resistant gloves when replacing the blade or when working in the vicinity of the blade.

Any work involving maintenance or replacement of parts must be carried out by a qualified individual.
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This pictogram indicates a cut hazard. You will find this pictogram at the back of the
machine close to the power cable (fig.8, n°27) and inside the machine on the blade
guard (fig.1, n°6).

6 CONTROL AND SAFETY DEVICES

6.1 Controls
Your slicer is fitted with a touch screen, a screen with a capacitive interface or a 3-button panel (fig.9).

If your slicer is in a professional VMP — VMA configuration, the touch screen consists of the following
elements:

28.Slice thickness
29.Number of slices
30. Cutting speed
31.Choice of 4 cutting modes:
a. Cut whole loaf,
b. Cut a number of slices,
c. Cut half the loaf into slices,
d. Cut loaf in half,
32. Start cutting
33.Advanced settings. This button accesses the slicer cleaning mode (n°38) and the Easymode
settings (n°42).
34.Accessing Easymode. Easymode is a screen configuration that enables you to save 6 quick
start buttons (n°40) which combine speed and cut thickness. To configure these buttons, press
the “advanced settings” button (n°33), followed by the “Easymode settings” button (n°42). All
you need to do then is to select a cut thickness and a speed for each of the 6 buttons (n°43) by
directly pressing the values you want to change. Exit the screen to confirm your selections.

If your slicer is in a self-service VMS configuration, the touch screen consists of the following elements:

35.Cut thicknesses

36. Instructions for the consumer

37.To access the slicer settings, press and hold one of the cut thicknesses for 30 seconds. You will
then have access to two buttons (n°38 and n°39).

38.Running cleaning mode. Once this mode has been selected, you will be asked to enter code
0123 in order to unlock the cleaning mode start-up.

39. Cut thickness configuration. On this screen, you can set (n°44) a slice thickness for each of the
three buttons.

If your slicer is in a professional VMP — VMA configuration, the capacitive interface screen comprises
the following items:

1. Choice of 4 cutting modes:

a. Cut whole loaf (fig.9, n°49),

b. Cut a number of slices (fig.9, n°50),

c. Cut half the loaf into slices (fig.9, n°51),

d. Cut loaf in half (fig.9, n°52),
2. Number of slices (triangle buttons A and C) (fig.9, n°53, 54),
3. Slice thickness (triangle buttons B and D) (fig.9, n°55, 56),
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4. Settings (fig.9, n°57). This button accesses the slicer cleaning mode (fig.9, n°65). The cleaning
mode is started using the Start/Stop button (fig.9, n°60).

A long press (10 seconds) on the Settings (fig.9, n°57) and Start/Stop (fig.9, n°60) buttons
simultaneously enables the Technical Settings (fig.9, n°66) to be accessed. This menu is used
to access the following:

a. Change maximum slice thickness using triangle buttons B and D. The Start/Stop button
saves the change.

b. Reset blade maintenance countdown counter. A long press (5 seconds) on triangle
button B enables the base value on this countdown counter to be changed. The
Start/Stop button saves the change.

c. Change minimum slice thickness using triangle buttons B and D. The Start/Stop button
saves the change.

d. Changing software configuration settings (calculator settings) (fig.9, n°67). Buttons A
and C are used to select the number of the setting to be configured. Buttons B and D
are used to select the value to be assigned to this setting. The Start/Stop button saves
the change.

5. Choose cutting speed (fig.9, n°58).

6. Access Easymode (fig.9, n°59). Easymode is a screen configuration that enables you to save
4 quick start buttons (fig.9, n°61, 62, 63, 64) which combine speed and cut thickness. To
configure these buttons, a long press on your chosen triangle button will open the pre-setting
menu. The Start/Stop button saves the change.

7. Start and stop cutting using the Start/Stop button (fig.9, n°60).

If your slicer is fitted with a 3-button panel, it comprises the following items:
46.Thin slice button
47.Medium slice button
48.Thick slice button
To start the cleaning mode, press the left (n°46) and right (n°48) hand buttons simultaneously

6.2 Work area

The work area is at the front of the machine (fig.3, n°18).

6.3 Safety features

This machine is equipped with:

An encoded magnetic safety switch (fig.6, n°19, 20)
Comprising a safety cut-out magnet and a magnetic sensor, which stops the machine when the front
door is opened (fig.1, n°10).

An encoded magnetic safety switch (fig.6, n°22)

Comprising a safety cut-out magnet and a magnetic sensor, which prevent the machine from starting
when the cover is opened (fig.1, n°1).

A mechanical safety lock (fig.6, n°21)

Which prevents the cover (fig.1, n°1) from being opened while the machine is in operation.

Caution: never start the slicer if any body part is removed allowing access to the blade or
rotating drive components.

* JIC
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7 OPERATION

Braked castors must be locked while the machine is in operation (fig.1, n°7) to ensure that the
machine is stable during operation.

Close the cover and switch on the power to the machine at the start of the day using the main
isolator switch (fig.2, n°11).

VMP-VMA professional version operating procedure (fig.4-5)

Open the cover.

Place the loaf on the infeed table.

Take care to position the loaf correctly in the right-hand corner towards the front of the machine.
If the machine is fitted with a manual claw, ensure the claw is pushed well into the loaf.

Close the cover.

Choose the slice thickness.

Choose the type of slicing. In “number of slices” mode, choose the number of slices desired.
Select the cutting speed. The default selection is the medium cutting speed. (The three cutting
speeds are factory-set as standard.)

If your machine is fitted with a touch screen, press the green button to start the slicing cycle.
If your machine is fitted with a capacitive interface screen, press the Start/Stop button to start
the slicing cycle.

I. Collect the loaf on the outfeed table (fig.3, n°13) and bag it on the bagger (fig.1, n°3).

I Oommo Ow»

If your machine is fitted with a touch screen, the red button stops a cycle in progress.
If your machine is fitted with a capacitive interface screen, the Start/Stop button stops a cycle in
progress.

If your machine is fitted with a pie holding system (optional) (fig.11, n°45), this system will prevent
loaves from lifting as the blade passes through them when cutting wider and flatter loaves. This system
is automatic and will operate only if the size of the loaf requires it.

VMS self-service version operating procedure (fig.4-5)
A. Open the cover.
B. Place the loaf on the infeed table.
C. Take care to position the loaf correctly in the right-hand corner towards the front of the machine.
D. Close the cover.
E'. Choose the slice thickness.
I. Pick up the loaf on the outfeed table (fig.3, n°13) and bag it on the bagger (fig.1, n°3).
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8 MAINTENANCE

8.1

8.2

Daily, by a trained user

Check whether you need to empty the crumb tray (NB: don’t forget to lock the door with the key)
(fig.1, n°8). The content of the crumb tray shall not be used for food processing and is not
suitable for human consumption.

Clean the tables (fig.3, n°13, 15) using a brush.

Clean the cover window (fig.1, n°1) by placing the top tray (fig.10, n°41) in the vertical position
and then the top cover in the cleaning position (fig.10). Ensure that the top tray is in a stable
position.

Use a dry cloth to clean the inside.

Use a damp cloth to maintain the outside. Do not spray the machine with water, do not wet the
control panel.

Activate cleaning mode:

If your machine is fitted with a touch screen, press the “advanced settings” symbol in the top
right-hand corner.

If your machine is fitted with a capacitive interface screen, press the “Settings” symbol in the top
right-hand corner and start the cleaning mode using the Start/Stop button

If your machine is fitted with a 3-button panel, press the left (fig. 9 n°46) and right (fig. 9 n°48)
hand buttons simultaneously.

Be sure to wear cut-resistant gloves (Standard EN 388: 2003 factor B= 5) at all times
when working in the vicinity of the blade or the claw.

The claw travels to the left. Use a dry cloth to clean the right-hand side of the infeed table (Fig.3,
n°15). If your slicer is equipped with an automatic claw (Fig.3, n°17), the teeth will extend. Use
a dry cloth to clean the teeth.

If your slicer has the pro VMP — VMA configuration, the blade will appear in the cutting channel.
Use a dry cloth to clean it. Never clean the “cutting edge” of the blade. The blade is free to rotate
on its shaft, you can rotate it in the channel to clean the entire side surfaces if you find that crumb
deposits have accumulated on them.

Close the cover once you have finished cleaning.
To exit the cleaning mode:
- If your machine is in a self-service configuration, press one of the three buttons.
- If your machine is in a professional configuration and is fitted with a touch screen, press
the cross top left on your screen.

- If your machine is in a professional configuration and is fitted with a capacitive interface
screen, press the Start/Stop button.

Every 25,000 loaves and/or at least once a year, by an approved agent.

A. Remove the plug from the socket (fig.2, n°12).
B.
C. If you notice a degradation in cutting quality, the cutting blade will need to be replaced (JAC part

Check the condition of the cutting blade (fig.1, n°2).

number: 6110029 in the JAC Spare Parts catalogue).

° JIC
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D. If the blade needs to be replaced, do so in accordance with the blade replacement procedure

(fig.7).
E. Clean with a brush and vacuum the inside of the machine.

Be sure to check that your approved agent has recorded his work in your service booklet in order to
maintain your 5-year warranty cover.

8.3 Blade replacement, by an approved agent

The red blade replacement symbol (fig. 9, n°68) indicates need for blade replacement.

(fig.7)

Be sure to wear cut-resistant gloves (Standard EN 388: 2003 factor B= 5) and safety footwear always
when replacing a blade or when working in the vicinity of the blades.

Having ensured that the plug on the machine (fig.2, n°12) has actually been disconnected from the mains:
Open the door (fig.1, n°10) using the lock (fig.1, n°9).

Remove the crumb tray (fig.1, n°8).

Replace the blade:
A. Unscrew the two spanners located on the left-hand side of the machine (fig.7, n°23).
B. Remove the blade guard (fig.1, n°6) by means of the Allen screws.
C. Unscrew the nut that secures the blade (fig.7, n°24) using the two spanners supplied (fig.7,
n°23).
D. Remove the spacer and replace the blade, taking care to position it correctly on the locator
pins. Replace the spacer.
E. Fit and tighten the new nut supplied with the new blade to lock the blade, using the spanners
supplied. It is important that the new nut be fitted in order to ensure optimum tightening.

Refit the crumb tray and close the door.

Connect the machine to the mains supply, it is now ready.

Be sure to check that your approved agent has recorded his work in your service booklet in order to
maintain your 5-year warranty cover.

Please note that your blade can be sharpened; contact your approved agent for further information.

To make the machine safe during each intervention, make sure, before starting the intervention, to:
- Open the cover of the machine
- Switch off the machine
- Disconnect the power supply
- Place the electrical plug on the cutting table and close the cover on the cable to prevent
reconnection to the electrical supply during the operation
- Do not disconnect the ground wires.

After any intervention, ensure that the machine can be used in complete safety by:
- Checking that the door is locked (fig.1, n°9)
- Checking the locking of the cover (adjust the position of the cover lock (fig.6, n°21) if the
intervention carried out has impacted its position)
- Locking the wheels fitted with a brake (fig.1, n°7) after having put the machine back in place
(make sure that the main switch is accessible)
- Check the connection of the ground wires.
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9 CONSUMABLES

When ordering spare parts, check with your approved agent which part is required based on the spare
parts catalogue issued by the manufacturer.
Always specify the machine serial number as shown on the nameplate.
Your agent will place the orders with JAC.

9.1 List of CONSUMABLES

ITEM CODE DESCRIPTION MODEL
5740214 PLASTIC CASTOR 18DIA.X7 ALL
BVMPTO12 SLIDE PAD ALL
6110029 CIRCULAR BLADE, 420DIA. 3MM THICK ALL
7240043-V800 | LINEAR GUIDE BELT T5 800
7240043-V1000 [ LINEAR GUIDE BELT T5 1000
MP00304 FOAM STRIP 10x2 ALL
BVMPAO005 SPRING STRIP ALL
BVMPT005 ROLLER POM ALL
? FOAM, SLICE HOLDING ARM ALL
BVMPT003 CLAW GUIDE 800 800
BVMPT004 CLAW GUIDE 1000 1000

W008709 FELT PAD H.9MM WITH SCREW MANUAL

D.24MM CLAW
W006853 MINI BRUSH HOSE SYSTEM (FBL) ALL
BVMPAO06 CLAW APERTURE BRUSH 800 800
BVMPA007 CLAW APERTURE BRUSH 1000 1000
6310081 LED STRIP VMS

17
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10 MALFUNCTIONS

Problem Check

Connect the machine using the cable (fig.2, n°12)

Switch on the main switch (fig.2, n°11)

The machine is not running
Close the cover

Close the door

Check whether the blade needs replacing (fig.7)

The machine is running, but || oo\ the bread to cool down for a few hours
the loaves are damaged or

cut unevenly Feed in a loaf of the specified size

Cut the loaf at a lower speed

NB: The machine must be isolated from the power supply before attempting any work on it.

Should the problem persist, please contact your technician.

JIC '°
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11 ERROR CODES

If your machine is fitted with a touch screen, the image for the error will be displayed on the screen.
If your machine is fitted with a capacitive interface screen, the image for the error will be displayed on
the screen. Pressing Start/Stop button cancels the error.

If your machine is fitted with a 3-button panel, the buttons will flash as many times as the error
number.

Error numbers and their associated image are detailed in the table below.

' JIC
English J



Flashes or code displayed on

Problem description

Action

screen

Cover or door open

Power OFF
30 sec.

Electric circuit fault

3 VARIATOR

Power OFF
30 sec.

Variable speed drive fault

Claw fault

Object in front of the cutting
channel sensor

Linear fault
Carriage return timeout

Close the crumb tray door and/or top cover
and/or clean the lock.

Please switch the machine off using the main
switch (fig.2, n°12) and on again after

30 seconds. Should the problem persist,
please contact your technician.

Please switch the machine off using the main
switch (fig.2, n°12) and on again after

30 seconds. Should the problem persist,
please contact your technician.

Please ensure that there is no object or dust
interfering with the loaf-holding claw.

Please remove any object in the vicinity of
the blade aperture channel and position the
loaf at the bottom on the right-hand side of
the infeed table.

Check that the carriage track is clear.

Should the problem persist, please contact your technician.

ME English
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12 LIST OF COMPONENTS IN ILLUSTRATIONS

Figure Item Description
1 Top cover
2 Blade
3 Bagger
4 Screen
1 5 Bag holder (optional)
6 Blade guard
7 Braked castors
8 Crumb tray
9 Front door lock
10 Front door
5 11 Main switch
12 Connecting cable
13 Outfeed table
14 Bread-holding arm
3 15 Infeed table
16 Manual claw
17 Automatic claw
18 Work area
19 Safety cut-out sensor
5 20 Safety cut-out magnet
21 Mechanical lock
22 Safety cut-out sensor
7 23 Blade removal spanners
24 Blade nut
25 “Electrocution hazard” sticker
8 26 Circuit diagram
27 “Cut hazard” sticker
28 Slice thickness
29 Number of slices
30 Cutting speed
31 Choice of 4 cutting modes
32 Start cutting
33 Advanced settings
34 Accessing Easymode
9 35 Cut thicknesses
36 Instructions for the consumer
37 Accessing settings
38 Running cleaning mode
39 Cut thickness configuration
40 Easymode quick start buttons
44 Self-service thickness setting buttons
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46, 47, 48 Self-service slice thickness buttons
49 “Cut whole loaf” button
50 “Cut a number of slices” button
51 “Cut up to half” button
52 “Cut in half’ button
53, 54, 55, Triangle buttons
56
57 Settings button
58 Speed button
59 Easymode button
60 Start/Stop button
61, 62, 63, Easymodes
64
65 Cleaning mode
66 Technical mode
67 Calculator settings
68 Blade replacement symbol
10 41 Top tray
11 45 Pie holding system

Mm English
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Francais

1 AVANT LA MISE EN SERVICE

Merci d’avoir choisi une solution JAC. Veuillez impérativement lire ce mode d’emploi avant
d’installer et de mettre en service cette machine. Vous pourrez ainsi vous protéger et éviter de
détériorer votre machine.

Cette notice fait référence a différentes figures afin de faciliter la compréhension des
instructions. Ces figures se trouvent en fin de notice. Veuillez vous y référer dés que vous
rencontrez les symboles suivants (fig.x, n°y).

Pour que votre machine vous donne entiére satisfaction au cours des prochaines
années, nous vous invitons a prendre connaissance des conseils suivants :

- Faites-vous aider par votre agent agréé pour I'installation, la mise en service et le suivi.

- Afin de pouvoir bénéficier de la garantie de 5 ans (voir conditions reprises ci-aprés), faites
compléter le carnet d’entretien par votre distributeur lors de l'installation de votre machine. Ce
carnet d’entretien se trouve a la fin de ce manuel.

2 GARANTIE

JAC offre une garantie de 5 ans sur tous ses produits.

Cette garantie est valable sur toutes les piéces de votre machine, piéces électroniques
incluses, hors consommables. La garantie prend effet a la date d’installation du matériel.

Sous les conditions restrictives suivantes :

- matériel acquis auprés d’un revendeur agréé ;

- installation effectuée par un agent agréé ;

- utilisation du matériel conformément aux indications du mode d’emploi et dans le but pour
lequel il a été fabriqué ;

- matériel quotidiennement entretenu conformément aux indications du mode d’emploi ;

- entretiens suivis par I'agent agréé conformément aux spécifications d’entretien avec, au
minimum, une visite de contrdle par an (entretien a charge de I'utilisateur) ;

- utilisation exclusive des piéces d’origine JAC.

S’il n’y a pas de suivi d’entretien par un agent agréé et/ou que le carnet d’entretien
n’est pas correctement complété, la garantie se limite a un an.

Cette garantie ne couvre pas :

- le remplacement des consommables (§9) ;

- les pieces non reconnues défectueuses par nos services ;

- les problémes résultant d’une utilisation anormale du matériel ;

- les problémes résultant d’'une installation non effectuée par un agent agréé ;

- les pieces ou les problémes résultant d’'un dégat de transport ou d’'une manutention
inappropriée.

Une réparation et/ou un remplacement de piéces défectueuses effectué(es) durant
la période de garantie n’a (n’ont) pas pour effet de prolonger ladite garantie.

M[H Francais
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3 AVERTISSEMENTS

Il est trés important que cette notice d'utilisation soit conservée avec l'appareil pour toute
future consultation. Si cet appareil devait étre vendu ou transféré a une autre personne,
assurez-vous que la notice d'utilisation soit remise de fagon a ce que I'utilisateur puisse étre
informé de son fonctionnement et des avertissements s'y rapportant.

Ces avertissements sont donnés pour votre sécurité et pour celle d'autrui. Nous
vous prions donc de bien vouloir les lire attentivement avant d'installer et d'utiliser
I'appareil.

Cette machine a été congue pour étre utilisée par des adultes autorisés. Veillez donc a ce
que les enfants n'y touchent pas ou qu'ils ne l'utilisent pas comme un jouet.

Cette machine est exclusivement réservée a un usage professionnel.
Il est dangereux de modifier ou d'essayer de modifier les caractéristiques de cette machine.

Aprés l'installation de cette machine, assurez-vous qu’elle ne repose pas sur le cable
d'alimentation.

Suivez les instructions données pour l'utilisation.

Cette machine doit étre stockée et utilisée a I'intérieur, dans un local a I'abri de 'humidité
et de la chaleur.

Cette machine doit étre suffisamment éclairée pour effectuer le travail.

Le niveau sonore de cette machine est inférieur a 75 dB(A) conformément a la norme EN
ISO 3744. Niveau de pression acoustique maximal (LPA) = 65,3 dB(A). Niveau de puissance
acoustique global moyen (LWA) = 77,0 dB(A).

Cette machine doit étre utilisée par une seule personne a la fois (sauf prescription contraire).
Cette machine est destinée au tranchage de pains cuits et tempérés.

Cette machine n’est pas destinée aux pains et matériaux suivants :
- painsrassis;
- pains congelés, ou partiellement décongelés ;
- produits non comestibles comme le bois, le plastique et matériaux similaires ;
- tout aliment qui ne fait pas partie de la catégorie des pains ou des cakes.

La machine peut étre endommagée lors de la coupe de pains ou matériaux non
autorisés.

Toujours débrancher la prise de courant avant de procéder au nettoyage
intérieur/extérieur de I'appareil et aux opérations de maintenance.

Cet appareil est lourd. Prenez toutes les précautions de sécurité lors de sa manutention.

Afin de déplacer la machine en toute sécurité, assurez-vous que :
- Le capot (fig.1, n°1) de la machine est fermé
- La porte avant est verrouillée (fig.1, n°9)
25
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Risques résiduels : la machine est construite selon I’état de I'art et les régles de
sécurité applicables. Néanmoins, son utilisation peut entrainer des risques de blessures
pour l'utilisateur ou des tiers ou des dommages a la machine ou a d’autres biens. Ces
risques incluent notamment :

- Blessure causée par l'utilisation de la griffe manuelle (sur les versions VMP)

- Acceés a la lame aprés démontage de la machine avec des outils techniques (a effectuer
uniquement par un technicien formeé)

- Accés aux pieces mobiles des moteurs aprés le démontage de la machine avec des
outils techniques (a effectuer uniquement par un technicien formeé)

26
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4 CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

4.1 Caractéristiques techniques

VMP/VMA/VMS 800

VMP/VMA/VMS 1000

Hauteur (mm) 1135 1135
Largeur (mm) 790 990
Profondeur (mm) 760 760
Longueur du canal d'entrée (mm) 380 480
Largeur du canal d'entrée (mm) 340 340
Hauteur du canal d'entrée (mm) 16 (20) 16 (20)
Colisage (mm) 1250 x1200 x 800 1250 x1200 x 800
Poids net (kg) 230 250
Poids NET + emballage (kg) 260 280
Puissance moteur (kW) 0,75 0,75
Type moteur Triphasé Triphasé
Type d’alimentation Monophasé Monophasé
220v - 50Hz (A) 7 7
Capacité (tours/minute) 120 4 240 120 4 240
Diameétre de lame (mm) 420 420
Epaisseur de lame (mm) 3 3
Niveau sonore (dB) <75 <75

Carrosserie inox option
Porte-sachets option
Systéme maintien tourtes option
Couleur spéciale option

4.2 Détail des matériaux en contact direct avec la pate

Table d’entrée : INOX 5WL 430
Carter de griffe : INOX 430
Griffe : INOX 430

Lame : TEFLON

Table de sortie : INOX 5WL 430
Bras de retenue pain : INOX 430

Systéme de maintien tourtes (optionnel) : INOX 304

Ensachoir : INOX 430
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5 INSTALLATION ET MISE EN SERVICE

5.1 Déconditionnement de la machine

Les machines sont livrées, sorties de nos ateliers, sur palettes, sanglées, sous housse plastique et
protégeées par du carton. Avant toute chose, I'emballage doit étre observé et tout dommage dad au
transport doit étre déclaré directement au livreur.

A. Retirer le carton ainsi que le sachet d’emballage de la machine.

B. Enlever les sangles en faisant particulierement attention a la détente de ces derniéres lors de
leur sectionnement.

C. Désolidariser la machine de sa palette en enlevant les lattes de bois qui bloquent les roulettes.
D. Descendre la machine de la palette. Veiller a faire cette manipulation a au moins deux
personnes afin d’amortir au mieux le contact avec le sol. Nous recommandons fortement
l'utilisation d’'une rampe de déchargement.
Apreés déballage de la machine, vérifier qu'elle n'a pas subi de dommages pendant le

transport. Signaler immédiatement toute anomalie en le mentionnant sur le bon de
livraison du transporteur.

5.2 Emplacement

Pour obtenir d'excellentes performances et une fiabilité a long terme, choisir un emplacement :

Bien ventilé, a I'abri du rayonnement solaire direct et éloigné des sources de chaleur, avec une
surface plane et robuste exempte de vibrations.

Assurer que l'interrupteur principal est accessible aprés l'installation pour assurer un débranchement
facile en cas d’urgence ou pour une raison similaire.

5.3 Raccordement électrique

IMPORTANT : Cette machine doit étre raccordée a la terre.
Il est recommandé de protéger le systéme avec un disjoncteur (CB) associé a un dispositif de
courant résiduel (RCD).

Le circuit d’alimentation de la machine ne doit pas étre utilisé pour alimenter d’autres équipements.

Le disjoncteur (CB) du circuit d’alimentation de la machine, doit étre installé comme indiqué ci-
dessous :

- Amérique du Nord : 15 A Courbe D de protection ;

- Reste du monde : 16 A Courbe D de protection.

Le dispositif de courant résiduel (RCD) du circuit d’alimentation de la machine doit étre installé

comme indiqué ci-dessous :
- 300 mA RCD
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Ligne de construction principale

Disjoncteur

16A-Cry D

RCD
300 mA

Autre
équipement

JAC

Trancheuse a pain

Note : Tout probléme résultant d’'un autre type de raccordement ne sera pas pris en compte par la garantie.
Avant de connecter la machine au réseau et afin d'éviter une mise hors service du moteur a la mise
sous tension, il est important de vérifier la concordance du réseau d'alimentation avec les
caractéristiques de la machine (voir plaque signalétique de celle-ci).
Veuillez prendre connaissance des pictogrammes de sécurité figurant sur la machine :
Pictogramme signalant un risque d’électrocution. Veuillez débrancher la machine
avant toute intervention sur celle-ci. Vous retrouverez ce pictogramme a I'arriére de

la machine et a l'intérieur de la machine sur le coffret électrique (fig.8, n°25).

Vous trouverez le schéma électrique de la machine sur le verso de la porte du coffret
électrique (fig.8, n°26).

5.4 Mise en service

Avant la mise en service, s’assurer de I'absence de tout objet parasite sur les parties en mouvement
de la machine.

Pour l'utilisation de la machine, se reporter au chapitre « Utilisation ».
5.5 Danger

En cas de danger pour l'utilisateur ou pour la machine, utiliser I'interrupteur général pour couper
I'alimentation de la machine.

Retirer la fiche de la prise électrique avant toute opération de maintenance et d’entretien.
Porter des gants pour tout opération de maintenance ou nettoyage auprés de la lame.
Pour le changement de lame, faire faire 'opération par votre distributeur agréé.

Veiller a toujours porter des gants de protection anti-coupure lors du remplacement de la lame ou lors
d’une opération au voisinage de la lame.

Toute opération de maintenance ou de remplacement de piéce doit étre effectuée par une personne



Pictogramme signalant un risque de coupure. Vous retrouverez ce pictogramme a
I'arriere de la machine a proximité du cable d’alimentation (fig.8, n°27) et a l'intérieur
de la machine sur la protection de lame (fig.1, n°6).

6 ORGANE DE COMMANDE ET DE SECURITE

6.1 Organe de commande

Votre trancheuse est équipée soit d’un écran tactile, soit d’'un écran avec interface capacitive, soit d’'un
panneau a 3 boutons (fig. 9).

Si votre trancheuse est en configuration professionnelle VMP — VMA, I'écran tactile se compose des
éléments suivants :

28.Epaisseur de tranche
29.Nombres de tranches
30. Vitesse de coupe
31.Choix entre 4 modes de coupe :
a. Couper tout le pain,
b. Couper un nombre de tranches,
c. Couper la moitié du pain en tranches,
d. Couper le pain en deux,
32.Démarrage de la coupe
33.Parameétres avancés. Ce bouton vous donne accés au mode nettoyage (n°38) de la trancheuse
et aux réglages Easymode (n°42).
34.Acces a 'Easymode. L’Easymode est une configuration d’écran qui vous permet d’enregistrer
6 boutons de démarrage rapides (n°40) qui associent vitesse et épaisseur de coupe. Pour
configurer ces boutons, appuyer sur le bouton « paramétres avancés » (n°33), ensuite sur le
bouton « réglages Easymode » (n°42). Il vous suffit ensuite de sélectionner une épaisseur de
coupe et une vitesse pour chacun des 6 boutons (n°43) en appuyant directement sur les valeurs
que vous voulez modifier. Quitter I'écran pour valider vos choix.

Si votre trancheuse est en configuration libre-service VMS, I'écran tactile se compose des éléments
suivants :

35.Epaisseurs de coupe

36. Instructions pour le consommateur

37.Pour accéder aux parameétres de la trancheuse, maintenir le doigt sur une des épaisseurs de
coupe pendant 30 secondes. Vous avez ensuite accés a deux boutons (n°38 et n°39).

38.Mise en marche du mode nettoyage. Une fois le mode sélectionné, il vous sera demandé
d’introduire le code 0123 afin de débloquer la mise en route du mode nettoyage.

39.Configuration des épaisseurs de coupe. Sur cet écran vous pourrez paramétrer (n°44) une
épaisseur de tranche pour chacun des trois boutons.

Si votre trancheuse est en configuration professionnelle VMP — VMA, I'écran avec interface capacitive se
compose des éléments suivants :

1. Choix entre 4 modes de coupe :
a. Couper tout le pain (fig.9, n°49),
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b. Couper un nombre de tranches (fig.9, n°50),

c. Couper la moitié du pain en tranches (fig.9, n°51),

d. Couper le pain en deux (fig.9, n°52),

Nombres de tranches (bouton triangle A et C) (fig.9, n°53, 54),

Epaisseur de tranche (bouton triangle B et D) (fig.9, n°55, 56),

Paramétres (fig.9, n°57). Ce bouton vous donne accés au mode nettoyage (fig.9, n°65) de la

trancheuse. Le mode nettoyage est démarré a I'aide du bouton Start/Stop (fig.9, n°60).

Un appui long (10 secondes) sur les boutons Paramétres (fig.9, n°57) et Start/Stop (fig.9,

n°60) simultanément permet d’accéder au Paramétres techniques (fig.9, n°66). Ce menu

donne accés a :

a. Modification de I'épaisseur maximale de tranche a l'aide des boutons triangle B et
triangle D. Le bouton Start/Stop permet d’enregistrer la modification.

b. Reset du décompteur pour la maintenance de la lame. Un appui maintenu (5 secondes)
sur le bouton triangle B permet de modifier la valeur de base de ce décompteur. Le
bouton Start/Stop permet d’enregistrer la modification.

c. Modification de I'épaisseur minimale de tranche a I'aide des boutons triangle B et
triangle D. Le bouton Start/Stop permet d’enregistrer la modification.

d. Modification des paramétres de configuration Software (paramétres calculette) (fig.9,
n°67). Les boutons A et C permettent de sélectionner le numéro du paramétre a
configurer. Les boutons B et D permettent de sélectionner la valeur a attribuer a ce
paramétre. Le bouton Start/Stop permet d’enregistrer la modification.

5. Choix de la vitesse de coupe (fig.9, n°58).

6. Accés a 'lEasymode (fig.9, n°59). L’'Easymode est une configuration d’écran qui vous permet
d’enregistrer 4 boutons de démarrage rapides (fig.9, n°61, 62, 63, 64) qui associent vitesse et
épaisseur de coupe. Pour configurer ces boutons, un appui maintenu sur le bouton triangle de
votre choix ouvre le menu du pré-réglage. Le bouton Start/Stop permet d’enregistrer la
modification.

7. Démarrage et arrét de la coupe via le bouton Start/Stop (fig.9, n°60).

hon

Si votre trancheuse est équipée d’un panneau a 3 boutons, il se compose des éléments suivants :
46.Bouton tranches fines
47 .Bouton tranches moyennes
48.Bouton tranches épaisses

Pour mettre en marche le mode nettoyage, appuyer simultanément sur les boutons de gauche
(n°46) et de droite (n°48)

6.2 Zone de travail

La zone de travail se situe devant la machine (fig.3, n°18).

6.3 Organes de sécurité

Cette machine est équipée :

D’un interrupteur de sécurité magnétique codé (fig.6, n°19, 20)
Composé d’un aimant de sécurité et d’'un capteur magnétique, qui arréte la machine lorsqu’on ouvre
la porte avant (fig.1, n°10).

D’un interrupteur de sécurité magnétique codé (fig.6, n°22)
Composé d’un aimant de sécurité et d’'un capteur magnétique, qui empéche la machine de démarrer
lorsqu’on ouvre le capot (fig.1, n°1).

D’un verrou de sécurité mécanique (fig.6, n°21)
Qui empéche le capot (fig.1, n°1) de s’ouvrir lorsque la machine est en fonctionnement.
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Attention a ne jamais démarrer la trancheuse lorsqu’un élément de carrosserie est démonté
et permet I'acces a la lame ou a la motorisation en rotation.

7 UTILISATION

Les roulettes pourvues d'un frein doivent étre bloquées pour I'utilisation (fig.1, n°7) afin d’assurer que
la machine soit stable durant l'utilisation.

En début de journée, fermer le capot et mettre la machine sous tension a I'aide de I'interrupteur
général (fig.2, n°11).

Procédure d’utilisation version professionnelle VMP-VMA (fig.4-5)

Ouvrir le capot.

Déposer le pain sur la table d’entrée.

Prendre garde a bien placer le pain dans le coin droit vers I'avant de la machine. Si la machine est
équipée d’une griffe manuelle, veiller a bien enfoncer la griffe dans le pain.

Fermer le capot.

Choisir I'épaisseur de tranche.

Choisir le type de tranchage. En mode « nombre de tranches », choisir le nombre de tranches
souhaité.

Choisir la vitesse de coupe. Par défaut, la vitesse de coupe intermédiaire est sélectionnée. (Les
trois vitesses de coupe sont définies de maniére standard lors de la fabrication de la machine.)
Si votre machine est équipée d’un écran tactile, appuyer sur le bouton vert pour démarrer le
cycle de tranchage.

Si votre machine est équipée d’'un écran avec interface capacitive, appuyer sur le bouton
Start/Stop pour démarrer le cycle de tranchage.

I. Récupérer le pain sur la table de sortie (fig.3, n°13) et 'ensacher sur I'ensachoir (fig.1, n°3).

nmmo owyr
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Si votre machine est équipée d’un écran tactile, le bouton rouge permet d’arréter un cycle en cours.
Si votre machine est équipée d’un écran avec interface capacitive, le bouton Start/Stop permet
d’arréter un cycle en cours.

Si votre machine est équipée d’un maintien tourtes (option) (fig.11, n°45), lors de la coupe de pains plus
larges et plats, ce systéme empéchera les pains de se soulever lors du passage de la lame. Ce systéme
est automatique et agit uniquement si la taille du pain le nécessite.

Procédure d’utilisation version libre-service VMS (fig.4-5)

Ouvrir le capot.

Déposer le pain sur la table d’entrée.

Prendre garde a bien placer le pain dans le coin droit vers I'avant de la machine.

Fermer le capot.

Choisir I'épaisseur de tranche.

Récupérer le pain sur la table de sortie (fig.3, n°13) et 'ensacher sur 'ensachoir (fig.1, n°3).

nTmoow>

JIC *
J Francais



8 ENTRETIEN

8.1 Journalier par un utilisateur formé

A. Vérifier s’il ne faut pas vider le bac a miettes (NB : ne pas oublier de verrouiller la porte a clé)
(fig.1, n°8). Le contenu du bac a miettes ne doit pas étre utilisé pour la transformation des
aliments et est impropre a la consommation humaine

B. Nettoyer les tables (fig.3, n°13, 15) a 'aide d’une brosse.

C. Nettoyer la vitre du capot (fig.1, n°1) en mettant la tablette supérieure (fig.10, n°41) en position

verticale et ensuite le capot supérieur en position nettoyage (fig.10). Veillez a ce que la tablette

supérieure soit en position stable.

Utiliser un chiffon sec pour le nettoyage intérieur.

. Pour I'entretien extérieur, utiliser un chiffon humide. Ne pas vaporiser la machine avec de 'eau,

ne pas mouiller le panneau de commande.

E. Activer le mode nettoyage :

Si votre machine est équipée d’un écran tactile, appuyer sur le symbole « paramétres avancés »
dans le coin supérieur droit.

Si votre machine est équipée d’'un écran avec interface capacitive, appuyer sur le symbole
« paramétres » dans le coin supérieur droit et démarrer le mode nettoyage a I'aide du bouton
Start/Stop.

Si votre machine est équipée d’un panneau a 3 boutons, appuyer simultanément sur les boutons
de gauche (fig. 9 n°46) et de droite (fig. 9 n°48).

ofe

Veiller a toujours porter des gants de protection anti-coupure (Norme EN 388 : 2003
indice B= 5) lors d’une opération au voisinage de la lame ou de la griffe.

La griffe se déplace vers la gauche. Utiliser un chiffon sec pour nettoyer le coté droit de la table
de chargement (Fig.3, n°15). Si votre trancheuse est équipée d’une griffe automatique (Fig.3,
n°17), les dents sortent. Utiliser un chiffon sec pour le nettoyage des dents.

Si votre trancheuse est en configuration pro VMP-VMA, la lame se présente dans le canal de
coupe. Utiliser un chiffon sec pour le nettoyage. Ne jamais nettoyer le « tranchant » de la
lame. La lame est libre de tourner sur son axe, vous pouvez la faire tourner dans le canal pour
nettoyer 'ensemble des surfaces latérale si vous constatez qu’'un dép6t de mie s’y est formé.

Fermer le capot lorsque le nettoyage est terminé.
Pour quitter le mode nettoyage :
- Si votre machine est en configuration libre-service, appuyer sur un des trois boutons.
- Si votre machine est en configuration professionnelle et est équipée d’un écran tactile,
appuyer sur la croix en haut a gauche de I'écran.

- Si votre machine est en configuration professionnelle et est équipée d’un écran avec
interface capacitive, appuyer sur le bouton start/stop.

8.2 Toutes les 25 000 coupes et/ou 1 fois par an au minimum, par un agent aqréé

A. Retirer la fiche de la prise (fig.2, n°12).

B. Vérifier I'état de la lame de coupe (fig.1, n°2).

C. Siune dépréciation de la qualité de la coupe est notée, il faut procéder au remplacement de la lame
de coupe (référence JAC : 6110029 du catalogue de Piéces de Rechange JAC).
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D. Si elle est a changer, remplacer la lame conformément a la procédure de changement de la lame
de coupe (fig.7).
E. Nettoyer a la brosse et aspirer I'intérieur de la machine.

Bien vérifier que votre agent agréé enregistre son intervention dans votre carnet d’entretien afin de
conserver votre garantie de 5 ans.

8.3 Changement de lame, par un agent agréé

Le symbole de changement de lame (fig. 9, n°68) indique le besoin de procéder au remplacement de
la lame.

(fig.7)

Veiller a toujours porter des gants de protection anti-coupure (Norme EN 388 : 2003 indice B= 5) et
des chaussures de sécurité lors du remplacement de la lame ou lors d’'une opération au voisinage des
lames.

Apres s’étre assuré que la fiche de la machine (fig.2, n°12) est bien déconnectée du secteur :

Ouvrir la porte (fig.1, n°10) a l'aide du verrou (fig.1, n°9).

Retirer le bac a mies (fig.1, n°8).

Remplacer la lame :
A. Dévisser les deux clés situées sur le cété gauche de la machine (fig.7, n°23).
B. Retirer la protection de lame (fig.1, n°6) a I'aide des vis 6 pans creux.
C. Dévisser I'écrou qui maintient la lame (fig.7, n°24) a I'aide des deux clés fournies (fig.7, n°23)
D. Retirer la cale et remplacer la lame en prenant soin de bien la placer dans les ergots
détrompeurs. Remettre la cale.
E. Visser et serrer le nouvel écrou fourni avec la nouvelle lame afin de bloquer la lame, a l'aide
des clés fournies. Il est important de mettre le nouvel écrou afin d’assurer un serrage optimal.

Remettre le bac a mies et fermer la porte.

Connecter la machine au réseau électrique, la machine est préte.

Bien vérifier que votre agent agréé enregistre son intervention dans votre carnet d’entretien afin de
conserver votre garantie de 5 ans.

Votre lame peut étre ré-aff(itée ou recyclée ; contacter votre agent agréé pour plus d’informations.

Pour sécuriser la machine lors de chaque intervention, veiller, avant de commencer lintervention, a :
- Ouvrir le capot de la machine
- Eteindre la machine
- Débrancher l'alimentation électrique
- Placer la fiche électrique sur la table de découpe et fermer le couvercle du cable pour éviter
la reconnexion a I'alimentation électrique pendant 'opération
- Ne pas débrancher les fils de terre.

Aprés toute intervention, assurer que la machine peut étre utilisée en toute sécurité en :
- Vérifiant la fermeture de la porte (fig.1, n°9)
- Vérifiant le verrouillage du couvercle (ajuster la position du verrou du couvercle (fig.6, n°21)
si l'intervention effectuée a impacté sa position)
- Bloquant les roues équipées d’un frein (fig.1, n°7) apres avoir remis la machine en place
(assurer que linterrupteur principal est accessible)
- Vérifier la connexion des fils de terre.
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9 CONSOMMABLES

Lors d’'une commande d’une piéce de rechange, vérifier avec votre agent agréé de quelle piece il s’agit
sur la base du catalogue de piéces de rechange émis par le fabricant.

Toujours préciser le numéro de machine comme indiqué sur la plaque signalétique.

Votre agent effectue les commandes auprés de JAC.

9.1 Liste des CONSOMMABLES

CODE ARTICLE LIBELLE MODELE
5740214 ROULETTE PLASTIQUE D.18x7 TOUS
BVMPTO012 PATIN DE COULISSEMENT TOUS
6110029 LAME CIRCULAIRE D.420 EP 3MM TOUS
7240043-V800 | COURROIE GUIDAGE LINEAIRE T5 800
7240043-V1000 | COURROIE GUIDAGE LINEAIRE T5 1000
MP00304 BANDE MOUSSE 10x2 TOUS
BVMPAOQOS LAMELLE RESSORT TOUS
BVMPTO005 GALET POM TOUS
? MOUSSE BRAS RETENUE TRANCHE TOUS
BVMPTO003 GUIDE GRIFFE 800 800
BVMPTO004 GUIDE GRIFFE 1000 1000
WO008709 PATIN EN FEUTRE H.9MM AVEC VIS GRIFFE
D.24MM MANUELLE
W006853 SYSTEME FLEXIBLE DE BROSSE MINI TOUS
(FBL)
BVMPAOQOQ6 BROSSE PASSAGE GRIFFE 800 800
BVMPAOQOO7 BROSSE PASSAGE GRIFFE 1000 1000
6310081 BANDEAU LED VMS
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10 INCIDENTS DE FONCTIONNEMENT

Probléme Vérification

Brancher la machine a I'aide du cable (fig.2, n°12)

Enclencher l'interrupteur principal (fig.2, n°11)

L’écran ne s’allume pas
Fermer le capot

Fermer la porte

Vérifier s’il ne faut pas remplacer la lame (fig.7)

La machine fonctionne,

mais les pains sont Laisser le pain refroidir quelques heures
endommagés ou coupés
de maniére irréguliére Introduire un pain aux dimensions acceptées

Trancher le pain a une vitesse inférieure

ATTENTION : La machine doit obligatoirement étre mise hors tension pour toute intervention.

Si le probléme persiste, veuillez contacter votre technicien.
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11 CODES D’ERREUR

Si votre machine est équipée d’un écran tactile, 'image de I'erreur apparait sur I'écran.

Si votre machine est équipée d’un écran avec interface capacitive, 'image de I'erreur apparait sur
I'écran. Un appui sur le bouton Start/Stop permet d’acquitter I'erreur.

Si votre machine est équipée d’'un panneau a 3 boutons, les boutons clignotent autant de fois que le

numéro de l'erreur
Les numéros d’erreur et leur image associée sont détaillés dans le tableau ci-dessous.
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Clignotement ou code affiché

Description du probléme

Action

sur I’écran

Capot ou porte ouvert(e)

Power OFF
30 sec.

Défaut circuit électrique

3 VARIATOR

Power OFF
30 sec.

Défaut variateur

Défaut griffe

Objet devant le capteur
canal de coupe

Défaut linéaire
Délai de recul chariot dépassé

Fermer la porte bac a miettes et/ou capot
supérieur
et/ou nettoyer le verrou.

Veuillez éteindre la machine a I'aide de
I'interrupteur principal (fig.2, n°12) et la
rallumer aprés 30 secondes. Si le probléme
persiste, veuillez contacter votre technicien.

Veuillez éteindre la machine a 'aide de
l'interrupteur principal (fig.2, n°12) et la
rallumer aprées 30 secondes. Si le probleme
persiste, veuillez contacter votre technicien.

Veuillez vous assurez qu’aucun objet ou
poussiére encombre la griffe de préhension
du pain.

Veuillez enlever tout objet présent a proximité
du canal de passage de la lame et
positionner le pain en bas a droite de la table
d’entrée.

Vérifier que le passage du chariot soit libre.

ME Francais
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Si le probléme persiste, veuillez contacter votre technicien.

12 LISTE DES COMPOSANTS SUR LES FIGURES

Figure Bulle Nom
1 Capot supérieur
2 Lame
3 Ensachoir
4 Ecran
1 5 Porte-sachets (option)
6 Protection de lame
7 Roulettes freinées
8 Bac a mies
9 Verrou de porte avant
10 Porte avant
5 11 Interrupteur principal
12 Cable de raccordement
13 Table de sortie
14 Bras de retenue pain
3 15 Table d'entrée
16 Griffe manuelle
17 Griffe automatique
18 Zone de travail
19 Capteur de sécurité
20 Aimant de sécurité
6 -
21 Verrou mécanique
22 Capteur de sécurité
; 23 Clés pour le démontage de la lame
24 Ecrou de lame
25 Autocollant risque d’électrocution
8 26 Schéma électrique
27 Autocollant risque de coupure
28 Epaisseur de tranche
29 Nombres de tranches
30 Vitesse de coupe
31 Choix entre 4 modes de coupe
9 32 Démarrage de la coupe
33 Paramétres avancés
34 Accés a 'Easymode
35 Epaisseurs de coupe
36 Instructions pour le consommateur

39
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37 Accés aux parameétres
38 Mise en marche du mode nettoyage
39 Configuration des épaisseurs de coupe
40 Boutons de démarrage rapide Easymode
44 Boutons de réglages épaisseurs self service

46, 47, 48 Boutons d’épaisseurs de tranches self service
49 Bouton « couper tout le pain »
50 Bouton « couper un nombre de tranches »
51 Bouton « couper jusqu’a la moitié »
52 Bouton « couper en deux »

53, 54, 55, Boutons triangles
56
57 Bouton paramétres
58 Bouton vitesse
59 Bouton Easymode
60 Bouton start/stop

61, 62, 63, Easymodes
64
65 Mode nettoyage
66 Mode technique
67 Calculette parameétres
68 Symbole de remplacement de lame

10 41 Tablette supérieure
11 45 Maintien tourtes
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Deutsch

1 VOR DER INBETRIEBNAHME

Vielen Dank, dass Sie sich fiur ein Gerat von JAC entschieden haben. Bitte lesen Sie diese
Bedienungsanleitung vor der Installation und Inbetriebnahme dieser Maschine aufmerksam
durch. Dies dient zu lhrer Sicherheit und zum Schutz der Maschine vor Schaden.

Diese Bedienungsanleitung enthalt Verweise auf verschiedene Abbildungen, die das
Verstandnis der Anleitungen erleichtern. Die Abbildungen befinden sich am Schluss der
Bedienungsanleitung. Bitte schlagen Sie die jeweilige Abbildung anhand des angegebenen
Verweises (Fig. x, Nr. y) nach.

Damit Sie sich viele Jahre an dieser Maschine erfreuen konnen, moéchten wir Sie
bitten, die folgenden Hinweise zu berucksichtigen:

- Lassen Sie sich bei der Installation, der Inbetriebnahme und der weiteren Nutzung von
Ihrem zugelassenen Vertreter unterstutzen.

- Um die Garantie von 5 Jahren (siehe nachfolgende Garantiebestimmungen) in Anspruch
nehmen zu kénnen, lassen Sie bitte von lhrem Vertreter bei der Installation Ihrer Maschine das
Wartungsheft ausfillen. Das Wartungsheft befindet sich am Ende der vorliegenden
Bedienungsanleitung.

2 GARANTIE

JAC bietet 5 Jahre Garantie auf all seine Produkte.

Diese Garantie gilt fur alle Teile Ihrer Maschine, einschlie3lich elektronischer Bauteile,
auller Ersatzteile. Die Garantiefrist beginnt zum Zeitpunkt der Installation der Anlage.

Es gelten die folgenden Beschriankungen:

- Das Produkt wurde bei einem zugelassenen Vertragshandler erworben.

- Die Installation wurde von einem zugelassenen Vertreter vorgenommen.

- Das Produkt wurde im Rahmen seines bestimmungsgemalfen Gebrauchs und entsprechend

der Bedienungsanleitung verwendet.

- Das Produkt wurde taglich entsprechend den Vorgaben der Bedienungsanleitung
instandgehalten.

- Die Maschine wurde durch einen zugelassenen Vertreter entsprechend den Wartungs-
vorgaben (auf Kosten des Anwenders) gewartet, dazu fand mindestens eine Kontrollinspektion
pro Jahr statt.

- Es wurden ausschliel3lich Originalersatzteile von JAC verwendet.

Sofern keine Instandhaltung durch einen zugelassenen Vertreter erfolgt bzw. das
Wartungsheft nicht ordnungsgemaR ausgefiillt ist, ist die Garantie auf ein Jahr begrenzt.

Diese Garantie deckt nicht:

- den Ersatz von Verschleilteilen (siehe Abschnitt 9)

- Teile, die unser Kundendienst nicht als defekt anerkennt

- Probleme, die sich aus einer ungewoéhnlichen Nutzung des Produktes ergeben
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- Probleme, die darauf zurlckzufuhren sind, dass die Installation nicht durch einen
zugelassenen Vertreter durchgefuhrt wurde

- Beschadigungen oder Probleme, die auf einen Transportschaden oder auf die

unsachgemalfie Handhabung des Produktes zurlickzuflhren sind

Die Durchfiihrung einer Reparatur und/oder der Austausch defekter Teile wahrend
der Garantiefrist fiihren nicht zur Verlangerung der Garantiefrist.

3 WARNHINWEISE

Bitte bewahren Sie diese Bedienungsanleitung unbedingt zusammen mit der Maschine
zum spateren Nachlesen auf. Bei Verkauf oder Weitergabe der Maschine libergeben Sie bitte
diese Bedienungsanleitung an den neuen Besitzer bzw. Benutzer, damit dieser Uber die
Funktionsweise der Maschine und die Warnhinweise informiert ist und diese befolgen kann.

Diese Warnhinweise dienen lhrer Sicherheit und der Sicherheit anderer. Bitte lesen
Sie die Warnhinweise vor der Installation und Benutzung der Maschine aufmerksam durch.

Diese Maschine ist fiir die Verwendung durch befugte erwachsene Personen bestimmt.
Stellen Sie sicher, dass die Maschine nicht von Kindern angefasst oder als Spielzeug benutzt wird.

Diese Maschine ist ausschlielich fur den professionellen Einsatz vorgesehen.

Die Modifizierung und der Versuch der Modifizierung der Eigenschaften und Merkmale
dieser Maschine ist gefahrlich.

Stellen Sie nach der Installation dieser Maschine sicher, dass diese nicht auf dem
Netzkabel steht.

Befolgen Sie stets die Anleitungen zur Bedienung und Benutzung.
Die Maschine ist in einem Innenraum und vor Feuchtigkeit und Hitze geschitzt aufzustellen.
Die Maschine muss im Betrieb ausreichend ausgeleuchtet sein.

Der Gerauschpegel dieser Maschine Uberschreitet gemal der Norm EN ISO 3744 nicht
75 dB(A). Maximaler Schalldruckpegel (LPA) = 653 dB(A). Mittlerer
Gesamtschallleistungspegel (LWA) = 77,0 dB(A).

Die Maschine darf nicht von mehreren Personen gleichzeitig benutzt werden (es sei denn,
die Anleitung gibt etwas anderes vor).

Die Maschine dient zum Schneiden abgeklhlter Brotlaibe.

Diese Maschine darf nicht zum Schneiden der folgenden Brote, Artikel und
Materialien verwendet werden:
- altbackenes Brot;
- gefrorenes oder halb aufgetautes Brot;
- ungenieRbare Produkte wie Holz, Kunststoff oder Ahnliches;
- Lebensmittel, die nicht zur Gruppe der Backwaren (speziell Brote und Kuchen) gehéren.

Die Verwendung der Maschine zum Schneiden nicht zuldassiger Brote, Artikel und
Materialien kann zur Beschadigung der Maschine fiihren.

43
Deutsch M[H



Vor Reinigungsarbeiten innen und auBBen an der Maschine und vor Wartungsarbeiten
immer den Netzstecker ziehen.

Diese Anlage ist sehr schwer. Beim Transport und Bewegen der Anlage sind angemessene
VorsichtsmalRnahmen zu ergreifen.

Um die Maschine sicher bewegen zu kdnnen, ist sicherzustellen:

- Die Abdeckung der Maschine (Abb. 1, Nr. 1) der Maschine ist geschlossen
- Die Vordertur ist verschlossen (Abb.1, Nr. 9)

Restrisiken: Die Maschine ist nach dem Stand der Technik und den geltenden
Sicherheitsvorschriften gebaut. Dennoch koénnen bei ihrer Verwendung
Verletzungsgefahren fur den Benutzer oder Dritte bzw. Schaden an der Maschine oder
anderen Gegenstanden entstehen. Zu diesen Risiken gehoren:

- Verletzungen durch die Betatigung des manuellen Greifers (bei VMP-Modellen)
Zugriff auf das Messer nach der Demontage der Maschine mit technischen Werkzeugen
(nur von einem geschulten Techniker durchzufuhren)
- Zugriff auf die beweglichen Teile der Motoren nach der Demontage der Maschine mit
technischen Werkzeugen (nur von einem geschulten Techniker durchzufihren)

4 TECHNISCHE DATEN

41 Technische Daten

VMP/VMA/VMS800 VMP/VMA/VMS 1000
Hohe (mm) 1135 1135
Breite (mm) 790 990
Tiefe (mm) 760 760
Lange der Schneidekammer (mm) 380 480
Breite der Schneidekammer (mm) 340 340
Hohe der Schneidekammer (mm) 16 (20) 16 (20)

VerpackungsmafBe (mm)

1250 x 1200 x 800

1250 x 1200 x 800

Nettogewicht (kg) 230 250
Nettogewicht + Verpackung (kg) 260 280
Motorleistung (kW) 0,75 0,75
Motortyp Dreiphasig Dreiphasig
Art der Versorgung Einphasig Einphasig
220 V- 50 Hz (A) 7 7
Kapazitat (Umdrehungen/Minute) 120 bis 240 120 bis 240
Durchmesser des Kreismessers (mm) 420 420
Dicke des Kreismessers (mm) 3 3
Gerauschpegel (dB) <75 <75
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Edelstahlgehause

Option

Titenhalter Option
Pastetenhaltersystem Option
Sonderfarbe Option

4.2 Material der Teile, die in Kontakt mit dem Teig kommen

Aufgabetisch: Edelstahl 5WL 430

Gehause der Brotkralle: Edelstahl 430
Brotkralle: Edelstahl 430

Kreismesser: Teflon

Austragstisch: Edelstahl SWL 430
Brothaltearm: Edelstahl 430
Landbrothaltersystem (optional): Edelstahl 304
Brotablage: Edelstahl 430
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5 INSTALLATION UND INBETRIEBNAHME

5.1 Auspacken der Maschine

Unsere Maschinen werden zur Lieferung ab Werk auf Paletten verpackt, mit Umreifungsbandern
gesichert und mit einer Plastikhille und Karton geschutzt.Prifen Sie die Verpackung bei Erhalt auf
Beschadigungen und teilen Sie dem Spediteur etwaige Transportschaden direkt mit.

A. Entfernen Sie die Kartonverpackung und die Folie von der Maschine.

B. Entfernen Sie die Umreifungsbander und bedenken Sie dabei, dass diese beim Durchschneiden
aufspringen.

C. Losen Sie die Maschine durch Entfernen der Holzleisten, welche die Rader sichern, von der
Palette.

D. Heben Sie die Maschine von der Palette. Dies muss durch mindestens zwei Personen erfolgen,
so dass die Maschine mdglichst sicher auf dem Boden abgesetzt werden kann. Wir empfehlen
Ihnen dringend die Verwendung einer Entladerampe.

Die Maschine nach dem Auspacken auf Transportschaden uberpriifen. Sofortige

Mitteilung uns bitte alle Fehler und Schaden durch unter Angabe auf dem Lieferschein
des Spediteurs.

5.2 Aufstellung

Um eine hohe Leistung, eine lange Lebensdauer und einen zuverlassigen Betrieb sicherzustellen,
sollte der Aufstellort wie folgt beschaffen sein:

Gut bellftet, vor direkter Sonneneinstrahlung geschitzt, in ausreichender Entfernung zu
Warmequellen, auf einem ebenen, tragfahigen und schwingungsfreien Boden.

Stellen Sie sicher, dass der Hauptschalter nach der Installation zuganglich ist, um ein einfaches
Ausstecken im Notfall oder aus ahnlichen Griinden zu gewahrleisten.

5.3 Elektrischer Anschluss

WICHTIG: Die Maschine muss geerdet werden.
Wir empfehlen den Schutz der Anlage durch eine Sicherung und einen FI-Schutzschalter.

Der Stromkreis der Maschine darf nicht fur die Stromversorgung anderer Gerate verwendet werden.

Der Schutzschalter (CB) flr den Stromkreis der Maschine muss wie unten angegeben installiert
werden:

- Nord-Amerika: 15 A Schutz Curve D;

- Alle anderen Lander: 16A Schutz Curve D.

Der Fehlerstromschutzschalter (RCD) des Stromkreises der Maschine muss wie unten angegeben
installiert werden:
- 300 mA RCD.
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Hinweis: Probleme und Stérungen durch eine abweichende Ausflihrung des Anschlusses sind nicht
durch die Garantie gedeckt.

Prufen Sie vor dem Anschlielen der Maschine an das Stromnetz unbedingt, ob die Spannungs-
versorgung fur die Maschine geeignet ist (siehe Angaben auf dem Typenschild), um ein Abschalten
des Motors beim Einschalten zu vermeiden.

Bitte beachten Sie die an der Maschine angebrachten Warnsymbole:

Piktogramm Stromschlaggefahr. Die Maschine vor jedem Eingriff vom Stromnetz
nehmen. Das Warnsymbol ist an der Ruckseite der Maschine neben dem
Netzanschluss sowie im Inneren der Maschine auf dem Schaltkasten angebracht
(Fig. 8, Nr. 25).

Den Schaltplan der Maschine finden Sie auf der Rickseite der Schaltkastentlr
(Fig. 8, Nr. 26).

5.4 Inbetriebnahme

Stellen Sie vor der Inbetriebnahme sicher, dass sich keine Fremdkorper auf den beweglichen Teilen
der Maschine befinden.

Weitere Informationen zur Benutzung der Maschine finden Sie im Abschnitt ,Bedienung®.

5.5 Gefahr

Bei einer akuten Gefahr flir Bediener oder Maschine schalten Sie die Maschine mit dem Hauptschalter
aus.

Vor Wartungs- oder Instandhaltungsarbeiten immer den Stecker aus der Steckdose ziehen.

Bei samtlichen Wartungs- oder Reinigungsarbeiten in der Nahe des Messers Schutzhandschuhe tragen.
Das Messer muss von einem zugelassenen Vertreter ausgetauscht werden.
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Tragen Sie beim Austauschen des Messers und wahrend Arbeiten in unmittelbarer Nahe des Messers
stets Schnittschutzhandschuhe.

Wartungsmafinahmen und der Austausch von Ersatzteilen dirfen nur durch eine qualifizierte Person
erfolgen.

Gefahr von Schnittverletzungen: Das Warnsymbol befindet sich an der Ruckseite der
Maschine in der Nahe des Netzkabels (Fig. 8, Nr. 27) sowie innen in der Maschine
auf dem Messerschutz (Fig. 1, Nr. 6).

6 BEDIENELEMENT UND SICHERHEITSEINRICHTUNGEN

6.1

Bedienelement

Ihre Brotschneidemaschine ist entweder mit einem Touchscreen oder mit einem kapazitiven
Touchscreen oder mit einem Bedienfeld mit 3 Tasten ausgestattet (Fig.9).

Bei Brotschneidemaschinen ist in einem professionellen der Ausfuhrung pro VMP — VMA enthalt der
Touchscreen folgende Angaben:

PON~

Scheibendicke
Scheibenanzanhl
Schnittgeschwindigkeit
Schneidmodus (4 Méglichkeiten):

a. Ganzes Brot schneiden

b. Bestimmte Anzahl Scheiben schneiden

c. Halbes Brot in Scheiben schneiden

d. Ganzes Brot halbieren
Schneidevorgang starten
Erweiterte Einstellungen: Mit dieser Taste gelangen Sie zum Reinigungsmodus (Nr. 38) der
Schneidemaschine und zu den Easymode-Einstellungen (Nr. 42).
Easymode: Easymode ist eine Bildschirmkonfiguration, bei der Sie 6 Schnellstarttasten (Nr. 40)
programmieren kénnen, fur die eine bestimmte Schnittgeschwindigkeit und Scheibendicke
gespeichert werden. Zur Programmierung dieser Tasten drlicken Sie die Taste ,Erweiterte
Einstellungen® (Nr. 33) und anschliel3end die Taste ,Easymode-Einstellungen® (Nr. 42). Dann
muissen Sie nur noch eine Scheibendicke und eine Schnittgeschwindigkeit flr jede der 6
Schnellstarttasten (Nr. 43) auswahlen. Dazu tippen Sie direkt auf die Werte, die Sie andern
mochten. Zum Bestatigen der Auswahl Fenster verlassen.

Bei Brotschneidemaschinen ist in einem Selbstbedienungsbereich der Ausfihrung VMS enthalt der
Touchscreen folgende Angaben:

1.

Scheibendicke

2. Hinweise fir den Verbraucher

3.

4.

Um zu den Einstellungen der Schneidemaschine zu gelangen, halten Sie eine der angezeigten
Scheibendicken 30 Sekunden lang gedrickt. Dann erscheinen zwei Tasten (Nr. 38 und Nr. 39).
Reinigungsmodus starten. Wenn dieser Modus gewahlt wird, werden Sie zur Eingabe des
Codes 0123 aufgefordert, um den Start des Reinigungsmodus freizugeben.

AL *
J Deutsch



5. Einstellung der Scheibendicke. In diesem Fenster konnen Sie fur jede der 3 Tasten eine
Scheibendicke einstellen (Nr. 44).

Bei Brotschneidemaschinen ist in einem professionellen der Ausfliihrung pro VMP — VMA enthalt der

kapazitive Touchscreen folgende Parameter:

1. Wahl zwischen 4 Schnittarten:

a) Ganzes Brot schneiden (Fig. 9, Nr. 49)

b) Bestimmte Anzahl von Scheiben schneiden (Fig. 9, Nr. 50)

c) Halbes Brot schneiden (Fig. 9, Nr. 51)

d) Brot halbieren (Fig. 9, Nr. 52)

. Scheibenanzahl (Pfeiltaste A und C) Fig. 9, Nr. 53 und 54)

. Scheibendicke (Pfeiltaste B und D) (Fig. 9, Nr. 55 und 56)

. Einstellungen (Fig. 9, Nr. 57): Mit dieser Schaltflache gelangen Sie zum Reinigungsmodus (Fig. 9,
Nr. 65) der Brotschneidemaschine. Der Reinigungsmodus wird mit der Start/Stopp-Taste (Fig. 9,
Nr. 60) gestartet.

Werden die Tasten Einstellungen (Fig. 9, Nr. 57) und Start/Stopp (Fig. 9, Nr. 60) gleichzeitig langer
(10 Sekunden) gedrickt, gelangt man zu den technischen Einstellungen (Fig. 9, Nr. 66). In diesem
Menu haben Sie Zugriff auf:

a) Anderung der maximalen Scheibendicke mit den Pfeiltasten B und D. Mit der Start/Stopp-
Taste kann die Anderung gespeichert werden.

b) Zuricksetzen des Zahlers fur die Wartung des Messers. Durch langeres Dricken
(5 Sekunden) der Pfeiltaste B kann der Basiswert dieses Zahlers geandert werden. Mit der
Start-Stopp-Taste kann die Anderung gespeichert werden.

c¢) Anderung der minimalen Scheibendicke mit den Pfeiltasten B und D. Mit der Start/Stopp-
Taste kann die Anderung gespeichert werden.

d) Anderung der Software-Konfigurationseinstellungen (Taschenrechner-Einstellungen) (fig.9,
n°67). Mit den Tasten A und C kann die Nummer der Einstellung ausgewahlt werden, die
konfiguriert werden soll. Mit den Tasten B und D kann der entsprechende Einstellwert
ausgewahlt werden. Die Speicherung der Anderung erfolgt mit der Start/Stopp-Taste.

5. Schnittgeschwindigkeit (Fig. 9, Nr. 58)

6. Easymode (Fig. 9, Nr. 59): Easymode ist eine Bildschirmkonfiguration, bei der Sie

4 Schnellstarttasten (Fig. 9, Nr. 61, 62, 63 und 64) fur eine bestimmte Geschwindigkeit und

Scheibendicke programmieren kénnen. Zur Konfigurierung dieser Schaltflachen driicken Sie langer

auf die Pfeiltaste Ihrer Wahl, dann wird das Voreinstellungsmenu gedffnet. Mit der Start/Stopp-Taste

kann die Anderung gespeichert werden.

7. Schneiden starten und stoppen mit der Start/Stopp-Taste (Fig. 9, Nr. 60)

A WN

Wenn die Schneidemaschine mit einem Bedienfeld mit 3 Tasten ausgestattet ist, sind folgende
Elemente enthalten:

1. Taste fur dunne Scheiben

2. Taste fur mitteldicke Scheiben

3. Taste fur dicke Scheiben
Um den Reinigungsmodus zu starten, gleichzeitig auf die linke (Nr. 46) und die rechte Taste (Nr. 48)
drucken.

6.2 Arbeitsbereich

Der Arbeitsbereich befindet sich an der Vorderseite der Maschine (Fig. 3, Nr. 18).
6.3 Sicherheitseinrichtungen

Diese Maschine ist mit folgenden Sicherheitseinrichtungen ausgestattet:

einem codierten magnetischen Schutzschalter (Fig. 6, Nr. 19 und 20)

* JAC
Deutsch J



bestehend aus einem Sicherungsmagneten und einem Magnetsensor, der die Maschine bei Offnen
der Fronttlr abschaltet (Fig. 1, Nr. 10);

einem codierten magnetischen Schutzschalter (Fig. 6, Nr. 22)
bestehend aus einem Sicherungsmagneten und einem Magnetsensor, der den Start der Maschine bei
geoffneter Abdeckung verhindert (Fig. 1, Nr. 1);

einer mechanischen Sicherheitsverriegelung (Fig. 6, Nr. 21),
die das Offnen der Abdeckung (Fig. 1, Nr. 1) bei laufender Maschine verhindert.

Achtung: Schneidemaschine niemals starten, wenn Gehauseteil wird entfernt
abgenommen wurde und das Kreismesser oder der laufende Antrieb frei zuganglich
ist.

7 BEDIENUNG

Vor dem Betrieb die mit Bremsen versehenen Rader feststellen (Fig. 1, Nr. 7) um sicherzustellen,
dass die Maschine wahrend des Betriebs stabil ist.

SchlieRen Sie die Abdeckung und Die Maschine bei Tagesbeginn mit dem Hauptschalter
einschalten
(Fig. 2, Nr. 11) und dabei sicherstellen, dass die Abdeckung geschlossen ist.

Bedienung Ausfiihrung professionell Pro VMP-VMA (Fig. 4-5)

Die Abdeckung o6ffnen.

Das Brot auf dem Aufgabetisch ablegen.

Darauf achten, das Brot vorne rechts in der Maschine zu platzieren.

Wenn die Maschine mit einer manuellen Brotkralle ausgestattet ist, Kralle fest genug in das Brot

dricken.

Abdeckung schlief3en.

Die Scheibendicke auswahlen.

Die Schneidart auswahlen. In der Betriebsart ,nombre de tranches® (Scheibenanzahl) die

gewulnschte Scheibenanzahl auswahlen.)

Wenn lhre Maschine mit einem Touchscreen ausgestattet ist: Zum Starten des Schneidzyklus

die grine Taste dricken.

Wenn |hre Maschine mit einem kapazitiven Touchscreen ausgestattet ist: Zum Starten des

Schneidzyklus die Start/Stopp-Taste drticken.

I. Das geschnittene Brot vom Austragstisch (Fig. 3, Nr. 13) nehmen und auf der Brotablage (Fig. 1,
Nr. 3) verpacken.

oCoOow>

LI omm

Wenn Ihre Maschine mit einem Touchscreen ausgestattet ist: Ein laufender Zyklus kann mit der roten
Taste unterbrochen werden.

Wenn Ihre Maschine mit einem kapazitiven Touchscreen ausgestattet ist: Ein laufender Zyklus kann
mit der Start/Stopp-Taste unterbrochen werden.

Wenn lhre Maschine mit einem Halter fur Landbrot (optional) (Fig. 11, Nr. 45) ausgestattet ist,
verhindert dieser Halter beim Schneiden breiterer und flacherer Brote, dass das Brot durch die
Kreisbewegung des Messers hochgehoben wird. Dieser Halter funktioniert automatisch und nur, wenn
die Brotform es erfordert.
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Bedienung Ausfiihrung VMS-VMS (Fig. 4-5)
A. Die Abdeckung 6ffnen.
B. Das Brot auf dem Aufgabetisch ablegen.

C. Darauf achten, das Brot vorne rechts in der Maschine zu platzieren.

D. Abdeckung schlief3en.

E. Die Scheibendicke auswahlen.

I. Das geschnittene Brot vom Austragstisch (Fig. 3, Nr. 13) nehmen und auf der Brotablage

(Fig. 1, Nr. 3) verpacken.
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8 INSTANDHALTUNG
8.1 Taéglich durch einen eingewiesenen Bediener
C. Das Krumelfach Uberprufen und bei Bedarf leeren. (Danach die Tur wieder mit dem Schlussel
verriegeln) (Fig. 1, Nr.8). Der Inhalt der Krimelschublade darf nicht fur die
Lebensmittelverarbeitung verwendet werden und ist nicht fir den menschlichen Verzehr
geeignet.
A. Die Tische (Fig. 3, Nr. 13 und 15) mit einer Burste reinigen.
B. Das Fenster der Abdeckung (Fig. 1, Nr. 1) reinigen. Dazu den oberen Tisch (Fig. 10, Nr. 41)
senkrecht stellen und anschliel3end die obere Abdeckung in Reinigungsposition (Fig. 10) stellen.
Der obere Tisch muss dabei stabil stehen.
C. Den Innenbereich mit einem trockenen Tuch reinigen.

Zur Reinigung des Auldenbereichs ein feuchtes Tuch verwenden. Besprihen Sie das Gerat nicht
mit Wasser und befeuchten Sie das Bedienfeld nicht.

Aktivierung des Reinigungsmodus:

Wenn die Maschine mit einem Touchscreen ausgestattet ist, auf das Symbol ,Erweiterte
Einstellungen® in der Ecke oben rechts dricken.

Wenn die Maschine mit einem kapazitiven Touchscreen ausgestattet ist, auf das Symbol
,Einstellungen®in der Ecke oben rechts driicken und den Reinigungsmodus mit der Start/Stopp-
Taste starten.

Wenn die Maschine mit einem Bedienfeld mit 3 Tasten ausgestattet ist, gleichzeitig auf die linke
(Fig. 9, Nr. 46) und die rechte Taste (Fig. 9 Nr. 48) drlcken.

Bei Arbeiten in unmittelbarer Ndhe des Messers oder der Brotkralle stets
Schnittschutzhandschuhe (Norm EN 388:2003 Schnittschutzklasse B=5) tragen.

Die Brotkralle bewegt sich nach links. Den geraden Teil des Aufgabetischs (Fig. 3, Nr. 15) mit
einem trockenen Tuch reinigen. Wenn lhre Brotschneidemaschine mit einer automatischen
Brotkralle (Fig. 3, Nr. 17) ausgestattet ist, stehen die Zahne heraus. Zur Reinigung der Zahne
ein trockenes Tuch verwenden.

Wenn Sie eine Brotschneidemaschine der Ausflihrung Pro VMP-VMA haben, ist das Messer im
Schnittkanal sichtbar. Zur Reinigung ein trockenes Tuch verwenden. Niemals die
~Schnittkante® des Messers reinigen. Das Messer kann frei um seine Achse drehen, Sie knnen
es im Kanal drehen, um alle Seitenflachen zu reinigen, wenn Sie sehen, dass sich dort Krume
abgelagert hat.

Nach der Reinigung Abdeckung schlie3en.
Zum Verlassen des Reinigungsmodus:

- Beiistin einer Maschine fur den Selbstbedienungsbereich eine der drei Tasten dricken.

- Beiistin einer Maschine der Ausfihrung Pro mit Touchscreen auf das Kreuz oben links
im Display drtucken.

- Bei ist in einer Maschine der Ausfihrung Pro mit kapazitivem Touchscreen die
Start/Stopp-Taste driicken.

8.2 Nach 25.000 Schnittzyklen und/oder mindestens ein Mal jahrlich durch einen zugelassenen

Vertreter
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Stecker aus der Steckdose ziehen (Fig. 2, Nr. 12).

Den Zustand des Messers Uberprufen (Fig. 1, Nr. 2).

Wenn die Schneidqualitat nachgelassen hat, muss das Messer ausgetauscht werden (JAC
Bestellnummer: 6110029 Ersatzteilkatalog JAC).

Das Messer ist entsprechend dem fir den Austausch des Messers vorgeschriebenen Verfahren
auszutauschen (Fig. 7).

E. Mit der Burste reinigen und den Innenbereich der Maschine absaugen.

o owm»

Bitte achten Sie darauf, dass |hr zugelassener Vertreter diese Malknahmen im Wartungsheft festhalt,
damit Sie lhren Garantieanspruch von flnf Jahren behalten.

8.3 Austausch des Messers (durch einen zugelassenen Vertreter)

Das rote Symbol flir den Messerwechsel (Abb. 9, Nr. 68) zeigt an, dass das Messer ausgetauscht
werden muss.

(Fig. 7).

Beim Austausch des Messers oder bei Arbeiten in der Umgebung der Messer missen stets
Schnittschutzhandschuhe (Norm EN 388: 2003, Index B = 5) sowie Sicherheitsschuhe getragen
werden.

Zuerst kontrollieren, ob der Netzstecker der Maschine (Fig. 2, Nr. 12) gezogen ist.

Die Tar (Fig. 1, Nr. 10) mit dem Riegel (Fig. 1, Nr. 9) 6ffnen.

Krumelfach (Fig. 1, Nr. 8) herausziehen.

Messer austauschen:
A. Die beiden Schlissel auf der linken Maschinenseite (Fig. 7, Nr. 23) I6sen.
B. Den Messerschutz (Fig. 1, Nr. 6) mit den Innensechskantschrauben entfernen.
C. Die Mutter zum Halten des Messers (Fig. 7, Nr. 24) mit den beiden mitgelieferten Schllissel
(Fig. 7, Nr. 23) entfernen.
D. Den Keil entfernen und das Messer austauschen und dabei darauf achten, dass es fest an
den Steckplatzen sitzt. Den Keil wieder einsetzen.
E. Die neue, dem neuen Messer beiliegende Mutter mit Hilfe der mitgelieferten Schilssel
anziehen, um das Messer zu arretieren. Zur Gewahrleistung der optimalen Spannung muss
unbedingt die neue Mutter verwendet werden.

Das Krimelfach wieder einsetzen und die Tir schliel3en.

Die Maschine ans Stromnetz anschlielRen. Die Maschine ist betriebsbereit.

Bitte achten Sie darauf, dass |hr zugelassener Vertreter diese Malknahmen im Wartungsheft festhalt,
damit Sie lhren Garantieanspruch von flinf Jahren behalten.

Bitte beachten Sie, dass Ihr Messer gescharft werden kann; wenden Sie sich fur weitere
Informationen dartber an |hren zugelassenen Vertreter.

Um die Sicherheit der Maschine bei jedem Eingriff zu gewahrleisten, ist vor Beginn des Eingriffs
sicherzustellen:
- Offnen Sie die Abdeckung der Maschine
- Schalten Sie die Maschine aus
- Unterbrechen Sie die Stromzufuhr
- Legen Sie den Netzstecker auf den Schneidetisch und schlieRen Sie die Abdeckung am
Kabel, um ein WiederanschlieRen an das Stromnetz wahrend der Arbeiten zu verhindern
- Klemmen Sie die Erdungsdrahte nicht ab.

Vergewissern Sie sich nach jedem Eingriff, dass die Maschine gefahrlos benutzt werden kann, durch:
- Uberprufung, ob die Tur verriegelt ist (Abb.1, Nr.9)
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- Uberpriifung der Verriegelung der Abdeckung (die Position der Abdeckungsverriegelung
(Abb. 6, Nr. 21) ist zu korrigieren, wenn durch die durchgeflhrten Arbeiten deren Position
verandert wurde)

- Blockieren der mit einer Bremse ausgestatteten Rader (Abb.1, Nr. 7), nachdem die
Maschine wieder an ihren Platz gestellt wurde (sicherstellen, dass der Hauptschalter
zuganglich ist)

- Uberpriifen des Anschlusses der Erdungskabel.

9 ERSATZTEILE

Bitte lassen Sie bei der Bestellung von Ersatzteilen von Ihrem Vertreter anhand des Ersatzteilkatalogs
des Herstellers prifen, um welche Teile es sich genau handelt.

Dabei stets die Maschinennummer auf dem Typenschild angeben.

Ihr Vertreter bestellt das Ersatzteil dann bei JAC.

9.1 Liste der ERSATZTEILE

Artikelnummer Bezeichnung MODELL
5740214 KUNSTSTOFFROLLE D.18x7 ALLE
BVMPT012 GLEITSCHUH ALLE
6110029 KREISMESSER @ 420 mm — 3 mm ALLE
7240043-V800 RIEMEN FUR LINEARFUHRUNG T5 800
7240043-V1000 RIEMEN FUR LINEARFUHRUNG T5 1000
MP00304 SCHAUMSTOFFBAND 10x2 ALLE
BVMPAOQ05 FEDERLAMELLE ALLE
BVMPT005 LAUFROLLE POM ALLE
o SCHAUMSTOFF FUR BROTSCHEIBEN- ALLE
' HALTEARM
BVMPTO003 BROTKRALLENFUHRUNG 800 800
BVMPTO004 BROTKRALLENFUHRUNG 1000 1000
W008709 FILZ-GLEITSCHUH H.9MM MIT SCHRAUBE MANUELLE
@ 24 mm BROTKRALLE
W006853 (SFCBT)_AUCHSYSTEM MIT MINI-BURSTE ALLE
BVMPAOQOQ6 BURSTE BROTKRALLENBEREICH 800 800
BVMPAOQQ7 BURSTE BROTKRALLENBEREICH 1000 1000
6310081 LED-BELEUCHTUNG VMS
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10 STORUNGEN UND FEHLER

Problem Fehlersuche

Maschine mit dem Kabel anschlief3en (Fig. 2, Nr. 12).

Die Maschine funktioniert Hauptschalter einschalten (Fig. 2, Nr. 11).

nicht.

Abdeckung schliel3en

Maschinentur schlief3en

Méglicherweise muss das Messer ausgetauscht werden (Fig. 7).

Die Maschine funktioniert,
das Brot wird jedoch Lassen Sie das Brot einige Stunden lang abkuhlen.

zerdriickt oder
ungleichmaBig geschnitten. | Schneiden Sie nur Brot passender Grol3e.

Schneiden Sie das Brot mit einer kleineren Schnittgeschwindigkeit.

Achtung: Vor jedem Eingriff an der Maschine ist die Maschine unbedingt von der Stromversorgung
zu trennen.

Besteht das Problem immer noch, wenden Sie sich bitte an lhren Servicetechniker.
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11 FEHLERCODES

Wenn die Maschine mit einem Touchscreen ausgestattet ist, erscheint das Bild des Fehlers auf dem
Bildschirm.

Wenn die Maschine mit einem kapazitiven Touchscreen ausgestattet ist, erscheint das Bild des
Fehlers auf dem Bildschirm. Der Fehler kann durch Dricken der Start/Stopp-Taste bestatigt werden.
Wenn die Maschine mit einem Bedienfeld mit 3 Tasten ausgestattet ist, blinken die Tasten so oft, bis
die Fehlernummer erreicht ist.

Die Fehlernummern und das zugehdériges Bild sind in der unten stehenden Tabelle aufgeflihrt.
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Blinken oder Fehlercode am Fehlerbeschreibung Fehlerbehebung

Krimelfach und/oder obere Abdeckung

Touchscreen
1 schlieffen und/oder Verriegelung reinigen.

Abdeckung oder Tur offen

Maschine mit dem Hauptschalter (Fig. 2,
Nr. 12) aus- und nach 30 Sekunden wieder
einschalten. Besteht das Problem immer
noch, wenden Sie sich bitte an lhren
Servicetechniker.

Fehler Stromkreis

Power OFF
30 sec.
3VAR|ATOR Maschine mit dem Hauptschalter (Fig. 2,
Nr. 12) aus- und nach 30 Sekunden wieder
einschalten. Besteht das Problem immer
Fehler Umrichter noch, wenden Sie sich bitte an lhren
Servicetechniker.
Power OFF
30 sec.

Kontrollieren Sie dass die Brotkralle nicht
durch einen Fremdkorper oder Staub in ihrer
Bewegung behindert wird.

Fehler Brotkralle

Entfernen Sie alle Fremdkorper im
Schnittbereich des Messers und legen Sie
das Brot unten rechts auf den Aufgabetisch.
Gegenstand vor
Schneidkammersensor

Kontrollieren Sie, dass der Weg des Wagens frei

Fehler Linearfihrung :
ist.

Zeit fur Wagenricklauf
Uberschritten

Besteht das Problem immer noch, wenden Sie sich bitte an lhren Servicetechniker.

o JAC
Deutsch J




12 LISTE DER ABGEBILDETEN TEILE

Abbildung | Nummer Bezeichnung
1 Obere Abdeckung
2 Messer
3 Brotablage
4 Bildschirm
1 5 Beutelhalter (Option)
6 Messerschutz
7 Rollen mit Bremse
8 Krimelfach
9 Verriegelung der Fronttir
10 Fronttar
5 11 Hauptschalter
12 Anschlusskabel
13 Austragstisch
14 Brothaltearm
3 15 Aufgabetisch
16 Manuelle Brotkralle
17 Automatische Brotkralle
18 Arbeitsbereich
19 Sicherheitssensor
5 20 Sicherungsmagnet
21 Mechanische Verriegelung
22 Sicherheitssensor
7 23 Schlissel zum Ausbauen des Messers
24 Mutter des Messers
25 Aufkleber ,Stromschlaggefahr*
8 26 Schaltplan
27 Aufkleber ,Gefahr von Schnittverletzungen®
28 Scheibendicke
29 Scheibenanzahl
30 Schnittgeschwindigkeit
31 Schneidmodus (4 Moéglichkeiten)
32 Schneidevorgang starten
33 Erweiterte Einstellungen
34 Easymode
9 35 Scheibendicke
36 Hinweise fur den Verbraucher
37 Einstellungen
38 Reinigungsmodus starte
39 Einstellung der Scheibendicke
40 Easymode Schnellstarttasten
44 Tasten zur Einstellung.der Scheibendicke im
Selbstbedienungsbereich
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46, 47,48 Tasten Scheibendicke im Selbstbedienungsbereich
49 Taste ,Ganzes Brot schneiden”
50 Taste ,Bestimmte Anzahl von Scheiben schneiden®
51 Taste ,Halbes Brot schneiden®
52 Taste ,Brot halbieren®
53, 55% %5, Pfeiltasten
57 Taste ,Einstellungen®
58 Taste ,Schnittgeschwindigkeit*
59 Taste ,Easymode”
60 Start/Stopp-Taste
61, %i 63, Easymode-Schnellstarttasten
65 Reinigungsmodus
66 Technische Einstellungen
67 Taschenrechner-Einstellungen
68 Symbol flir den Messerwechsel
10 41 Oberer Tisch
11 45 Halter fur Landbrot
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1 VOOR DE INBEDRIJFSTELLING

Bedankt voor uw keuze van een JAC-oplossing. Neem deze gebruikershandleiding grondig
door voordat u deze machine installeert en in werking stelt. Zo kunt u zich beschermen en
schade aan uw machine vermijden.

Deze handleiding verwijst naar diverse afbeeldingen zodat u de instructies beter kunt
begrijpen. Deze afbeeldingen bevinden zich op het einde van de handleiding. Raadpleeg ze
wanneer u de volgende symbolen tegenkomt (fig.x, n°y).

Om in de volgende jaren uw machine tot volledige tevredenheid te kunnen gebruiken,
raden we u aan om de volgende adviezen na te leven:

- Doe een beroep op uw erkende verdeler voor de installatie, inbedrijfstelling en follow-up.

- Om te kunnen genieten van de garantie van vijf jaar (zie verder voor de voorwaarden),
moet u bij de installatie van uw machine het onderhoudsboekje laten invullen door uw verdeler.
Dit onderhoudsboekje bevindt zich achteraan deze handleiding.

2 GARANTIE

JAC biedt een garantie van vijf jaar op al zijn producten.

Deze garantie is geldig voor alle onderdelen van uw machine, inclusief de elektronische,
maar uitgezonderd de verbruiksgoederen. De garantie gaat in op de installatiedatum van het
materiaal.

Onder de volgende beperkende voorwaarden:

- Het materiaal moet bij een erkende verdeler zijn aangekocht.

- De installatie moet door een erkende verdeler zijn uitgevoerd.

- Het materiaal moet worden gebruikt in overeenstemming met de aanwijzingen in de

gebruikershandleiding en voor het doel waarvoor het werd geproduceerd.

- Het materiaal moet dagelijks worden onderhouden in overeenstemming met de aanwijzingen
in de gebruikershandleiding.

- Onderhoud moet in overeenstemming met de onderhoudsspecificaties worden uitgevoerd

door de erkende verdeler, met minstens één controlebezoek per jaar (onderhoud ten laste

van de gebruiker).

- Alleen originele JAC-onderdelen mogen worden gebruikt.

Als er geen onderhoud wordt uitgevoerd door een erkende verdeler en/of het
onderhoudsboekje niet correct wordt ingevuld, is de garantie beperkt tot één jaar.

De volgende zaken vallen niet onder deze garantie:

- De vervanging van verbruiksgoederen (§9).

- Defecte stukken die door onze diensten niet worden erkend.

- Problemen ten gevolge van een abnormaal gebruik van het materiaal.

- Problemen doordat de installatie niet door een erkende verdeler is uitgevoerd.

- De onderdelen of problemen die het gevolg zijn van transportschade of een ongepaste
behandeling.
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Een reparatie en/of een vervanging van defecte onderdelen tijdens de garantieperiode
verlengt deze garantie niet.

3 WAARSCHUWINGEN

Het is heel belangrijk dat deze gebruikershandleiding bij het apparaat wordt bewaard zodat
ze later kan worden geraadpleegd. Als dit apparaat wordt verkocht of aan een andere persoon
wordt overgedragen, zorg er dan voor dat de gebruikershandleiding wordt overhandigd zodat
de gebruiker op de hoogte is van de werking ervan en van de daarin vermelde waarschuwingen.

Deze waarschuwingen worden gegeven voor uw veiligheid en die van anderen. We
vragen u dan ook ze aandachtig te lezen voordat u het apparaat installeert en gebruikt.

Deze machine werd ontworpen om door bevoegde volwassenen te worden gebruikt. Zorg
er dus voor dat ze niet door kinderen wordt aangeraakt en dat ze het niet als speelgoed
beschouwen.

Deze machine is uitsluitend voorbehouden voor professioneel gebruik.

Het is gevaarlijk om de eigenschappen van deze machine te wijzigen of te proberen wijzigen.

Zorg er na de installatie van deze machine voor dat ze niet op het netsnoer staat.

Volg de verstrekte gebruiksinstructies.

Deze machine moet worden bewaard en gebruikt in een ruimte die niet vochtig of warm wordt.

Deze machine moet voldoende verlicht zijn om het werk uit te voeren.

Het geluidsniveau van deze machine is niet hoger dan 75 dB(A), in overeenstemming met
de norm EN ISO 3744. Maximaal geluidsdrukniveau (LPA) = 65,3 dB(A). Gemiddeld totaal
geluidsvermogensniveau (LWA) = 77,0 dB(A).

Deze machine moet door één enkele persoon tegelijkertijd worden gebruikt (behoudens
tegenstrijdig voorschrift).

Deze machine is bedoeld voor het snijden van gebakken en lauw brood.

Deze machine is niet bedoeld voor het volgende brood en materiaal:
- oud brood
- bevroren of half ontdooid brood
- niet-eetbare producten zoals hout, plastic en soortgelijk materiaal
- elk voedingsmiddel dat niet hoort tot de categorie brood of cake

De machine kan beschadigd raken als niet toegestaan brood of materiaal wordt

gesneden.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u de buiten- of binnenkant van het
apparaat schoonmaakt of onderhoud uitvoert.
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Dit apparaat is zwaar. Neem alle veiligheidsmaatregelen tijdens het onderhoud.

Om de machine veilig te verplaatsen, moet u ervoor zorgen dat:

- Het deksel (afb.1, nr. 1) van de machine is gesloten
- De voordeur is vergrendeld (afb.1, nr. 9)

Restrisico's: de machine is gebouwd volgens de laatste stand van de techniek en de
geldende veiligheidsvoorschriften. Desondanks kan het gebruik ervan leiden tot risico's
op letsel voor de gebruiker of derden of schade aan de machine of andere
eigendommen. Deze risico’'s omvatten:

- Letsel veroorzaakt door de werking van de handmatige klauw (op VMP-modellen)
- Toegang tot het snijblad na demontage van de machine met technisch gereedschap

(mag alleen worden uitgevoerd door een opgeleide technicus)

- Toegang tot de bewegende delen van motoren na het ontmantelen van de machine met
technisch gereedschap (mag alleen worden uitgevoerd door een opgeleide technicus)

4 TECHNISCHE GEGEVENS

4.1 Technische kenmerken

VMP/VMA/VMS 800

VMP/VMA/VMS 1000
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Hoogte (mm) 1135 1135
Breedte (mm) 790 990
Diepte (mm) 760 760
Lengte van het toevoerkanaal (mm) 380 480
Breedte van het toevoerkanaal (mm) 340 340
Hoogte van het toevoerkanaal (mm) 16 (20) 16 (20)
Verpakking (mm) 1250 x1200 x 800 1250 x1200 x 800
Nettogewicht (kg) 230 250
Nettogewicht + verpakking (kg) 260 280
Motorvermogen (kW) 0,75 0,75
Motortype Driefasig Driefasig
Voedingstype Monofase Monofase
220V -50 Hz (A) 7 7
380V -50Hz(A) N.v.t. N.v.t.
Capaciteit (toeren/minuut) 120 tot 240 120 tot 240
Bladdiameter (mm) 420 420
Bladdikte (mm) 3 3
Geluidsniveau (dB) <75 <75
Afwerking uit roestvrij staal optie
Draagzakken optie
Houdsysteem voor plat boerenbrood optie
Speciale kleur optie
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4.2 Materialen die in direct contact met het deeq komen

Toevoerband: INOX 5WL 430

Omhulling van de greep: INOX 430

Greep: INOX 430

Blad: TEFLON

Afvoerband: INOX 5WL 430

Steunarm voor brood INOX 430

Houdsysteem voor plat boerenbrood (optioneel): INOX 304
Broodplank: INOX 430
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5 INSTALLATIE EN INBEDRIJFSTELLING

5.1 De machine uit de verpakking halen

De machines worden geleverd vanuit onze werkplaatsen, op paletten, omriemd, onder een plastic hoes
en beschermd met karton. U moet eerst en vooral de verpakking bekijken en elke transportschade
rechtstreeks aan de koerier melden.

A. Verwijder het karton en de verpakkingszak van de machine.

B. Verwijder de riemen en let daarbij met name op de terugslag wanneer ze worden doorgesneden.

C. Maak de machine los van de pallet door de houten latten te verwijderen die de wieltjes blokkeren.

D. Haal de machine van de pallet. Doe dit met ten minste twee personen zodat de machine niet
hard in contact komt met de grond. Wij raden u ten zeerste gebruik te maken van een laadhelling.

Na het uitpakken van de machine moet u nakijken of ze tijdens het transport geen
schade heeft opgelopen.

Meld ons onmiddellijk elke afwijking door ze op de leverbon van de transporteur te
noteren.

5.2 Plaatsing

Voor uitstekende prestaties en betrouwbaarheid op lange termijn moet u een plaats kiezen die:

Goed verlucht is, niet blootgesteld is aan direct zonlicht en uit de buurt is van warmtebronnen,
met een vlak, stevig en trillingsvrij opperviak.

Zorg ervoor dat de hoofdschakelaar toegankelijk is na de installatie, zodat de machine gemakkelijk
van het stroomnet kan worden gescheiden in geval van nood of om soortgelijke redenen.

5.3 Elektrische aansluiting

BELANGRIJK: Verplichte aarding.
Er wordt aangeraden om de installatie te beveiligen met een zekering en
differentiaalschakelaar.

Het voedingscircuit van de machine mag niet worden gebruikt om andere apparatuur te voeden.

De stroomonderbreker (CB) van het voedingscircuit van de machine moet worden geinstalleerd zoals
hieronder aangegeven:

- Noord-Amerika: 15 A, curve D bescherming;

- Rest van de wereld: 16 A, curve D bescherming.

De aardlekschakelaar (RCD) van het voedingscircuit van de machine moet worden geinstalleerd

zoals hieronder aangegeven:
- 300 mA RCD.
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Broodsnijmachine

Opmerking: Elk probleem dat te wijten is aan een andere soort aansluiting wordt niet gedekt door de
garantie.

Voordat u de machine op het net aansluit en om een buitenbedrijfstelling van de motor bij het onder

spanning zetten te vermijden, is het belangrijk dat u controleert of het elektriciteitsnet overeenstemt
met de eigenschappen van de machine (zie het identificatieplaatje).

Neem kennis van de veiligheidspictogrammen op de machine:

Pictogram dat wijst op elektrocutiegevaar. Schakel de machine voor elke interventie
uit. U vindt dit pictogram aan de achterkant van de machine in de buurt van het
netsnoer en binnenin de machine op de schakelkast. (fig.8, n°25).
U vindt het elektrische schema van de machine op de achterkant van de deur van
de schakelkast (fig.8, n°26).

5.4 Inbedrijfstelling

Zorg er voor de inbedrijfstelling voor dat er zich geen enkel storend voorwerp bevindt op de bewegende
onderdelen van de machine.

Raadpleeg het hoofdstuk "Gebruik" voor informatie over het gebruik van de machine.

5.5 Gevaar

Als er gevaar is voor de gebruiker of voor de machine, gebruikt u de hoofdschakelaar om de stroomtoevoer
naar de machine te onderbreken.

Haal de stekker uit het stopcontact voordat u onderhoud uitvoert.
Draag handschoenen wanneer u in de buurt van het blad onderhouds- of reinigingswerken uitvoert.
Laat het blad vervangen door de erkende verdeler.

Het blad mag alleen worden vervangen door uw erkende verdeler.
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Draag altijd snijbestendige veiligheidshandschoenen tijdens de vervanging van het blad of tijdens een
handeling in de buurt van het blad.

Elk onderhoud of vervanging van een onderdeel moet door een bekwame persoon worden uitgevoerd.
Pictogram dat waarschuwt voor elektrocutiegevaar. U vindt dit pictogram in de buurt

van de voedingskabel achteraan de machine (fig.8, n°27) en op de bescherming
van het blad binnenin de machine (fig.1, n°6).
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6 BEDIENINGS- EN VEILIGHEIDSAPPARAAT

6.1

Bedieningsapparaat

Uw snijmachine beschikt over ofwel een touchscreen, ofwel een scherm met capacitieve interface,
ofwel een paneel met 3 toetsen (fig.9).

Als uw snijmachine beschikt over een professionele VMP — VMA, bestaat het touchscreen uit de
volgende elementen:

PON~

Snijdikte
Aantal sneden
Snijsnelheid
Keuze uit 4 snijmodi:

a. Het hele brood snijden,

b. Een aantal sneden snijden,

c. De helft van het brood in sneden snijden,

d. Het brood in twee snijden,
Beginnen met snijden
Geavanceerde instellingen. Deze toets geeft u toegang tot de reinigingsmodus (n°38) van de
snijmachine en tot de Easymode-instellingen (n°42).
Toegang tot Easymode. Easymode is een schermconfiguratie waarmee u 6 sneltoetsen voor
starten kunt registreren (n°40) die de snijsnelheid en snijdikte bepalen. Om deze toetsen te
configureren, drukt u op de toets "geavanceerde instellingen" (n°33), vervolgens op de toets
"Easymode-instellingen" (n°42). Het volstaat dat u vervolgens een snijdikte en snijsnelheid kiest
voor elk van de 6 toetsen (n°43) door rechtstreeks op de waarden te drukken die u wilt wijzigen.
Verlaat het scherm om uw keuzes te bevestigen.

Als uw snijmachine beschikt over een zelfbedienings VMS, bestaat het touchscreen uit de volgende
elementen:

1.

Snijdikten

2. Instructies voor de consument

3.

4.

5.

Om naar de instellingen van de snijmachine te gaan, houdt u een vinger gedurende 30
seconden op een van de snijdikten. Vervolgens hebt u toegang tot twee toetsen (n°38 en n°39).
Reinigingsmodus inschakelen. Eens u een modus hebt gekozen, wordt u gevraagd code "0123"
in te geven om de reinigingsmodus te kunnen starten.

Configuratie van de snijdikten. Op dit scherm kunt u een snijdikte instellen (n°44) voor elk van
de drie toetsen.

Als uw snijmachine beschikt over een professionele VMP — VMA staat, bestaat het scherm met
capacitieve interface uit de volgende elementen:

1.

hon

Keuze uit 4 snijmodi:

a. Het hele brood snijden (fig.9, n°49),

b. Een aantal sneden snijden (fig.9, n°50),

c. De helft van het brood in sneden snijden (fig.9, n°51),

d. Het brood in twee snijden (fig.9, n°52),
Aantal sneden (driehoekige toets A en C) (fig.9, n°53, 54),
Dikte van de snede (driehoekige toets B en D) (fig.9, n°55, 56),
Instellingen (fig.9, n°57). Met deze toets hebt u toegang tot de schoonmaakmodus (fig.9, n°65)
van de broodsnijmachine. De schoonmaakmodus wordt gestart met de Start/Stop-toets (fig.9,
n°60).
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Als u lang (10 seconden) tegelijkertijd op de toetsen Instellingen (fig.9, n°57) en Start/Stop
(fig.9, n°60) drukt, krijgt u toegang tot de Technische instellingen (fig.9, n°66). Dit menu geeft
toegang tot:

a. Wijziging van de maximale snijbreedte met behulp van de driehoekige toetsen B en D.
Met de Start/Stop-toets wordt de wijziging bewaard.

b. De teller resetten voor het onderhoud van het mes. Door lang (5 seconden) op de
driehoekige toets B te drukken, wijzigt u de basiswaarde van deze teller. Met de
Start/Stop-toets wordt de wijziging bewaard.

c. Wijziging van de minimale snijbreedte met behulp van de driehoekige toetsen B en D.
Met de Start/Stop-toets wordt de wijziging bewaard.

d. Wijziging van de instellingen van de configuratiesoftware (instellingen
zakrekenmachine) (fig.9, n°67).. Met de knoppen A en C selecteert u het nummer van
de te configureren instelling. Met de knoppen B en D selecteert u de waarde om aan
deze instelling toe te kennen. Met de Start/Stop-toets wordt de wijziging bewaard.

5. Keuze van de snijsnelheid (fig.9, n°58).

6. Toegang tot Easymode (fig.9, n°59). Easymode is een schermconfiguratie waarmee u 4
sneltoetsen voor starten kunt registreren (fig.9, n°61, 62, 63, 64) die de snijsnelheid en
snijdikte bepalen. Om deze toetsen te configureren, opent u het voorinstellingsmenu door lang
op de gewenste driehoekige toets lang te drukken. Met de Start/Stop-toets wordt de wijziging
bewaard.

7. Starten en stoppen van het snijden via de Start/Stop-toets (fig.9, n°60).

Als uw toestel beschikt over een paneel met 3 toetsen, bestaat het uit de volgende elementen:
1. Toets fijne sneden
2. Toets middelmatige sneden
3. Toets dikke sneden
Druk gelijktijdig op de linkse (n°46) en de rechtse (n°48) toetsen om de reinigingsmodus te
starten

6.2 Werkzone

De werkzone bevindt zich voor de machine (fig.3, n°18).

6.3 Veiligheidsvoorzieningen

Deze machine is uitgerust met:

Een gecodeerde magnetische veiligheidsschakelaar (fig.6, n°19, 20)
Deze bestaat uit een veiligheidsmagneet en magnetische sensor die de machine stopt wanneer de
deur vooraan wordt geopend (fig.1, n°10).

Een gecodeerde magnetische veiligheidsschakelaar (fig.6, n°22)
Deze bestaat uit een veiligheidsmagneet en magnetische sensor, die verhindert dat de machine start
wanneer de klep wordt geopend (fig.1, n°1).

Een mechanische veiligheidsvergrendeling (fig.6, n°21)
Deze verhindert dat de klep (fig.1, n°1) kan worden geopend wanneer de machine werkt.

Let op dat u de snijmachine nooit start wanneer een behuizingsdeel is gedemonteerd is
en er zo toegang mogelijk is tot het blad of de draaiende aandrijving.
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7 GEBRUIK

De met een rem uitgeruste zwenkwielen moeten voor het gebruik worden vastgezet (fig.1, n°7) om
ervoor te zorgen dat de machine stabiel is tijdens gebruik.

Sluit het deksel en Zet de machine in het begin van de dag onder spanning met de
hoofdschakelaar
(fig.2, n°11) en vergewis u ervan dat de klep gesloten is.

Gebruiksprocedure professioneel versie pro VMP-VMA (fig.4-5)

I OomMmo Ow»

Open de Kklep.

Plaats het brood op de toevoerband.

Let erop dat u het brood goed in de rechterhoek naar de voorkant van de machine plaatst. Als
de machine een manuele greep heeft, druk de greep dan goed in het brood.

Sluit de klep.

Kies de snijbreedte.

Kies het type van snijden. Kies in de modus "aantal sneden" het gewenste aantal sneden.
Kies de snijsnelheid. Standaard wordt de middelste snijsnelheid geselecteerd. (De drie
snijsnelheden zijn standaard bepaald tijdens de fabricage van de machine.)

Als uw machine uitgerust is met een aanraakscherm, druk dan op de groene toets om de
snijcyclus te starten.

Als uw machine uitgerust is met een scherm met capacitieve interface, druk dan op de
Start/Stop-toets om de snijcyclus te starten.

Haal het brood van de afvoerband (fig.3, n°13) en steek het op de broodplank in een zak
(fig.1, n°3).

Als uw machine uitgerust is met een aanraakscherm, kunt u met de rode knop een lopende cyclus
stoppen.

Als uw machine uitgerust is met een scherm met capacitieve interface, kun u met de Start/Stop-toets
een lopende cyclus stoppen.

Als uw machine uitgerust is met een houdsysteem voor plat boerenbrood (optie) (fig.11, n°45), vermijdt
dit systeem dat grote en platte broden omhoogkomen tijdens het snijden. Dit systeem is automatisch
en werkt alleen als de grootte van het brood dit vereist.
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Gebruiksprocedure versie zelfbediening VMS (fig.4-5)

A

mTmoow

Open de klep.

Plaats het brood op de aanvoerband.

Let erop dat u het brood goed in de rechterhoek naar de voorkant van de machine plaatst.
Sluit de klep.

Kies de dikte van de snede.

Haal het brood van de afvoerband (fig.3, n°13) en steek het op de broodplank in een zak
(fig.1, n°3).

8 ONDERHOUD

8.1

D

A.
B.

Dagelijks door een opgeleide gebruiker

. Controleer of de kruimelbak niet moet worden leeggemaakt (NB Vergreet de deur niet te

vergrendelen) (fig.1, n°8). De inhoud van de kruimellade mag niet worden verwerkt als voedsel
en is niet geschikt voor menselijke consumptie.

Maak de planken schoon (fig.3, n°13, 15) met een borstel.

Maak het glas van de klep schoon (fig.1, n°1) door de bovenste plaat (fig.10, n°41) in verticale
positie, en vervolgens de bovenste klep in schoonmaakpositie (fig.10) te plaatsen. Zie erop toe
dat de bovenste plaat stabiel is.

Gebruik een droge doek om de binnenkant schoon te maken.

Gebruik een vochtige doek om de buitenkant schoon te maken. Sproei de machine niet nat met
water en maak het bedieningspaneel niet nat.

De schoonmaakmodus inschakelen:

Als uw toestel beschikt over een touchscreen, druk dan op het symbool "Geavanceerde
instellingen" in de rechterbovenhoek.

Als uw machine uitgerust is met een scherm met capacitieve interface, druk dan op het
symbool 'instellingen’ in de rechterbovenhoek en start de schoonmaakmodus met de
Start/Stop-toets.

Als uw toestel beschikt over een paneel met 3 toetsen, druk dan gelijktijdig op de linkse (fig. 9
n°46) en de rechtse (fig. 9 n°48) toetsen.

Draag altijd snijbestendige veiligheidshandschoenen (norm EN 388: 2003 index B= 5)
tijldens een handeling in de buurt van het blad of de greep.

De greep verplaatst zich naar links. Gebruik een droge doek om de rechterkant van de laadtafel
schoon te maken (Fig.3, n°15). Als uw snijmachine uitgerust is met een automatische greep
(Fig.3, n°17), dan komen de tanden naar buiten. Gebruik een droge doek om de tanden schoon
te maken.

Als uw snijmachine in de configuratie VMP — VMA staat, bevindt het blad zich in het snijkanaal.
Gebruik een droge doek om schoon te maken. Maak nooit de 'scherpe kant' van het blad
schoon. Het blad kan vrij om zijn as draaien, u kunt het in het kanaal doen draaien om alle
zijoppervlakken schoon te maken als u merkt dat er kruim opgehoopt is.

Sluit de kap als het schoonmaken klaar is.

Om de schoonmaakmodus te verlaten:

- Als uw machine zich bevindt in een self staat, druk dan op een van de drie toetsen.
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- Als uw machine zich bevindt in een pro staat en met een aanraakscherm is uitgerust,
druk dan op het kruis bovenaan links op het scherm.

- Als uw machine zich bevindt in een pro staat en uitgerust is met een scherm met
capacitieve interface, druk dan op de Start/Stop-toets.

8.2 Om de 25.000 snij-acties en/of minimaal één keer per jaar door een erkende verdeler

Haal de stekker uit het stopcontact (fig.2, n°12).

Controleer de staat van het snijblad (fig.1, n°2).

Als de snijkwaliteit daalt, vervang dan het snijblad (JAC-referentie: 6110029 in de wisselstukken-
catalogus van JAC).

Als het moeten worden vervangen, vervang het blad dan conform de vervangingsprocedure
voor snijbladen (fig.7).

E. Maak schoon met een borstel en stofzuig de binnenkant van de machine.

O om»

Controleer goed of uw erkende verdeler zijn interventie in uw onderhoudsboekje heeft genoteerd zodat
u uw garantie van vijf jaar behoudt.

8.3 Vervanging van het blad (door een erkende verdeler)

Het rode bladvervangingssymbool (afb. 9, nr. 68) geeft aan dat het blad moet worden vervangen.

(fig.7)

Draag altijd snijbestendige veiligheidshandschoenen (norm EN 388: 2003 index B= 5) en veiligheids-
schoenen tijdens de vervanging van het blad of tijdens een handeling in de buurt van de bladen.
Nadat u er zeker van bent dat de stekker van de machine (fig.2, n°12) uit het stopcontact is gehaald:
Open de deur (fig.1, n°10) met de grendel (fig.1, n°9).

Maak de kruimelbak schoon (fig.1, n°8).

Het blad vervangen:
A. Schroef de twee sleutels op de linkerkant van de machine los (fig.7, n°23).
B. Haal de bladbescherming (fig.1, n°6) eruit met behulp van de schroeven met holle binnenzeskant.
C. Draai de schroef los die het blad op zijn plaats houdt (fig.7, n°24) met behulp van de twee
meegeleverde sleutels (fig.7, n°23).
D. Verwijder de stut en vervang het blad. Let er daarbij op dat u het goed in de veiligheidsringen
plaatst. Plaats de stut terug.
E. Draai met de meegeleverde sleutels de nieuwe bij het blad meegeleverde schroef vast om
het blad vast te zetten. Het is belangrijk om de nieuwe schroef te gebruiken voor een optimale
aanspanning.

Plaats de kruimelbak terug en sluit de deur.

Steek de stekker in het stopcontact. De machine is klaar.

Controleer goed of uw erkende verdeler zijn interventie in uw onderhoudsboekje heeft genoteerd
zodat u uw garantie van vijf jaar behoudt.

Merk op dat uw snijblad kan worden geslepen; neem contact op met uw erkende agent voor meer
informatie.

Om te verzekeren dat de machine veilig zou zijn tijdens interventiewerkzaamheden, moet u voordat u
met de interventie begint het volgende doen:

- De klep van de machine openen

- De machine uitschakelen

- De stroomtoevoer loskoppelen

JAC &
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- De elektrische stekker op de snijtafel plaatsen en de afdekking van de kabel sluiten om te
voorkomen dat de kabel tijdens de werkzaamheden opnieuw zou worden aangesloten op
het elektriciteitsnet

- De aardingskabels niet losmaken.

Controleer na elke interventie of de machine weer veilig kan worden gebruikt door volgende zaken te
doen:
- Controleren of de deur vergrendeld is (afb.1, nr. 9)
- De vergrendeling van het deksel controleren (pas de positie van het slot van het deksel
(afb. 6, nr. 21) aan als de uitgevoerde interventie de positie ervan heeft beinvlioed)
- Blokkeren van de wielen met een rem (afb. 1, nr. 7) na het terug op haar plek plaatsen van
de machine (ervoor zorgen dat de hoofdschakelaar toegankelijk is)
- De goede verbinding van de aardingskabels controleren.

9 VERBRUIKSGOEDEREN

Ga bij de bestelling van een wisselstuk met uw verdeler na om welk stuk het gaat op basis van de
wisselstukkencatalogus van de fabrikant.

Geef altijd het machinenummer op zoals vermeld op het identificatieplaatje.

Uw verdeler doet de bestellingen bij JAC.

9.1 Lijst met VERBRUIKSGOEDEREN

ARTIKELCODE OMSCHRIJVING MODEL
5740214 PLASTIC WIELTJE D. 18x7 ALLE
BVMPTO012 SCHUIFGLIJDER ALLE
6110029 CIRKELBLAD D. 420 DIK 3 MM ALLE
7240043-V800 LINEAIRE GELEIDINGSRIEM T5 800
7240043-V1000 LINEAIRE GELEIDINGSRIEM T5 1000
MP00304 SCHUIMBAND 10x2 ALLE
BVMPAOQOQ0S VEERPEN ALLE
BVMPTO005 ROL POM ALLE
? SCHUIM VOOR STEUNARM SNEDE ALLE
BVMPTO003 GELEIDER GREEP 800 800
BVMPTO004 GELEIDER GREEP 1000 1000
WO008709 SCHOEN IN VILT H. 9 MM MET HANDMATIGE
SCHROEF D. 24 MM GREEP
WO006853 FLEXIBEL SYSTEEM MINIBORSTEL ALLE
(FBL)
BVMPAOQ6 BORSTEL DOORGANG GREEP 800 800
BVMPAOQQ7 BORSTEL DOORGANG GREEP 1000 1000
6310081 LED-PANEEL VMS
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10 FUNCTIONERINGSINCIDENTEN

Probleem Verificatie

Sluit de machine met de kabel op het stopcontact aan (fig.2, n°12)

Schakel de hoofdschakelaar in (fig.2, n°11)
De machine werkt niet

Sluit de klep bovenaan.

Sluit de deur.

Controleer of het blad niet moeten worden vervangen (fig.7).

De machine werkt maar het
brood wordt beschadigd of

Laat het brood enkele uren afkoelen.

onregelmatig gesneden Plaats brood met toegelaten afmetingen.

Het brood snijden met een lagere snelheid

OPGELET: De machine moet bij elke tussenkomst verplicht worden uitgeschakeld.

Als het probleem zich blijft voordoen, neem dan contact op met uw technicus.
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11 FOUTCODES

Als uw toestel beschikt over een touchscreen, verschijnt een afbeelding van de fout op het scherm.
Als uw machine uitgerust is met een scherm met capacitieve interface, verschijnt de afbeelding van
de fout op het scherm. Als u op de Start/Stop-toets drukt, wordt de fout vrijgegeven.

Als uw toestel beschikt over een paneel met 3 toetsen, knipperen de toetsen zo vaak als het foutnummer.
De foutnummers en de bijbehorende afbeeldingen worden verklaard in de tabel hieronder.
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Knipperen of code op het

Beschrijving van het
probleem

Actie

scherm weergegeven

Open klep of deur

Sluit de deur van de kruimelbak en/of
bovenste klep en/of maak
de vergrendeling schoon.

Storing van de stroomkring

Schakel de machine uit met behulp van de
hoofdschakelaar (fig.2, n°12) en schakel ze
opnieuw in na 30 seconden. Als het probleem

Power OFF zich blijft voordoen, neem dan contact op met
uw technicus.
30 sec.
3 VARIATOR
Schakel de machine uit met behulp van de
hoofdschakelaar (fig.2, n°12) en schakel ze
Storing van de regelaar | opnieuw in na 30 seconden. Als het probleem
Power OFF zich blijft voordoen, neem dan contact op met
uw technicus.
30 sec.

Storing van de greep

Zorg ervoor dat er geen enkel voorwerp of
stofje de greep om het brood vast te nemen,
hindert.

Voorwerp voor de sensor
van het snijkanaal

Verwijder elk voorwerp dat in de buurt van
het doorgangskanaal van het blad zit en
plaats het brood onderaan rechts van de

toevoerband.

Lineaire storing
Termijn van teruggang van
de wagen overschreden.

Controleer of de doorgang van
de wagen vrij is.

Als het probleem zich blijft voordoen, neem dan contact op met uw technicus.

ME Nederlands
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12 LIJST MET ONDERDELEN OP DE AFBEELDINGEN

Afbeelding Bol Naam
1 Bovenste kap
2 Blad
3 Broodplank
4 Scherm
1 5 Draagzakken (optie)
6 Bladbescherming
7 Wieltjes met rem
8 Kruimelbak
9 Vergrendeling van deur vooraan
10 Deur vooraan
5 11 Hoofdschakelaar
12 Aansluitingskabel
13 Afvoerband
14 Steunarm voor brood
3 15 Toevoerband
16 Manuele greep
17 Automatische greep
18 Werkzone
19 Veiligheidssensor
5 20 Veiligheidsmagneet
21 Mechanische grendel
22 Veiligheidssensor
7 23 Sleutels voor de demontage van het blad
24 Bladschroef
25 Sticker gevaar voor elektrocutie
8 26 Elektrisch schema
27 Zelfklever kortsluitingsrisico
28 Snijdikte
29 Aantal sneden
30 Snijsnelheid
31 Keuze uit 4 snijmodi
32 Beginnen met snijden
33 Geavanceerde instellingen
9 34 Toegang tot Easymode
35 Snijdikten
36 Instructies voor de consument
37 Toegang tot de instellingen
38 Reinigingsmodus inschakelen
39 Configuratie van de snijdikten
40 Sneltoets voor starten van Easymode
10 41 Bovenste plaat
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42 Easymode-instellingen
43 Easymode-insteltoetsen
44 Insteltoetsen dikten zelfbediening
46, 47, 48 Zelfbedieningstoetsen voort snijbreedtes
49 Toets 'het hele brood snijden’
50 Toets 'een aantal sneden snijden’
51 Toets 'snijden tot de helft'
52 Toets 'in twee snijden’
53, 54, 55, Driehoekige toetsen
9 56 .
57 Instellingentoets
58 Snelheidstoets
59 Easymode-toets
60 Start/stop-toets
61, 62, 63, Easymodes
64
65 Schoonmaakmodus
66 Technische modus
67 Instellingen zakrekenmachine
68 Bladvervangingssymbool
10 41 Bovenste plaat
11 45 Houdsysteem voor plat boerenbrood
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Pyccknu

1 TEPE/[ BBO4OM B 3KCIIIIYATALUIO

Bnarogapum 3a 10, YTO BbIGPanu npoaykuuio komnaumm JAC. MNepepn yCTaHOBKOW MaLUUHbI
1 ee BBOOOM B 3KCMyaTaumo obs3aTenibHO NPoYTUTE HACTosILLEee PyKOBOACTBO. Takum o6pasom
Bbl CMOXeTe 3amnTnTh cebs n nsbexats NOBpeXAeHUN MaLUUHbI.

B HacTosiLLeM pyKOBOACTBE COAEPXKATCS CCbINKM HA pasnuyHble n3obpaxeHus, obnerdatowime
NOHUMaHWE NHCTPYKUMIA. DTU n3obpaxkeHns HaxogaTcs B KOHUe pykoBoacTea. Obpalantech
K HAM, KOorga BCTpeTuTe B TekcTe 0603HayeHns cnegyrowlero suaa: (puc. X, nos. y).

Onsa ob6ecneyeHunsn 6ecnepebonHON paboThl MalMHbLI B OyAayliemM npeanaraeMm o3Hako-
MUTbLCA C NPeACTaBMeHHbIMU HUXEe YKa3aHUSAMM:

— [ANs YyCTaHOBKM MaLUWHbI, ee BBOAA B AKCNyaTauuto U KOHTponsa paboTel obpallantecs
K YNOTHOMOYEHHOMY CMeunanmcTy;

— YyTOGbI BOCMONb30BaThCs 5-NeTHel rapaHTuel (CM. HeobXoaUMbIE YCIOBUS HIKE), NpU
yCTaHOBKE MalLWHbI ANCTPUGLIOTOP AOMKEH 3aMOSTHUTL XXypHar TEXHUYECKOro 06CNyXNBaHUS.
ATOT XypHan TEXHUYECKOro 06CNyKMBaHNA MOXHO HAWTU B KOHLE AAHHOrO PyKOBOACTBA.

2 [APAHTUA

KomnaHnus JAC npepocTaBnsieT 5-neTHIOK rapaHTUIO Ha BCHO CBOKO NMPOoAYKLUMIO.

rapaHTVIFI pacnpocTpaHAaeTCd Ha BCe aetalnn MallnHbl, B TOM YUCI1E 3JIEKTPOHHbIE, KpOME
pacxogHbIX MaTepunaros. rapaHTVIFl BCTynaeT B CUJ1y C AaTbl YCTAaHOBKU 060py,EI,OBaHVIFI.

MapaHTna gencrTByeT Npu cobnoaeHMU cneayrLWmnX orpaHNYUTEeNbHbIX YCNOBUN:

— npuobpeTteHne obopyaoBaHnNs y akKpeanToBaHHOIO AUCTPpUbbLIOTOPA;

— BbIMNOSIHEHME YCTAHOBKM YNOSTHOMOYEHHbLIM CNeunanmncToMm;

— ncnonb3oBaHue 060pyaoBaHMS B COOTBETCTBUM C yKa3aHUAMM, COAEPKALLNUMUCA B PYKO-

BOACTBE MO 3KCnnyataumm, 1 no HasHa4yeHuo, NpeayCcMoTPEeHHOMY Npu NPON3BOACTBE;

— exxeHeBHOe TeXHU4eckoe obcrnyxuBaHue o6opygoBaHNSA B COOTBETCTBUN C YKa3aHUSMU,
coepkalmMMncsa B pykoBoacTBe No aKcnnyaTaumm;

—TexHu4eckoe obcrnyxunsaHne ynosTHOMOYEHHbIM CreLUmManiucToM B COOTBETCTBUM C Tpebo-

BaHUSMN MO TEXHUYECKOMY OOCIYyXMBAHWUIO, BKIOYAs KOHTPOSIbHUA OCMOTP HEe pexe

OLHOro pasa B rof (Npou3BoguTCA 3a CHET Nonb3oBaTens);

— UCMNONb30BaHNE UCKITIOYUTENBHO OpUTrMHanbHbIX getanen komnadmm JAC.

anI OTCYTCTBUN KOHTpPOJIA 3a TEXHUYECKUM Oﬁc.ﬂy)KVIBaHVIeM CO CTOPOHbI YNOJIHO-
MO4YEeHHOro cneuymanucta m/unu B cniyvyae HenpaBuIibHOro BeaeHus XypHarna TexHUu-
YyecKoro OGCHy)KVIBaHVISl aencreue rapaHTun orpaHn4YmnBaeTcsaA ogHMUMM rogom.

MapaHTUsA He pacnpocTpaHAeTcA:

— Ha 3aMeHy pacxoaHbix maTepuanos (§ 9);

— Ha getanu, Npu3HaHHbIe HEMCNPaBHbIMY CTOPOHHMMU CryXbamu;

— Ha npobnembl, BO3HWKLLUME BCNEACTBME HENPABMITbHON 3KCNyaTaumm obopyaoBaHus;
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— Ha npobnembl, BO3HUKLUME BCMNEACTBME YCTAHOBKM MalUWHbI HE YNONTHOMOYEHHbLIM
cneumanicTom;

— Ha getanu unu npobnembl, CBA3aHHble C MOBPEXOEHUSAMM 0GOpyOOBaHMS BO Bpemsi

TPaHCMOPTMPOBKU U HEHAANEXALLMM O0GpaLLeHMEM NPU NOrpy304HO-Pas3rpy304HbIX paboTax.

PeMOHT n/unu sameHa HeucnpaBHbIX AeTanewu, BbiMOJSIHeHHbIe B Te4YeHue FapaHTMﬁHOFO
nepunoga, He MOryT CNy>kuTb oOCHOBaHUeM OnA npoarneHusA OaHHOM rapaHTun.

3 TNPEAYNPEXOQEHUA

HacTosiliee pykoBoACTBO criedyeT COXpaHWUTb AN MONyYeHUst crnpaBoYHO MHopMaLMn
Npu OanbHenwWen 3aKcnnyaTauuyM MalluvHbl. B cnyyae npopaxku unv nepedayv MallvHbl
ApYroMy nuuy criefyeT yAOCTOBEPUTHLCS, YTO PYKOBOACTBO MO 3KChnyaTauuu nepenaeTcs
BMECTE C Heid, YToObl Nonb3oBaTterib Mor Nony4YnTb MHAopMaLMIo O ee paboTe M CBSA3aHHbIX
C HeW npenynpexaeHusix.

HaHHble npeaynpexaneHus Heob6xoaMMbl ana obecne4vyeHnsa Bawen GezonacHOCTU
n 6e3onacHoCTU APYyrux nuu. npOCVIM BaC BHUMaATEJIbHO NMpo4YecTb 3TU npeaynpexaeHns
nepen YCTaHOBKOVI n 3KcnnyaTau,Mel7| MalUUHbI.

MawwuHa paspaGOTaHa ana mncnonb3oBaHUA COBEPLUEHHONMETHMMU nuuamMm C COOTBET-
CTBYWOLWMM pa3peLleHneM. ﬂoaTomy HYXHO CrneanTb 3a TEM, 4yTOObl OEeTN He npukKacarnuncb
K MallnHEe U He ncnonb3oBarin ee B Ka4eCTBe UTpYLLKNA.

MawwuHa npeagHasHavyeHa UCKMI4YnTenbHO Onsa I'IpO(beCCI/IOHaJ'IbHOFO MCnonb30BaHUA.

OnacHo BHOCUTb U3MEHEHUSA B XapakTepuctnkn mMmallnHbl nnn npegnpmHMMaTb COOTBET-
CTBYHOLLME NOMbITKWN.

Mocne ycTaHOBKM MallWHbl YGeamTech B TOM, YTO OHa He CTOUT Ha kaberne anekTponuTaHus.
CoGnioaanTe AaHHble MHCTPYKLMM MO 3KcnnyaTaumu.

MalunHa gormKHa XpaHUTLCS U UCMOMb30BaTbCs B MOMELLEHNM, 3aLMLLEHHOM OT CbIpOCTM
W Xapbl.

MawwnHa gomxkHa 6bITb 4OCTAaTOYHO OCBELLEHa A1 BbINOSTHEHUS pa60TbI.

YpoBeHb LWyMa 3Toro annapara He npeBbiwaeT 75 gb(A) B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM
EN ISO 3744. MakcumanbHbIn ypoBeHb 3BykoBoro gasnenuns (LPA) = 65,3 gb(A). CpeaHun
obLwunin ypoBeHb 3BykoBOWN MoLuHocTu (LWA) = 77,0 ab(A).

[aHHy0 MalLvHy AomkeH ob6cnyxmBaTb OAHOBPEMEHHO OAMH onepaTop (ecnun He ykasaHo
nHoe).

,D,aHHaFI MallnHa npegHa3HavyeHa anda Hape3kun nevyeHoro 1 Bbliaep>XaHHoro xneba.

[daHHasa malimMHa He NnpeAHa3Ha4vYeHa Ansa cneayroWwWmMx MatepmanoB U BUAOB xneoba:
- YepcTBbIf XNeO;
- 3aMOPOXEHHbIN UM YaCTUYHO Pa3MOPOXKEHHbIN XNeb;
- HenuweBble U3genusa n3 gpeBecyrHbl, NIIaCTMacChbl U aHaNorMyYHbIX MaTepmnanos;
- nobble NuLeBble NPOAYKTbI, HE BXOASLIME B KATETOPUIO XITEOHbIX UM KEKCOBbLIX M3OENnN.
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Hapesxa nepevyucrieHHbIX BUOAOB xneb6a nnu MaTepuanoB MOXeT NPUBeCTU K NOBpPeX-
AeHUI0 MallUHbI.

Ob6s3aTenbHO OTKMOYanNTe MaLUUHY OT CeTU 3NekKTponntTaHuAa nepen BbinoJiIHeHNeM

YMCTKU BHYTPEHHUX/BHELLHUX NOBEPXHOCTEMN, a TaKKe onepauur no TeXHNYEeCKOMy
o6cnyXXnBaHuio.

YcTpoiicTBO MmeeT Gonbluoli Bec. MNpuHUMaiiTe Bce HeobxoaMMble Mepbl NPeA0CTOPOXHOCTU
NPV TPaHCMOPTUPOBKE Y NMOrPy304HO-Pa3rpy30YHbIX paboTax.

[nsa 6e3onacHoro nepemelleHns annapaTta ydbeamtecb B TOM, YTO:
- Kpbiwka annapara 3akpbita (puc .1, Ne1).
- MepenHssa gsepua 3anepTa (puc. 1, Ne9).

OcTaTto4Hble PUCKN. AnnapaT CKOMNOHOBaH B COOTBeTCTBMM C COBpPEeMEeHHbLIM
YpoBHEM T€XHUKU U NTPUMEHUMbIMN HOpMaTUBaMN NO TEXHUKe 6e3onacHocTu. Tem He
MeHee, ero wucno/ib3oBaHMe MOXeT npuBeCTU K PUCKY MNoNyYvYeHuUa TpaBMbI
nonb3oBaTesieMm UM TpeTbMMU JNMULAMU, a TaKXKe K noBpexaeHuro annapata wunu
Apyroro nMmyujecTtBa. K atum PUCKamM OTHOCHATCA:

- TpaBma, Bbi3BaHHasA paboTon py4yHoro 3axBaTa (Ha mogensax VMP).

- [ocTtyn k ne3Bunio Nocrne AeMOoHTaXxa annapaTa C MOMOLLbI0 TEXHUYECKUX MHCTPYMEHTOB
(BbINONHAETCA TONBKO 0OYYEHHBIM TEXHUKOM).

- [ocTtyn K ABMXYLLMMCA AeTanam ABuUratenen nocne AeMoHTaxa annapaTa ¢ NOMOLLbLO
TEXHUYECKUX MHCTPYMEHTOB (BbIMOMHAETCSA TONbKO 06YYEHHbIM TEXHUKOM).

4 TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

41 TexHn4yeckue XxapakTepucTUuKu

VMP/VMA/VMS 800

VMP/VMA/VMS 1000

BbicoTa (MMm) 1135 1135
WnpuHa (Mm) 790 990
Fny6uHa (mm) 760 760
[OnuvHa BxogHoro kaHana (Mm) 380 480
LLinpnHa BxogHoro kaHana (Mm) 340 340
BbicoTta BxogHoOro kaHana (Mm) 16 (20) 16 (20)
YnakoBka (Mm) 1250 x 1200 x 800 1250 x 1200 x 800
Macca HeTTO, Kr 230 250
Macca HeTTO + ynakoBka (Kr) 260 280
MowHocTb ABurartens, KBt 0,75 0,75
Twun gBuratens TpexdasHbin TpexdasHbin
Tun anekTponuTaHus OpHodasHbIn OpHodasHbIn
220 B, 50 'y (A) 7 7
MowHocTb (06/MUH) 120—240 120—240
[OunameTtp HOXa (MM) 420 420

Mm Pycckunin

82




TonwwmHa Hoxa (MM) 3 3

YpoBeHb wyma (ab) <75 <75
OTpenka u3 HepXXaBerLen ctanu onuus
Mpucnoco6neHue c KprOUYKaMM ANA NAaKeTOB onuusa
Cuctema yaepxxaHusa 6yxaHku cneunduyeckomn popmbl onuusa
CneunanbHbIW UBeT onumsa

4.2 [JaHHble 0 MaTepuanax, Haxogslwunxcsa B HenocpeacTBeHHOM KOHTAKTe C TeCTOM

BxopgHaa nonka: HEP>XX. 5WL 430

Koxyx 3axBaTa: Hepx. 430

3axBart: Hepx. 430

Hox: TE®JIOH

BbixogHaa nonka: HEP>X. 5WL 430

Pblyar otBegeHnsa 6yxaHku: Hepx. 430

Cuctema yaepxaHua 6yxaHku cneuudpuyeckon hopmbl (onumsa): Hepx. 304
YcTponcTBO ANSA yNakoBKU B NakeTbl: HepX. 430

5 YCTAHOBKA Y BBO/ B SKCIIIIYATALUIO

5.1 PacnakoBKa MalUuHbI

MawwnHbl 13 HaWMX LEeXOB MOCTaBNATCA Ha MNOAOOHAX, 3aKpensieHHble PEeMHSIMU, B MIacTUKOBOM
obosnoyke 1 B 3aLLMTHON KapTOHHOM Kopobke. Npexae Bcero criegyeT OCMOTpeTb YNakoBKy Ha npeameT
HanMunsa NoBpeXAEeHWN, MOMYYEHHbIX BO BpeMsi TPaHCMOPTUPOBKU, U COOOLLMTbL O HUX Henocpend-
CTBEHHO NOCTaBLLMKY.

A. Ypanurte KapTOHHYI KOPOOKY 1 yNakoBOYHbIN NakeT MaLUUHBbI.

B. CHumuTe pemHn, obpatme ocoboe BHMMaHME Ha UX ocriabneHne npu paspesaHuun.

C. OTtkpenuTe mMaluMHy OT NOAAOHA, CHAB AepPEeBAHHbIE PENKU, (DUKCUPYIOLLME KONTECUKN.

D. CHumuTe maluvHy ¢ nogaoHa. B aTon onepaumm AOSMKHO y4acTBOBaTb HE MEHEE ABYX YerioBeK
ans obecneyeHns MakcMManbHO MNMaBHOMO COMPUKOCHOBEHUSI MaLLMHbBI ¢ NofioM. Mbl HacTos-
TenbHO PEKOMeHAYEeM BaM UCMOMNb30BaTh Pa3rpy304Hy0 pamny.

NMocne pacnakoBKM MalMWHbI yoeauTeCb, YTO OHa He MNOoslyyuria NoBpPeXAeHUN npwu

TpaHcnopTupoBKe. HemMeaneHHo yBegomuTe O nO6bLIX Aed)eKTax, yKasaB WX
yNOMWHaHUA B TOBapHOW TPaHCNOPTHOW HaKknagHoOW NnepeBo34unKa.

5.2 MecTO YCTAaHOBKM

[na obecneyeHusn Ll,OJ'II'OCpO‘-IHOM BbICOKOM npon3BoanTENIbHOCTN U HAaAEXHOCTU MalluHbl crenyet
npaBuJibHO Bbl6paTb MeCTO YCTaHOBKU:

OHO JOJPKHO BbITb XOpOoLwlo npoeeTpBaemMbiM, 3allULLEHHbIM OT BO3JEeNCTBUS NPAMbIX COJTHEYHbIX
nyt-|e17|, yAaneHHbIM OT UCTOYHMKOB Termnsa, C pOBHOVl n I'IpO‘-IHOVI NOBEPXHOCTbIO, HE MNoaBep-

rarowiencs Bubpaumn.
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Y6eantech, YTO rnaBHbIN nepekn4yartesib HaxoanTcd B AOCTYNMHOM MeCTe Nnocrie yCTaHOBKN, 4YTOObI
obecneunTb NPOCTOTY OTKIMHOYEHUA B Crly4Hae l-IF)GSBbI‘-Ial\/'IHOl\/'I CcuUTyauum nnm no aHanormyHom
npuynHe.

5.3 JnekTpuyeckoe noaknyeHue

BAXHAA MHOOPMALIUA! Obss3aTenbHO Hanuyve 3aseMreHus.
PekomeHayeTcs 3aWMTUTDL SNEKTPUYECKYIO LieMb C MOMOLLILIO MaBKOro
npenoxpaHuTens n auddepeHumanbsHOro aBToOMaTUYeCKoro BblktovaTens.

3anpeu4aeTCS| MCcnonb3oBaTb KOHTYP NUTaHUA annapata onda nnTtaHna gpyroro o6opy,qosaH|/|ﬂ.

ABTOMaTuyecknin BolknovaTens (AB) KOHTYpa NuTaHus annapaTta JOIKeH ObiTb YCTAHOBIEH Tak, Kak
yKa3aHo Huxe.

- CeBepHada Amepuka: 15 A — sawmta kpuson D.

- OctanbHon mup: 16 A — 3awmTta kpmson D.

YctpowncTteo auddepeHumansHoro Toka (YOT) KoHTypa nuTaHus annapaTta AOS/MKHO OblTb

YCTaHOBJEHO TaK, KaK yKa3aHo HUXe.
- YOT 300 mMA.

OCHOBHaA NUHUA 30aHnA

AB l I l

16 A— kpusaa D

YAOT
300 MA

Mpoyee
obopyaosaHue

JAC

XneGopeska

MpumeyaHue. Ha ntobble NpoGnemMbl, BO3HUKLINE B CBA3M C MHBIM BMOOM MOAKIOYEHWS, rapaHTus
He pacnpocTpaHsieTcs.

MNepen noakmoyeHWeM MaluHbl K 3reKTpoceTM U BO msbexaHve Bbixoda ABuraTens u3 cTpos
B MOMEHT MnoAkmnoYeHus cnegyetr ybeanTbCA B COOTBETCTBUWM JrEKTPOCETU XapaKTepucTUKam
MaLUMHbI (CM. 3aBOACKY0 Tabnunuky).

O3HakombTECH C NMUKTOrpaMMamMm TEXHUKU 6e30nacHOCTU, UMEIOLLMMUCS Ha MaLUNHE.

nMKTOFpaMMa, npeaynpexaatoLwiada 06 onacHocTu nopaxeHuna 3NeKTpn4eCknum
TokoM. OTKnounTE yCTpOVICTBO OT CeTh nepen BbINOJIHEHNEM nobbIX pa60T no
PEMOHTY " O6CJ'Iy)Kl/IBaHVIPO. [aHHag NMUMKTOrpaMmmMma HaxoauTCcd Ha 3agHen naHenu
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YyCTPOWCTBa, psaoM C kabenem nutaHusl, U BHYTPU YCTPOWCTBA Ha OTCEKe
anekTpowmTKa (puc. 8, Ne 25).

OnekTpocxema MalUMHbl HaxoouTcs Ha OOpaTHOM CTOpPOHe [ABepubl OTceka
anekTpowmTKa (puc. 8, Ne 26).

5.4 Bsopg B 3kcnnyartauuio

I'Iepep, BBOAOOM B 3KcCrsiyatauuto y6e,EI,VITer B OTCYTCTBUU nbbIX NOCTOPOHHUX NpeaMeToB Ha
noaBWXHbIX YaCTAX MaLUUHbI.

CBefgeHuns 06 ncnonb3oBaHMM MalUMHbI CM. B pasgene «JQKcnsayatauns».

5.5 OnacHocTb

B cny4yae BO3HMKHOBEHMA OMACHOCTU ONnA nonb3oBaTend wunn Oona mMaluHbl crnegyeTt OTKIHOYnUTb
aneKkTponnTtaHne ¢ NOMOLLbIO MNMaBHOIO BbIKIOYaTE 4.

M3BnekuTe LITEKep M3 ANEeKTPUYECKON PO3EeTKM nepesd BbINOSIHEHMEM MobbIX onepauui no TeXHU-
YeCckoMy OBCNYXXMBaHUIO N PEMOHTY.

He npukacantecb K HOXyY, Aaxe ecnn MallnHa BbIKoYeHa.

Hapeante nepyaTku npu nposefeHuu Mobbix onepauun no TEXHUYECKOMY OBCy>XUBaHWUIO UK
O4YUCTKE HOXA.

[lna 3aMeHbl HOXa O6paTVITer K YNOJIHOMOYEeHHOMY Ounepy.

Bcerga HageBanTe 3alLUUTHbIE NepyaTku, NpeaoxpaHsoLne OT NOpPe3oB, NPU 3aMeHe HoXa Unu nNpu
paboTe B HENOCPEACTBEHHOM BN30CTN OT HOXA.

Bce onepaunMn nNo TexHn4eCkomy o6cny>|<v|Baano Mnn 3aMeHe getanen OOSMKHbI OCYLLEeCTBNATbCA
KBaJ'IVICbI/IU,VIpOBaHHbIM cneunanncTom.

MukTorpamma, npegynpexaatowasi o6 onacHocTu nopesa.
Bbl HanpeTte aTy nNuKTOrpamMMy Ha 3afHew NaHenu ycTpPoWCTBa pPSAOM C kabernem
nutaHunsa (puc. 8, Ne 27) n BHyTpM MalLMHbl Ha orpaxgeHun Hoxa (puc. 1, Ne 6).
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6 OPIAHbI YIIPABJIEHWUS U NMPEQOXPAHUTEJIbHBIE YCTPOUCTBA

6.1

OpraHbl ynpaBrieHusi

Xnebopeska obopygoBaHa CEHCOPHbBIM 3KPaHOM, 9KPAHOM C EMKOCTHbIM UHTEPdENCOM Unu
naHenbto ¢ 3 KHorkamu (puc. 9).

Ecnn y Bawen xnebopeskn KoHpurypaumss Haxogutca B npodpeccuoHanbHon pro VMP—VMA,
CEHCOPHbIN 9KpaH COCTOUT U3 TaKUX NIEMEHTOB:

PN~

TonwuHa nomTs
KonnyectBo nomren
CKopoCTb Hapeskn
Bbi6op 13 4 pexxnmoB HapesKu:

a. Hapeska Bcen ByxaHku;

b. Hapeska onpeaeneHHOro KonuyecTsa NomTen;

C. Hapeska NonoBuHbl ByXaHKN TOMTAMMU;

d. peska ByxaHku Ha ABe 4acTw.
3anyck Hape3ku
PacwunpeHHble napameTpbl. OTa KHOMKa aeT OOCTYN K pexnmy odnctkm xnebopesku (Ne 38)
n HacTporikam Easymode (Ne 42).
Hoctyn k Easymode. Easymode — 3To HacTpoika akpaHa, KoTopasi No3BOMsieT 3aperncTpu-
poBaTb 6 kHOMok 6bicTporo 3anycka (Ne 40), coueTaroLmx CKOPOCTb U TONLWMHY Hape3ku. YTobbl
HaCTPOUTb 3TU KHOMKWU, HAXXMUTE KHOMKY «paclumpeHHble napameTpbl» (Ne 33), 3aTem KHOmky
«HacTpomnku Easymode» (Ne 42). 3atem Bam NPOCTO HYXXHO BblIBpaTh TOSLLMHY HApe3Kku U CKOPOCTb
Ansa kaxgon ns 6 kHonok (Ne 43), HaxkaB HENOCPeACTBEHHO Ha 3HAYeHUs!, KOTOpble Bbl XOTUTE
N3MeHUTb. [NoKNHbTE 3KpaH, YTOObl NOATBEPANTL CBOM BbIOOP.

Ecnn y Bawen xnebopeskn KoHpUrypaumsa Haxogutca B camoobenyxumsaHum self VMS, ceHCopHbIn
3KpaH COCTOUT U3 TaKUX 3NIEMEHTOB:

1.

3.

TonwmHa Hapesku

WHCTpyKuMn ana notpebutens

Ana poctyna K HacTporkam xnebopesku yaepxvBante nanewl Ha O4HON U3 TONLWWMH Hapesku
B TeyeHune 30 cekyHA. 3aTem y Bac nosButca goctyn kK AByM kHonkam (Ne 38 n Ne 39).
BkntoveHne pexuma ounctku. [ocne Bblibopa pexvma Bam 6GygeT npennoxeHo BBECTU
ko 0123, 4yTo6bl pa3brnokmpoBaTb PEXUM OUYUCTKM.

KoHurypaums TonwmHbl Hapesku. Ha aTom akpaHe Bbl MoxeTe 3agatb (Ne 44) TonwuHy
Hapes3Kkn NoMTeN AN KaXOon U3 Tpex KHOMOK.

Ecnn y Bawen xnebopeskn KoHUrypaumsa Haxoantcsa B npodeccruoHansHon pro VMP—VMA, akpaH
C EMKOCTHbIM MHTEP(ENCOM COCTOUT U3 CrieayoLwmnX 3NeMeHTOB:

1.

hon

Bbi6op 13 4 pexxnmoB HapesKu:
a. Hapeska Bcew byxaHku (puc. 9, Ne 49);
b. Hapeska onpegeneHHoro konudectsa nomten (puc. 9, Ne 50);
C. Hapeska nonosBuHbl ByxaHkn nomtamu (puc. 9, Ne 51);
d. peska byxaHku Ha ase 4actu (puc. 9, Ne 52).
Yucno nomten (kHorku ¢ TpeyronbHukamm A un C) (puc. 9, Ne 53, 54),
TonwmHa nomTa (KHOMKK ¢ TpeyronbHukamu B 1 D) (puc. 9, Ne 55, 56),
MapameTpsbl (puc. 9, Ne 57). 3Ta KHoMkKa NO3BONAET NONYYUTb AOCTYN K PEXUMY OYUCTKU (puUc. 9,
Ne 65) xnebopeskn. Pexum ouncTkM 3anyckaeTcss C nomolbto KHorkn «Crtapt/Cton»
(pnc. 9, Ne 60).
OpHoBpemeHHOe npogosmkutTenbHoe HaxaTtue (10 cekyHA) Ha kHornku «[lapameTpbl» (puc. 9,
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Ne 57) n «Ctapt/Cton» (puc. 9, Ne 60) no3sonseT nony4uMTb AOCTYN K MeH «TexHuveckue
napameTpbl» (puc. 9, N2 66). 3T0 MeHo AaeT AOCTYN K cnefyrLwmumM HacTponKam:

a. VIameHeHne MakcMmanbHOM TOMNLMHBI TOMTSI C MOMOLLbIO KHOMOK C TpeyronbHukamm B
n D. KHonka «CTtapT/CTon» no3BonsieT 3anoMHUTb 3TO U3MEHEHME.

b. C6poc obpaTHOro cyeTymka Ansa TeEXHNYECKoro o6CnyxnMBaHus nessus.
MpopomkntensHoe HaxaTtue (5 cekyHA) Ha KHOMKY C TpeyronbHUKOM B nossonser
n3mMeHnUTbL 6a3oBoe 3HavYeHne aToro obpaTHoro cyetymka. Knonka «Ctapt/Cton»
NO3BONISIET 3aMOMHUTb U3MEHEHME.

c. VameHeHne MMHMManNbHON TOMLWMHBI IOMTSI C MOMOLLbIO KHOMOK C TpeyronbHuKkamm B
n D. KHonka «Ctapt/CTon» no3BonsieT 3anoMHUTbL U3BMEHEHNE.

d. VameHeHne napameTpoB KOHUrypaumm nporpammMHoro obecnevyeHuns (HacTponku
kanbkynatopa) (puc. 9, Ne 66). Knonku A 1 C no3sonsatoT BblibpaTb HOMEpP NapamMmeTpa,
KOTOpbIN Heobxoanmo HacTpouTb. KHonkn B 1 D no3sonsioT BeibpaTb 3Ha4YeHue,
KOoTopoe byaeT npucBoeHo atomy napameTpy. KHonka Start/Stop (Ctapt/Cton)
NO3BOMSIET COXPaHUTb U3MEHEHUE.

5. Bbibop ckopocTu Hapesku (puc. 9, Ne 58).

6. [Hoctyn k Easymode (puc. 9, Ne 59). Easymode — 370 koHGUrypauusa akpaHa, no3sosnstoLas
3anporpaMmmupoBaTb 4 KHOMKK ObICTporo 3anycka (puc. 9, Ne 61, 62, 63, 64) ons 3agaHvs
pa3HbIX COYETAHUN CKOPOCTM M TOMLMUHBI HAPE3KW. [Nst KOHPUTYPUPOBaAHUS 3TUX KHOMOK HY>XHO
Ha NPOAOIKUTENBHOE BPEMS HAXaTb Ha KHOMKY C TPEYroflbHUKOM MO Ballemy BblOopy, 4TOObI
OTKPbITb COOTBETCTBYHLLEE MEHIO NpeaBapuTenbHbIX HacTpoek. KHonka «Ctapt/Cton»
NO3BOMSET 3aNOMHUTb U3MEHEHME.

7. 3anyck v BbIKMOYeHWe Hapeskn ¢ nomoLlbio kHonkn «CtapTt/Cton» (puc. 9, Ne 60).

Ecnu Bawa xne6ope3|<a OCHaLeHa 3-KHOMOYHON naHenbto, OHa COCTOUT U3 TaKUX 3f1EMEHTOB:

1. KHonka Ans TOHKUX JloMTen
. KHonka gna cpegHux nomren
3. KHonka anga ToncTbix TomMTen
UTtoObbl 3anyCTUTb PEXMM OYUCTKN, OAHOBPEMEHHO HaxxmuTe neByto (Ne 46) n npasyto (Ne 48)
KHOMKMW.

6.2 Pab6ouasi 30Ha

Pabouyas 3oHa HaxoauTca nepen MawmHou (puc. 3, Ne 18).

6.3 [pepoxpaHuTenbHbIe YCTPOUCTBA

O6opynoBaHve Ha AaHHOW MaLUVHe:

KOAUPOBaHHbLIN MarHUTHbIN aBapUUHbINA BbikNo4YaTenb (puc. 6, Ne 19, 20),
COCTOSAILLMA M3 NPedoXPaHUTESNIbHOrO MarHuTa M MarHUTHOrO AaTyvka, KOTOpbIA OCTaHaBnuBaeT
MaLlWHY Npu OTKPbITUK NnepeaHen asepubl (puc. 1, Ne 10);

KOAUWPOBaHHbLIN MarHUTHbIA aBapUMHbIA BbiKNo4YaTenb (puc. 6, Ne 22),

COCTOSILLMA M3 MPEeSOXPaHUTENbHOIO MarHuTa M MarHWTHOrO AaTyvKka, KOTOpbIA MpefoTBpaliaet
3anycK MalluHbI NPU OTKPbITON Kpbiwke (puc. 1, Ne 1);

MeXaHU4YeCKUN NpeaoxpaHuTenbHbIn 3anop (puc. 6, Ne 21),

NPenATCTBYIOLLMIA OTKPLITUIO KpbIlwky (puc. 1, Ne 1) Bo Bpems paboTbl MaLLVHBI.

ByabTe octopoxHbl! Hukorga He 3anyckaiTte xneGopesky, ecrnv YacTb Kopryca cHsATa
N MEeeTCs OOCTYN K HOXY MW BpaLlaloLeMycsi ABUraTernto.
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7 OKCIIYATAUWUA

Mepen HavYanom paboTbl KONECUKN, OCHALLEHHbIE TOPpMO3aMK, Heobxoanumo 3abnokuposatb (puc. 1,
Ne 7) ytobbl ybeanTbcs, 4TO annapaT ctabuneH Bo Bpems paboThl.

3akpouTe KpbiwKy B Hayane pabo4yero AgHA MawunHy criegyeT BKIHOYUTb C MOMOLLbIO FTABHOTO
BbIKJlOYaTens.
(puc. 2, Ne 11), y6eamnBLUMCD, YTO KpbILLKA 3aKpbITa.

Mopsapok akcnnyaTtauum Bepcum npodeccnoHanoHaa VMP—VMA (puc. 4—5)

OTKpOWTE KPBILLIKY.

MomecTute ByxaHKy Ha BXOOHYO MOSKY.

Ob6sa3aTenbHO nomectTuTe ByxaHKy B NpaBblil Yron B HanpasneHuu nepegHen 4actm MallnHbl.

Ecnn mawunHa obopygoBaHa pyyHbIM 3axBaToM, yoeanTechb, YTO OH MAOTHO BCTaBneH B xneb.

3aKponTe KPbILLKY.

BbibepuTe HYXXHYIO TOMLLMHY NOMTEN.

BbibepuTe BMA Hapeskn. B pexume KonudecTsa fIoMTeN BbibepuTe HYy>KHOE KONMYECTBO NTIOMTEN.

BblbepuTe CKOpPOCTb pesaHus. 1o ymonyaHuio BblbpaHa NPoOMeEXyTOYHas CKOPOCTb pe3aHus.

(Mpw n3roToBRNEHNN MaLLMHbI TPU CKOPOCTU pe3aHns ABNATCA CTaHAAPTHLIMU.)

Ecnu Bawa mawmnHa obopygoBaHa CEHCOPHbLIM 3KPAHOM, HAXMUTE Ha 3ereHYI0 KHOMKY, YTobbI

3anyCTUTb LMK HapesKu.

Ecnu Bawa mawmnHa obopyaoBaHa 3KpaHOM C EMKOCTHbIM UHTEP(ENCOM, HaXXMUTE Ha KHOMKY

«CTtap1/Ctony», 4ToObl 3aNyCTUTb LMK HApEe3KN.

|. 3abepute xneb c BbixogHon nonku (puc. 3, Ne 13) n ynakyinte ero ¢ NOMOLLbIO YCTPOMCTBA ANA
ynakoBku B nakeTbl (puc. 1, Ne 3).

I ommo Ow»

Ecnn Bawa mawwnHa obopyaoBaHa CEHCOPHbIM 3KPaAHOM, OCTAHOBUTb TEKYLUMA LMKIT MOXHO
C NMOMOLLIbIO KPaCHOWN KHOMKM.

Ecnn Bawa mawmHa obopyaoBaHa 3KpaHOM C €MKOCTHbIM MHTEP(ENCOM, OCTaHOBUTb TEKYLLMI LUK
MO>XHO C NOMOLLbIO KHOMNKK « CTapT/CTony.

Ecnu Bawa malivMHa OcHallleHa CUCTEMOW yaepxaHus ByxaHku creumduyeckoit dopMbl (onuus)
(puc. 11, Ne 45), To npu Hapeske Gornee LUMPOKMX U MIOCKMX GyxaHOK 3Ta cucTeMa NpensiTcTByeT
noabemy GyxaHOK MpU MPOXOXAEHUM HOXa. OTa cucTema SIBNSETCA aBTOMAaTUYECKOW M OelCTByeT
TONbKO B TOM Crly4ae, ecrnv 3Toro TpebyeT pasmep GyxaHku.

Mopsapok akcnnyaTtauum Bepcun pro VMP—VMA (puc. 4—5)

A. OTKpOWNTE KPBbILLKY.

lMomecTuTe xneb Ha BXOAHYIO NONKY.

O6sa3aTenbHO NnomecTuTe ByxaHKy B MpaBbl yron B HanpaBneHun nepeaHen YacTu MaLlUVHBbI.
3aKponTe KPbILLKY.

BbibepuTe TONWUHY NTOMTS.

3abepute xneb c¢ BbixogHoW nonku (puc. 3, Ne 13) n ynakynTte ero ¢ NOMOLL b yCTPONCTBA ANs
ynakoBku B nakeTbl (puc. 1, Ne 3).

nmmoow
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8 TEXHWUYECKOE OBCJ1Y)XXUBAHUE

8.1 ExegHeBHoOe€, BbINOMHAETCA NOJIb30BaTeNeM, NpoleawnuM NogroToBKy

E. lNpoBepbTe, He cneayeT Ny onopoXxHUTL 6ak Ansa kpowek (puc. 1, Ne 8). (BHumanwue! He 3abygste
3anepeTb ABepuy Ha knoY.). CogepxumMoe NnoTka Ans KpoLeK He AOMKHO UCMOonb3oBaTbCsa ANng
06paboTkM NULLEBBLIX NPOAYKTOB U HE NOAXOAMUT AN YnoTpebreHnsa B NuLLYy YernoBeKoM.
Ouuctnte nonkun (puc. 3, Ne 13, 15) c NOMOLLBIO LLETKN.
Ounctute ctekna kpbiwkun (puc. 1, Ne 1), noctaBuB BepxHo nosiky (puc. 10, Ne 41) B BepTu-
KanbHOe MONOXeHue, a 3aTeM BEepPXHIO KpbIKy B MOMOXeHne ana ouuctkm (puc. 10).
Ybeantechb, YTO BEPXHASA MOSIKa HAXOAMUTCHA B YCTOMYMBOM MOSIOXKEHUN.
D. [na o4McTKU BHYTPEHHUX NOBEPXHOCTEN UCMNOMNb3YNTE CYyXYIO TKaHb.
J. BHelHMe MOBEPXHOCTU MPOTPUTE BRAXHOW TKaHblo. He onpbickMBanTe annapaT BO4OW, He
CMaymBanTe naHenb ynpaBreHus.
E. BKnounTe pexXmm YUCTKK:
Ecnu Bawa malwwmHa cHabxeHa CEHCOPHbIM 3KPaHOM, HaXMUTE Ha 3HAYOK «pacLUMpPeHHble
napameTpbl» B MPaBOM BEPXHEM YrIy.
Ecnu Bawa mawwnHa obopynoBaHa 3KpaHOM C EMKOCTHbIM UHTEPEENCOM, HXXMUTE Ha CUMBOS
«lMapameTpbl» B MpaBOM BepXHEM YrAy M 3anyCcTUTE PEXUM OYUCTKU C MOMOLLbIO KHOMKK
«CTtapT1/CTtony.
Ecnu Bawa malwmHa ocHaweHa 3-KHONMOYHOW NaHenbto, HAXXMUTE OAHOBPEMEHHO neByto (puc. 9,
Ne 46) n npaByto (puc. 9, Ne 48) kHonku.

o»

OGsAzatenbHO HageBavTe 3alUUTHbIe Nep4YaTKU, npefoxpaHsilowme OT Nope3oB
(cranpapt EN 388: 2003 nHpekc B = 5) npu pabote B HenocpeacTBEHHOW GNIM30CTU
OT HOXa Unu 3axBara.

3axBaT nepemellaetcs Bnepo. Mcrnonb3ynTe Cyxylo TKaHb Of11 OYMCTKM MNPaBOW CTOPOHbI
3arpysodHon nonku (puc. 3, Ne 15). Ecnm Bawa xnebopeska ocHalleHa aBTOMaTUYeCKUM
3axBatoM (puc. 3, Ne 17), 3ybbsa BbIXOAAT HapyxXy. Ona o4nctkn 3ybbeB UCNOSb3ynTe CyXyto
TKaHb.

Ecnn Bawa xnebopeska nmeet koHpurypaumto pro VMP-VMA, HOX Haxogutca B KaHane
Hapes3ku. [N O4MCTKU UCMONb3ynTe CyXylo TKaHb. HUKOraa He ovnanTe «pexyLLyto KpOMKY»
HOoXa. Hoxx cB0o60OAHO BpaLlaeTcs BOKPYr CBOEN OCU; Bbl MOXeTe NMOBOpayMBaTh €ro B KaHarne,
4YTOBbl OYUCTUTL BCe BOKOBbLIE MOBEPXHOCTU, €CNn OBHapyXute, YTO HaA HeM obpas3oBanucb
OTIIOXXEHUSA N3 KPOLLIEK.

3akponTe KpbILLKY, Koraa o4ynctka byaeT 3aBepLueHa.
UToObl BLINTU U3 pexmMma OUYUCTKN:

- ecnv Balla HaxoauTcst B KoHdurypaumio self, HaxxmuTe ogHy 13 Tpex KHOMOK;

- €eCcnu Balla HaxoguTCs B KOH(Urypaumio pro M OCHaLleHa CEHCOPHbIM 3KpPaHOM,
HaXXMWUTE KPECTUK B BEPXHEM NIEBOM YIIy 3KpaHa;

- €eCnu Bawa HaxoauTCs B KOHUrypauuio pro M OCHalleHa AMCNIEEM C €MKOCTHbIM
NHTEpdencom, HaxxmuTe KHonky start/stop (nyck/cton).

8.2 Yepes kaxagble 25 000 Hape30K u/unu He pexe 1 pasa B roa; BbINOJHAETCA YNOMHOMOYEHHbIM
cneLmanmcTom

A. V3BnekuTe wTtekep ua pasbema (puc. 2, Ne 12).
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lMpoBepbTe cocTosiHMe HoXa (puc. 1, Ne 2).

Mpn KOHCTaTaUMM CHWKEHUS KadecTBa Hape3KM 3akasaTb 3ameHy Hoxa (apTukyn JAC: 6110029
B KaTanore 3anacHbix Yyacten komnaHum JAC).

Ecnn HOX noanexuT 3ameHe, 3Ta onepaumsi AO/MKHA ObiTb BbINOSIHEHA B COOTBETCTBMM
C Npouenypon 3ameHbl Hoxa (puc. 7).

E. Ounctnte BHyTpPEHHME NOBEPXHOCTN MaLUMHbI C MOMOLLBIO LETKM U Nblfiecoca.

O 0w

I'IpOBepre BHECEHNE aKKpeauUTOBaHHbIM cneunanmcTtom 3anmcu o BbINOSTHEHHON pa60Te B XKypHarn
TEXHNYECKOIo O6CJ'Iy)KVIBaHVIFI AnAa CoOXpaHeHunsa 5-neTHen rapaHTun.

8.3 3ameHa HoXa (BbiNoNHAETCSA YNOJHOMOYEHHbLIM cneLmanmcTom)

KpacHblii cumBon 3ameHbl ne3sus (puc. 9, Ne68) ykasbiBaeT Ha HEOOXOAUMOCTb 3aMeHbI NE3BUS.

(pnc. 7)

Ob6gaszatenbHO HageBanTe 3alUTHblE NepyaTkn, NpegoxpaHsiowme oT nopesoB (ctaHgapT EN 388:
2003, nHgekc B =5), n 3awuTtHyto 06yBb BO BPEMS BbINOMHEHUSA 3aMeEHbl NE3BUA UM onepauni
B HENnocpeaCcTBEHHOM 6NM30CTM OT NE3BUNA.

Ybeautech, 4To WITEKEP MaLLMHbI (puc. 2, Ne 12) oTcoeqMHEH OT 3NEKTPOCETU:

oTkponTe asepuy (puc. 1, Ne 10) ¢ nomowsto 3anopa (puc. 1, Ne 9).

N3Bneknte 6ak ons kpowek (puc. 1, Ne 8).

3amMeHa Hoxa:
A. OTkpyTuUTe [Ba KroYa Ha NeBor CTOpOoHe MalnHbl (puc. 7, Ne 23).
B. CHumute 3awmrtHoe ycTporcTBo Hoxa (puc. 1, Ne 6), OTKpYyTMB BWHTbI C 6-rpaHHbIM
yrnybneHuem.
C. OTkpyTuTe ranky, yaepxmBaroLyto HOX (puc. 7, Ne 24) ¢ NOMOLLbIO ABYX KINOYeur, BXOOALLNX
B KOMMNIIEKT noctasku (puc. 7, Ne 23).
D. N3BneknuTe KNNH N 3aMeHuUTe HOX, yOeaMBLUMChL B NMPaBUIIbHOM PacrofoXeHUN BbICTYMNOB,
NpefoxXpaHsItoLLNX OT HENPaBUITbHON YCTaHOBKW. YCTaHOBUTE KINWH HA MECTO.
E. 3akpyTunte HOBYIO rainky, NOCTaBfsieMyto BMECTE C HOBbIM HOXXOM, 1 3aKMUTE ee C NOMOLLbIO
KMoYen, BXogsALWMX B KOMMNMEKT NOCTaBku. [na onTUManbHOro 3axaTusi BaXKHO, YTobbl Gbina
Mcnonb3oBaHa MMEHHO HoBas ramnka.

YcTaHoBWTE Ha MecTo Gak Ansi KpOLIEK M 3aKpoTe ABepLy.

MoaknoumTe MalMHy K anekTpoceTu. MalumHa rotoea kK paborTe.

MpoBepbTe BHECEHME aKKpeaUTOBaHHbLIM CreumanmncToM 3anucy o BbIMoNHEHHOW paboTe B XypHarn
TEXHUYECKOTO 0GCNYXXMBaHNA ANA COXPaHEHUS! 5-NeTHeN rapaHTuu.

O6paTtnte BHUMaHWE, YTO fie3BUe MOXHO 3aTOUUTb; AN NONyYeHUs ONONHUTENbHOM NHopMaLmm
obpaTtuTech K yTBEPXXOEHHOMY COTPYOHUKY.

UTo6bl 06ecneunTtb 6e3onacHOCTb annapaTa Bo BpeMs Noboro BMellaTenbCTBa, nepen Havanom
BMeLLaTenbLCcTBa 06s3aTensbHo:

- OTKpoM1TE KPbILWKY annapara.

- Bolkntounte annapar.

- OTKNOUYMTE ANEKTPONUTaHNE.

- MonoxunTe aneKkTpMYEeCcKyro BUMKY Ha PeXyLLMI CTOM U 3aKpOWTe KPbILLKY Ha kabene, 4Tobbl

npeaoTBpaTUTbL NOBTOPHOE MOAKITOYEHNE K SNIEKTPOCETU BO BpeMs paboThbl.
- He oTcoeanHanTe npoBoaa 3aseMneHus.

Mocne no6oro BMelLaTensCcTBa yoeantechb B TOM, YTO annapaTt MOXET MCMOMb30BaTbCS B NOSTHOW
BGesonacHocTu, cnegyowmm obpasom:
- MpoBepbTe GrokupoBky Asepubl (puc .1, Ne9).

JIC 0
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- MpoBepbTe BNOKNPOBKY KPbILKN (OTPErynmpymnTe nonoxeHme 6roKMPOBKM KPbILKK (pUc. 6,
Ne21), ecnu BbINONHEHHOE BMELLATENLCTBO MOBNAMNO Ha ee NOSTOXKEHNE).

- 3abnokunpymnTe koneca, ocHalleHHble Topmo3amu (puc. 1, Ne7), nocrne ycTaHOBKM annaparta
Ha mecTo (ybeantechb, Y4TO rMaBHbIN NepekniYaTenb HaXoAMTCA B AOCTYNHOM MecTe).

- MpoBepbTe NogkntoYeHne NPOBOAOB 3a3EMIIEHMS.

9 PACXO[HBLIE MATEPUAJIbI

ﬂpm 3aKase 3an4yactu npoBepbTe BMECTE C YNOJTHOMOYEHHbIM crneunanncTtom, o Kakown getanu unget
pe4yb, No Katarnory 3anyacren, BbllMyCKaeMOMy npon3soanTerieM.

Bcerga yTOqHﬂVITe HOMep MallnHBbI, yKaSGHHbIVI Ha 3aBoAcCKon Tabnuuke.

3akas B komnaHum JAC moxeTt pa3MecTuTb Ball yI'IOJ'IHOMO‘-IeHHbWI cneuymnanuncr.

9.1 Cnucok pacxoaHbIX MaTepuanoB

KOO OETAJN HAMMEHOBAHUE MOJE/Nb
5740214 NMIACTMACCOBOE KOJIECMKO D.18 x 7 BCE
BVMPTO012 KAPETKA CKOJIb>XEHUA BCE
6110029 OVNCKOBbIN HOX @ 420, TOJL. 3 MM BCE
7240043-V800 | IMHEWHbBIV HANPABNAOWM/ PEMEHb T5 800
7240043-V1000 | NIMHENHbLIN HAMPABNAKOLWWMA PEMEHb T5 1000
MP00304 MNEHOIMNACTOBAA JIEHTA 10 x 2 BCE
BVMPAOQOQ0S MNIACTUHKA NPYXWHbI BCE
BVMPTO005 POJIMK NMOMIN BCE
MNEHOIMJIACT PbIMATA OTBEAEHNA JIOMTA BCE
BVMPTO003 HATPABJTAIOLLAA 3AXBATA 800 800
BVMPTO004 HATMPABJTAIOLWAA 3AXBATA 1000 1000

WO008709 BOWNOYHbIN MONO30K H.9MM C BUHTOM PYYHOW

D.24MM 3AXBAT
WO006853 CUCTEMA TMBK. WWETOK MINI (FBL) BCE
BVMPAOQOO6 LLETKA NMPOXOOA 3AXBATA 800 800
BVMPAOO7 LWETKA NMPOXOOA 3AXBATA 1000 1000
6310081 NEHTA CBETOOMON. VMS
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10 HEIIOJIAQKU B PABOTE

Mpo6nema MpoBepka

MoakntounTb MawwmrHy ¢ noMoLbio kabens (puc. 2, Ne 12).

BkntounTb rmasBHbIN BbikntovaTens (puc. 2, Ne 11).

MawwuHa He paboTaeT
3aKpbITb KPbILLIKY.

3akpbITb ABEPLLY.

MpoBepuTb, HE HYXXHO NN 3aMeHUTb HOX (puc. 7).

MawwuHa paboTtaeT, HO | ary, xneBy OCTLITH HECKOMBKO Yacos.
GyxaHKu paspyLllalTCcs unm

Hape3arTCA HEpPOBHO.

3arpy3utb GyxaHky NoAXOAsALLMX Pa3MEPOB.

HapesaTb xneb Ha MeHbLLUEN CKOPOCTU.

BHUMAHME! Mpwn ntobbix paboTax MalimHy He06X0AMMO OTKMOYaTb OT 3NEKTPONUTaHMS.

Ecnn npo6nema He yCTpaHsAeTCcH, O6paTVITer K BalleMy TeXxHu4eCKomMy cneymanucry.
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11 KO/[bl OLUNBOK

Ecnn Ha Bawwen malumHe yCTaHOBIEH CEHCOPHbLIN 3KpaH, Ha 3KpaHe NosiIBUTCH n30bpakeHne ownobKu.
Ecnn Bawa mawuvHa obopyaoBaHa 3KpaHOM C €MKOCTHbIM WHTepdencom, msobpaxkeHne oLmdKu
nosaBngaeTcsa Ha akpaHe. [ina copoca ownbkn HeobxoanmMo HaxaTtb Ha KHoMnKy «Ctapt/Ctony.

Ecnn Ha Bawwem KoMnbloTepe ycTaHoBreHa 3-KHOMOYHas naHenb, KHONKY ByayT MUraTb CTOMBKO pas,

CKOMbKO YKa3aHO B HOMepe OLLMOKM.
Homepa owmnbok 1 cBazaHHble C HUMKN n306paxkeHnst NOAPOBHO onncaHbl B Tabnvue Huxe.
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MwuraHue unm oto6paxeHue

OnucaHune npobnembl

ODencrtBue

Koda Ha 3KpaHe

Kpblwka unu asepua
OTKPbITbI

BakponTte aBepuy 6aka onsa Kpowlek u/mnm
BEPXHIOK KPbILIKY W/WUNW O4MCTUTE 3amnop.

Power OFF
30 sec.

HewucnpaBHOCTb
ANEeKTPUYECKon Lenu

Bbikntounte MaLLmHy C MOMOLLbIO FMaBHOMO
Bbikntovatens (puc. 2, Ne 12) n noBTopHoO
3anycTtuTe ee Yepes 30 cekyHa. Ecnn
npobnema He ycTpaHsieTcs, obpaTuTech
K BalLeMy TEXHUYECKOMY CreLmanucTy.

3 variaror

Power OFF
30 sec.

C6on BapuaTtopa

BblikntounTe MaLyHy C MOMOLLBIO FMaBHOro
Bblkntovatens (puc. 2, Ne 12) n noBTopHo
3anycTtuTe ee Yepes 30 cekyHa. Ecnn
npobnema He ycTpaHsieTcs, obpaTutech
K BalLeMy TEXHUYECKOMY CreLmanucTy.

CoOow 3axBaTa

Y6eautech, 4To 3axBaT Ans xneba He 3akpbIT
NMOCTOPOHHUMW NpeaMeTaMy UNu NbinbHo.

MpeaomeTt nepea AaTynkom
KaHarna pesku

YapanuTe Bce NnpegMeThbl, Haxoadawmecs
pAOOM C KaHanom npoxoaa Anst HOXa,
N nomecTuTe xrneb B NpaBoM HUXHEM yrny
BXOJHOW MOMKM.

JInHeliHbIV cOon
MpeBbiWweHO Bpems oTkaTa
KapeTku

Y6eaunTtech, YTO NPOXOA ANSA KapeTKu
CcBOOOOHBIN.

Ecnn npoGnema He YyCTpaHsAeTcA, OGpaTMTer K BawemMy TeXxHu4eCKomMy cneuunanucry.
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12 CITUCOK KOMITIIEKTYROLLNX HA N3OBPAXXEHUSIX

PucyHok Mo3unuunsa HanmeHoBaHue
1 BepxHsas kpbiLwka
2 Hox
3 YCTpOMCTBO AN YNakoBKN B NakeThbl
4 OkpaH
1 5 Hepxartenun naketoB (onuus)
6 3alnTHOE YCTPOMCTBO HOXa
7 TopMO3HbIE POSINKK
8 bak ans kpowuek
9 3amok nepegHen asepubl
10 MepeaHsasa aeepua
5 11 [‘MaBHbIV BbIKIIOYaTENb
12 CoeanHuTenbHbIN Kabenb
13 BbixogHas nornka
14 Pbivar otBeaeHnsa 6yxaHku
3 15 BxogHas nonka
16 Py4Hou 3axBaT
17 ABTOMaTUYECKUI 3axBaT
18 Paboyas 3oHa
19 MpenoxpaHuTenbHbIM AaTYMK
5 20 MpenoxpaHUTenbHbIA MarHUT
21 MexaHuyecknin 3anop
22 MpenoxpaHuTenbHbIM AaTYMK
23 Kntoum ona geMoHTa)ka Hoxa
7 -
24 Manka HoXa
8 25 Haknenka «OnacHOCTb NOpaXeHUs 3NeKTPUYECKUM TOKOM»
26 OnekTpuyeckasa cxema
27 Haknewnka c npegynpexaeHmem o6 onacHOCTU nopesa
28 TonuwmHa nomTs
29 KonnyectBo nomten
30 CKopocCTb Hapesku
31 Bbi60p 13 4 pexnmoB Hapeskn
32 3anyck Hapesku
33 PacwupeHHble napameTpsbl
9
34 Hoctyn k Easymode
35 TonwmHa Hapesku
36 MHCTpyKkuMm ana notpebutens
37 HocTyn K HacTporikam
38 BkrntoyeHne pexvma o4nCTKn
39 KoHurypauusa TonwmuHebl Hapeskn
40 KHonkun 6bicTporo 3anycka Easymode
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KHoNKu perynmpoBKn TOMNLWMHbI Xnebopeskn B pexmme

a4 camoobcrnyxnBaHus
46, 47, 48 KHOMNKM TONWWHBI NTOMTEN B peXnme camoobcnyxnsaHus
49 KHonka «HapesaTtb Bcto ByxaHKy»
50 KHonka «HapesaTtb onpegeneHHoe Yncro nomTen»
51 KHonka «HapesaTb HanonosuHy»
52 KHonka «Paspes3aTb HagBoe»
53, 55% 55, Konku ¢ TpeyronsHukamm
57 KHonka «[lMapameTpbi»
58 KHonka «CkopocTb»
59 KHonka Easymode
60 KHonka «Ctapt/CTton»
61, 62, 63, Easymodes
64
65 Pexum ounctkm
66 TexHn4eckui pexmm
67 HacTpoliku kanbkynsatopa
68 CvmBon 3aMeHbl ne3susi
10 41 BepxHss nonka
11 45 Cuctema yaepxaHus GyxaHok cneundunyieckon opMbl
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Espanol

1 ANTES DE LA PUESTA EN SERVICIO

Gracias por haber elegido una solucion JAC. Lea con atencion este manual de uso antes
de instalar y poner en servicio esta maquina. De esta forma, puede protegerse y evitar el
deterioro de su maquina.

Este manual hace referencia a distintas figuras con el fin de facilitar la comprensién de las
instrucciones. Estas figuras se encuentran al final del manual. Consultelas cuando vea los
siguientes simbolos (fig. x, n.° y).

Para que el funcionamiento de su maquina sea satisfactorio a lo largo de los préximos
anos, le aconsejamos que lea los siguientes consejos:

- Solicite ayuda a su agente autorizado para la instalacion, la puesta en servicio y el seguimiento.

- Para poder beneficiarse de la garantia de 5 anos (consulte las condiciones indicadas a
continuacion), solicite a su distribuidor que complete la tarjeta de mantenimiento al instalar su
maquina. Este libro de mantenimiento se encuentra al final de este manual..

2 GARANTIA

JAC ofrece una garantia de 5 afios en todos sus productos.

Esta garantia es valida para todas las piezas de su maquina, incluidas las electronicas,
excluyendo los consumibles. La garantia entra en vigor a partir de la fecha de instalacién del
material.

Con las siguientes condiciones restrictivas:

- el material debe haberse adquirido a un revendedor autorizado;

- la instalacion debera efectuarla un agente autorizado;

- el material debe utilizarse conforme a las indicaciones del manual de uso y para la finalidad

para la que ha sido fabricado;

- el mantenimiento diario del material debe efectuarse conforme a las indicaciones del
manual de uso;

- el agente autorizado debe hacer un seguimiento del mantenimiento conforme a las especifi-

caciones de mantenimiento, como minimo, una visita de control al afio (mantenimiento a

cargo del usuario);

- deben utilizarse exclusivamente piezas originales JAC.

Si un agente autorizado no efectua el seguimiento del mantenimiento y/o la tarjeta de
mantenimiento no esta cumplimentada correctamente, la garantia se limita a un afo.

Esta garantia no cubre:

- la sustitucién de consumibles (§9);

- las piezas que nuestros servicios no reconozcan como defectuosas;

- los problemas derivados de un uso anormal del material;

- los problemas derivados de una instalacion no efectuada por un agente autorizado;

- las piezas o los problemas causados por dafios en el transporte o por un mantenimiento
inadecuado.
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Una reparacién y/o una sustitucion de piezas defectuosas efectuada(s) durante el
periodo de garantia no supondra(n) la prolongacién de dicha garantia.

3 ADVERTENCIAS

Es muy importante conservar este manual de uso junto con el aparato para futuras
consultas. Si este aparato se vende o se transfiere a otra persona, asegurese de que se le
entrega también el manual de uso para que el usuario pueda estar informado de su
funcionamiento y de las advertencias que se indican aqui.

Estas advertencias se indican por su seguridad y la de los demas. Le rogamos que
las lea con atencion antes de instalar y utilizar el aparato.

Esta maquina esta disefiada para ser utilizada por adultos autorizados. Asegurese de que
los niflos no la toquen o que no la usen como un juguete.

Esta maquina esta destinada unicamente a un uso profesional.

Es peligroso modificar o intentar modificar las caracteristicas de esta maquina.
Después de instalar la maquina, asegurese de que no aplasta el cable de alimentacién.
Siga las instrucciones de uso.

Esta maquina debe almacenarse y utilizarse dentro de un local protegido de la humedad
y del calor.

Esta maquina debe estar suficientemente iluminada para efectuar el trabajo.

El nivel de ruido de esta maquina no supera los 75 dB(A) de acuerdo con la norma EN
ISO 3744. Nivel maximo de presion sonora (LPA) = 65,3 dB(A). Nivel medio de potencia
acustica total (LWA) = 77,0 dB(A).

Esta maquina debe utilizarla una sola persona a la vez (salvo indicacion contraria).

Esta maquina esta disefiada para el corte de panes cocidos y templados.

Esta maquina no esta disefiada para los siguientes panes y materiales:

- panes duros;

- panes congelados o parcialmente descongelados;

- Productos no comestibles como la madera, el plastico y materiales similares.

- Cualquier otro alimento que no forme parte de la categoria de panes o bizcochos.
La maquina puede sufrir dafios al cortar panes o materiales no permitidos.

Desconecte siempre la toma de corriente antes de proceder a la limpieza interior y
exterior del aparato y a las operaciones de mantenimiento.
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Este aparato es pesado. Tome todas las precauciones de seguridad durante su
mantenimiento.

Para mover la maquina con seguridad, asegurese de que:
- La tapa (fig. 1, n.° 1) de la maquina esta cerrada
- La puerta delantera esta bloqueada (fig. 1, n.° 9)

Riesgos residuales: la maquina esta fabricada con tecnologia avanzada, de acuerdo
con la normativa de seguridad aplicable. No obstante, su uso puede entranar riesgos

de lesiones para el usuario o terceros o dafos a la maquina u otros bienes. Estos
riesgos incluyen:

- Lesiones causadas por el accionamiento de la garra manual (en los modelos VMP)

- Acceso a la cuchilla tras desmontar la maquina con herramientas técnicas (solo debe
hacerlo un técnico cualificado).

- Acceso a las partes moéviles de los motores tras desmontar la maquina con herramientas
técnicas (solo debe hacerlo un técnico cualificado).

4 CARACTERISTICAS TECNICAS

4.1 Caracteristicas técnicas

VMP/VMA/VMS 800 VMP/VMA/VMS 1000
Altura (mm) 1135 1135
Anchura (mm) 790 990
Profundidad (mm) 760 760
Longitud del canal de entrada (mm) 380 480
Anchura del canal de entrada (mm) 340 340
Altura del canal de entrada (mm) 16 (20) 16 (20)
Embalaje (mm) 1250 x 1200 x 800 1250 x 1200 x 800
Peso neto (kg) 230 250
Peso neto + embalaje (k) 260 280
Potencia del motor (kW) 0,75 0,75
Tipo de motor Trifasico Trifasico
Tipo de alimentacion Monofasica Monofasica
220 v - 50 Hz (A) 7 7
Capacidad (rpm) De 120 a 240 De 120 a 240
Diametro de la cuchilla (mm) 420 420
Grosor de la cuchilla 3 3
Nivel sonoro (dB) <75 <75
Chasis de acero inoxidable Opcional
Portabolsas Opcional
Sistema de sujecién de hogazas Opcional
Color especial Opcional
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4.2 Detalle de materiales en contacto directo con la masa

Tabla de entrada: ACERO INOXIDABLE 5WL 430

Carter de garra: ACERO INOXIDABLE 430

Garra: ACERO INOXIDABLE 430

Cuchilla: TEFLON

Tabla de salida: ACERO INOXIDABLE 5WL 430

Brazo de agarre del pan: ACERO INOXIDABLE 430

Sistema de sujeciéon de hogazas (opcional): ACERO INOXIDABLE 304
Embolsador: ACERO INOXIDABLE 430
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5 |INSTALACION Y PUESTA EN SERVICIO

5.1 Desembalaje de la maquina

Las maquinas que salen de nuestros talleres se entregan en palés atados, embaladas en plastico y
protegidas con carton. Antes de realizar cualquier accién, debe observarse el embalaje e informar al
transportista de cualquier dafio debido al transporte.

A. Quite el cartdn y el plastico de embalaje de la maquina.

B. Quite las cinchas prestando especial atencion a destensarlas al seccionarlas.

C. Separe la maquina del palé levantando los listones de madera que bloquean las ruedas.

E. Le recomendamos encarecidamente que utilice una rampa de descarga.

Después de desembalar la maquina, compruebe que no ha sufrido danos durante el

transporte. Indiquenos inmediatamente cualquier anomalia mencionandola en el
albaran de entrega del transportista.

5.2 Ubicacién
Para obtener un rendimiento excelente y una fiabilidad a largo plazo, elija una ubicaciéon que esté:

Bien ventilada, protegida de los rayos directos del sol y alejada de fuentes de calor, con una
superficie plana y robusta y sin vibraciones.

Asegurese de que el interruptor principal es accesible después de la instalacion para garantizar que
sea facil de desenchufar en caso de emergencia u otro motivo similar.

5.3 Conexion eléctrica

IMPORTANTE: La toma de tierra es obligatoria.
Es aconsejable proteger la instalacion con un fusible y un disyuntor diferencial.

El circuito de alimentacion de la maquina no debe utilizarse para alimentar otros equipos.

El disyuntor (CB) del circuito de alimentacion de la maquina, debe instalarse como se indica a
continuacion:

- América del Norte: 15 A Proteccion de la curva D;

- Resto del mundo: 16A Proteccion de la curva D.

El interruptor residual (RCD) del circuito de alimentacion de la maquina debe instalarse como se

indica a continuacion:
- 300 mA RCD.
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I Linea principal del edificio

MCB

CB l I l

16 A-CurvaD

RCD
300 mA

Otros
equipos

JAC

Cortadora de pan

Nota: la garantia no cubrira cualquier problema ocasionado por una conexion de otro tipo.

Antes de conectar la maquina a la red y con el fin de evitar un fallo del motor al encenderla, es
importante comprobar la adecuacion de la red de alimentacién con las caracteristicas de la maquina
(consulte la placa informativa de la maquina).

Consulte los pictogramas de seguridad que figuran en la maquina:
Pictograma que indica un riesgo de electrocucion. Desconecte la maquina antes de
hacer cualquier intervencion. Encontrara el icono en la parte trasera de la maquina,
cerca del cable de alimentacion y dentro de la maquina en el cuadro eléctrico (fig. 8,

n°25).

Encontrara el esquema eléctrico de la maquina en la parte trasera de la puerta del
cuadro eléctrico (fig. 8, n°26).

5.4 Puesta en servicio

Antes de la puesta en servicio, asegurese de que no queda ningun objeto molesto en las partes en
movimiento de la maquina.

Para utilizar la maquina, consulte el apartado «Uso».
5.5 Peligro

En caso de peligro para el usuario o para la maquina, debe utilizar el interruptor general para cortar la
alimentacion de la maquina.

Quite el enchufe de la toma de corriente antes de efectuar cualquier operacion de mantenimiento y de
limpieza.

Use guantes en las operaciones de mantenimiento o limpieza de la cuchilla. Para cambiar la cuchilla,
solicite la intervencion de su distribuidor autorizado.
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Lleve siempre guantes de proteccion anticorte al sustituir la cuchilla o cuando trabaje cerca de la
cuchilla.

Cualquier operacion de mantenimiento o de sustitucion de piezas debe efectuarla una persona
cualificada.

Pictograma que indica un riesgo de corte. Encontrara este pictograma en la parte
trasera de la maquina, cerca del cable de alimentacion (fig. 8, n.° 27) y en el interior
de la maquina en la proteccion de la cuchilla (fig. 1 n.° 6).

6 CUADRO DE CONTROL Y DE SEGURIDAD

6.1 Cuadro de control

Su cortadora esta equipada de serie con una pantalla tactil, con una pantalla con interfaz capacitiva o
con cuadro de control de 3 botones (fig. 9).

Si su cortadora esta en configuracion profesional VMP - VMA, la pantalla tactil estara compuesta por
los siguientes elementos:

Grosor de rebanada
Numero de rebanadas
Velocidad de corte
Seleccion entre 4 modalidades de corte
a. Cortar todo el pan,
b. Cortar un numero de rebanadas,
c. Cortar la mitad del pan en rebanadas,
d. Cortar el pan en dos,
5. Inicio del corte
6. Configuraciones avanzadas. Este boton le permite acceder al modo limpieza (n.° 38) de la
cortadora y a los ajustes Easymode (n.° 42).
7. Acceso al Easymode. El Easymode es una configuracion de pantalla que le permite configurar
6 botones de inicio rapidos (n.° 40) que combinan velocidad y grosor de corte. Para configurar
estos botones, pulse el botdn «configuraciones avanzadas» (n.° 33) y, a continuacion, el botén
«ajustes Easymode» (n.° 42). A continuacion, solo tendra que seleccionar un grosor y una
velocidad de corte para cada uno de los 6 botones (n.° 43) pulsando directamente en los valores
qgue desea modificar. Para confirmar sus opciones, salga de la pantalla.

PN~

Si su cortadora esta en configuracion de autoservicio VMS, la pantalla tactil estara compuesta por los
siguientes elementos:

1. Grosores de corte

2. Instrucciones para el consumidor

3. Para acceder a las configuraciones de la cortadora, mantenga el dedo en uno de los grosores
de corte durante 30 segundos. A continuacion, podra acceder a dos botones (n.° 38 y n.° 39).

4. Puesta en marcha del modo limpieza. Una vez seleccionado el modo, debera introducir el
cédigo 0123 para desbloquear el encendido del modo limpieza.

5. Configuracion de los grosores de corte. Esta pantalla le permite configurar (n.° 44) un grosor de
rebanada para cada uno de los tres botones.

Si su cortadora esta en configuracion profesional VMP-VMA, la pantalla con interfaz capacitiva incluye
los siguientes elementos:
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1. Seleccién entre 4 modos de corte:
a. Cortar todo el pan (fig. 9, n.° 49)
b. Cortar un numero de rebanadas (fig. 9, n.° 50)
c. Cortar la mitad del pan en rebanadas (fig. 9, n.° 51)
d. Cortar el pan en dos (fig. 9, n.° 52)
Numero de rebanadas (botén triangular Ay C) (fig. 9, n.° 53, 54)
Grosor de rebanada (boton triangular B y D) (fig. 9, n.° 55, 56)
Parametros (fig. 9, n.° 57). Este boton permite acceder al modo de limpieza (fig. 9, n.° 65)
de la cortadora. El modo de limpieza se activa con el boton «Start/Stop» (fig. 9, n.° 60).
Una pulsacion prolongada (10 segundos) y simultanea de los botones «Parametros» (fig. 9,
n.° 57) y «Start/Stop» (fig. 9, n.° 60) permite acceder a los «Parametros técnicos» (fig. 9,
n.° 66). Este menu proporciona acceso a:

a. Modificacion del grosor maximo de rebanada con los botones triangulares B y D.

El boton «Start/Stop» permite guardar los cambios.

b. Restablecimiento del temporizador de cuenta atras para el mantenimiento de la
cuchilla. Una pulsacion sostenida (5 segundos) del boton triangular B permite cambiar
el valor de este contador. El botén «Start/Stop» permite guardar los cambios.

c. Modificacién del grosor minimo de rebanada con los botones triangulares B y D.

El boton «Start/Stop» permite guardar los cambios.

d. Modificacién de los parametros de configuracion del software (parametros de la
calculadora) (fig. 9, n.° 66). Los botones A y C permiten seleccionar el numero del
parametro que se desea configurar. Los botones B y D permiten seleccionar el valor
qgue se desea asignar a dicho parametro. El boton Start/Stop permite guardar los
cambios.

5. Seleccion de la velocidad de corte (fig. 9, n.° 58).
6. Acceso al modo Easymode (fig. 9, n.° 59). Easymode es una configuracion de pantalla que
permite configurar 4 botones de inicio rapido (fig. 9, n.° 61, 62, 63, 64) que asocian velocidad

y grosor de corte. Para configurar estos botones, pulse de forma sostenida el boton triangular

de su eleccion para abrir el menu de preajustes. El boton «Start/Stop» permite guardar los

cambios.
7. Puesta en marcha y parada con el boton «Start/Stop» (fig. 9, n.° 60).

hon

Si su cortadora esta equipada con un cuadro de control compuesto por los siguientes 3 botones:
1. Botdn rebanadas finas
2. Botdén rebanadas medianas
3. Botdn rebanadas gruesas
Para poner en marcha el modo limpieza, apriete simultaneamente los botones de la izquierda
(n.° 46) y de la derecha (n.° 48)

6.2 Area de trabajo

El area de trabajo esté situada en la parte delantera de la maquina (fig. 3, n.° 18).

6.3 Cuadro de sequridad

Esta maquina esta equipada con:

Un interruptor de seguridad magnético codificado (fig. 6, n.° 19, 20)

Consta de un iman de seguridad y de un sensor magnético que detiene la maquina al abrirse la puerta
delantera (fig. 1, n.° 10).

Un interruptor de seguridad magnético codificado (fig. 6, n.° 22)
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Consta de un iman de seguridad y de un sensor magnético que impide que la maquina empiece a
funcionar al abrir la tapa (fig. 1, n.° 1).

Un cierre mecanico de seguridad (fig. 6, n.° 21)
Que impide abrir la tapa (fig. 1, n.° 1) mientras la maquina esta en funcionamiento.

Asegurese de no poner nunca en marcha la cortadora si se ha desmontado algun
elemento de carroceria y eso permite el acceso a la cuchilla o a componentes
motorizados en rotacion.

7 USO

Para utilizar la maquina, las ruedas provistas de freno deben estar bloqueadas (fig. 1, n.° 7) para
garantizar la estabilidad de la maquina durante el funcionamiento.

Al principio del dia, cierre la tapa y encienda la maquina usando el interruptor general (fig. 2,
n.° 11)

Procedimiento de uso de la versién profesional VMP-VMA (fig. 4-5)

Abra la tapa.

Coloque el pan en la tabla de entrada.

Tenga cuidado de colocar correctamente el pan en el rincén derecho, hacia la parte delantera
de la maquina.

Si la maquina esta equipada con una garra manual, enganche bien la garra en el pan.

Cierre la tapa.

Seleccione el grosor de rebanada.

Seleccione el tipo de rebanado. En el modo «nimero de rebanadasy, seleccione el nimero de
rebanadas deseado.

Si su maquina esta equipada con una pantalla tactil, pulse el botén verde para iniciar el ciclo de
rebanado.

Si su maquina esta equipada con una pantalla con interfaz capacitiva, pulse el boton
«Start/Stop» para iniciar el ciclo de rebanado.

I. Recoja el pan en la tabla de salida (fig. 3, n.° 13) y embdlselo con el embolsador (fig. 1, n.° 3).

I Oommo Ow»>

Si su maquina esta equipada con una pantalla tactil, el botén rojo permite detener un ciclo en curso.
Si su maquina esta equipada con una pantalla con interfaz capacitiva, el boton «Start/Stop» permite
detener un ciclo en curso.

Si su maquina esta equipada con una sujecion de hogazas (opcional) (fig. 11 n.° 45), durante el corte
de panes mas anchos y planos, este sistema impedira que los panes se levanten al paso de la cuchilla.
Se trata de un sistema automatico que actiua unicamente si el tamafo del pan asi lo requiere.

Procedimiento de uso version self-service VMS (fig. 4-5)

Abra la tapa

Coloque el pan en la tabla de entrada

Tenga cuidado de colocar correctamente el pan en el rincén derecho, hacia la parte delantera
de la maquina.

Cierre la tapa.

Seleccione el grosor de rebanada

Recoja el pan en la tabla de salida (fig. 3, n.° 13) y embdlselo con el embolsador (fig. 1, n.° 3).

nmmo owyr
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8 LIMPIEZA

8.1 Diaria por un usuario formado

A. Compruebe si debe vaciar la bandeja de migas. NOTA: No olvide bloquear la puerta (fig. 1,
n.° 8). El contenido de la bandeja de migas no debe utilizarse para la elaboracién de alimentos
y no es apto para el consumo humano.

B. Limpie las tablas (fig. 3, n.° 13, 15) con ayuda de un cepillo.

C. Limpie el cristal de la tapa (fig. 1, n.° 1) poniendo la repisa superior (fig.10, n.° 41) en posicion
vertical y, a continuacion, la tapa superior en posicion limpieza (fig.10).Compruebe que la repisa
superior esté en posicion estable.

D. Utilice un pafio seco para limpiar el interior.

E. Para la limpieza exterior, utilice un pafio humedo. No rocie la maquina con agua, no moje el
panel de control.

F. Active el modo de limpieza:

Si su maquina esta equipada con una pantalla tactil, pulse el simbolo «configuraciones
avanzadas» situado en la esquina superior derecha.

Si su maquina esta equipada con una pantalla con interfaz capacitiva, pulse en el simbolo
«Parametros», en la esquina superior derecha, y active el modo de limpieza con el botdn
«Start/Stop».

Si su maquina esta equipada con un cuadro de control de 3 botones, pulse simultaneamente los
botones de la izquierda (fig. 9, n.° 46) y de la derecha (fig. 9 n°48).

Asegurese de usar siempre guantes de proteccion anticorte (norma EN 388: 2003
indice B= 5) en cualquier intervencién préxima a la cuchilla o a la garra.

La garra se desplaza hacia la izquierda. Utilice un pafio seco para limpiar el lado derecho de la
tabla de carga (fig. 3, n.° 15). Si su cortadora esta equipada con una garra automatica (fig. 3,
n.° 17), los dientes sobresaldran. Utilice un pafio seco para limpiar los dientes.

Si su cortadora corresponde a la configuracion pro VMP-VMA, la cuchilla se presenta en el
canal de corte. Utilice un pafo seco para la limpieza. No limpie nunca el filo de la
cuchilla. La cuchilla puede girar sobre su propio eje; puede hacerla girar dentro del canal para
limpiar todas las superficies laterales si observa que se ha formado algun depdsito de migas.

Cierre la tapa una vez que haya terminado la limpieza.
Para salir del modo de limpieza:
- Si su maquina esta en para un uso en autoservicio, presione uno de los tres botones.
- Si su maquina esta en para un uso profesional y equipada con una pantalla tactil,
presione en la cruz de la esquina superior izquierda de la pantalla.

- Si su maquina esta en para un uso profesional y equipada con una pantalla con interfaz
capacitiva, presione el botén «Start/Stop».

8.2 Cada 25 000 cortes o 1 vez al aiito como minimo, por un agente autorizado

A. Extraiga el enchufe de la toma de corriente (fig. 2, n.° 12).

B. Compruebe el estado de la cuchilla de corte (fig. 1, n.° 2).

C. Si se percibe una bajada de la calidad de corte, es necesario sustituir la cuchilla de corte
(referencia JAC: 6110029 en caso de intercambio).
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D. Si se debe cambiar, hagalo de acuerdo con el procedimiento de cambio de la cuchilla de corte

(fig. 7).
E. Limpie con un cepillo y aspire el interior de la maquina.

Compruebe que su agente autorizado registre su intervencion en su tarjeta de mantenimiento para
conservar su garantia de 5 anos.

8.3 Cambio de la cuchilla (por un agente autorizado)

El simbolo rojo de sustitucién de la cuchilla (fig. 9, n.° 68) indica la necesidad de sustituir la cuchilla.

(fig. 7)

Lleve siempre guantes de proteccion anticorte (Norma EN 388: 2003 indice B= 5) y calzado de
seguridad al sustituir la cuchilla o cuando trabaje cerca de las cuchillas.

Después de asegurarse de que el enchufe de la maquina (fig. 2, n.° 12) esta desconectado de la
corriente:

Abra la puerta (fig. 1, n.° 10) con ayuda del cerrojo (fig. 1, n.° 9).

Retire la bandeja de migas (fig. 1, n.° 8).

Cambie la cuchilla:
A. Afloje las dos llaves situadas en el lado izquierdo de la maquina (fig. 7, n.° 23).
B. Retire la proteccion de la cuchilla (fig. 1, n.° 6) con ayuda de los tornillos hexagonales huecos.
C. Afloje la tuerca de sujecion de la cuchilla (fig. 7, n.° 24) con las dos llaves incluidas (fig. 7,
n.° 23).
D. Retire el calzo y cambie la cuchilla procurando colocarla correctamente en los pasadores de
posicionado. Vuelva a colocar el calzo
E. Atornille y apriete la nueva tuerca suministrada con la nueva cuchilla para bloquear la cuchilla
con ayuda de las llaves incluidas. Es importante colocar la nueva tuerca con un apriete 6ptimo.

Coloque la bandeja de migas y cierre la puerta.

Conecte la maquina a la red eléctrica. La maquina esta lista.

Compruebe que su agente autorizado registre su intervencion en su tarjeta de mantenimiento para
conservar su garantia de 5 anos.

Tenga en cuenta que su cuchilla puede afilarse; pdngase en contacto con su agente autorizado para
obtener mas informacion.

Para que la maquina sea segura durante cada intervencién, asegurese, antes de iniciar la
intervencion, de:

- Abrir la tapa de la maquina

- Apagar la maquina

- Desconectar la fuente de alimentacion

- Colocar el enchufe eléctrico sobre la mesa de corte y cerrar la tapa del cable para evitar

que se vuelva a conectar a la red eléctrica durante la operacion
- No desconectar los cables de tierra.

Después de cualquier intervencion, asegurese de que la maquina puede utilizarse con total
seguridad:
- Compruebe que la puerta esta bloqueada (fig. 1, n.° 9)
- Compruebe el bloqueo de la tapa (ajuste la posicion del bloqueo de la tapa (fig. 6, n.° 21) si
la intervencion realizada ha afectado a su posicion).
- Bloquee las ruedas equipadas con freno (fig. 1, n.° 7) después de volver a colocar la
maquina en su sitio (asegurese de que el interruptor principal esté accesible).
- Compruebe la conexién de los cables de tierra.
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9 CONSUMIBLES

Al pedir una pieza de recambio, compruebe con su agente autorizado de qué pieza se trata en el
catalogo de piezas de recambio del fabricante.
Indique siempre el numero de maquina tal y como se indica en la placa informativa.
Su agente efectuara el pedido a JAC.

9.1 Lista de CONSUMIBLES

CODIGO DE
ARTICULO ETIQUETA MODELO
5740214 RUEDA PLASTICO D.18x7 TODOS
BVMPTO012 ZAPATA CORREDIZA TODOS
6110029 CUCHILLA CIRCULAR @ 420 GR 3 MM TODOS
7240043-V800 CORREA DIRECCION LINEAL T5 TODOS
7240043-V1000 CORREA DIRECCION LINEAL T5
MP00304 TIRA DE ESPUMA 10x2 TODOS
BVMPAO005 CUCHILLA DE MUELLE TODOS
BVMPTO005 RODILLO DE POLIOXIMETILENO
? ESPUMA DEL BRAZO DE AGARRE DE REBANADA
BVMPTO003 GUIA GARRA 800
BVMPTO004 GUIA GARRA 1000
WO008709 ZAPATA DE FIELTRO H.9 MM CON TORNILLO GARRA
D. 24 MM MANUAL
WO006853 SISTEMA FLEXIBLE DE CEPILLO MINI (FBL) 800
BVMPAOO6 CEPILLO DE PASO DE GARRA 800 800
BVMPAOO7 CEPILLO DE PASO DE GARRA 1000 1000
6310081 TIRA LED VMS
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10 INCIDENTES DE FUNCIONAMIENTO

Problema Comprobacién

Conecte la maquina con el cable (fig. 2, n.° 12)

Active el interruptor principal (fig. 2, n.° 11)

La maquina no gira
Cierre la tapa superior

Cierre la puerta

Compruebe si es necesario sustituir la cuchilla (fig. 7)

La maquina funciona, pero | peje que el pan se enfrie unas horas
los panes estan dafnados o

cortados de forma irregular -
9 Introduzca un pan con el tamafio adecuado

Corte el pan a una velocidad inferior

ATENCION: para cualquier intervencion, la maquina debera estar desenchufada obligatoriamente.

Si el problema persiste, pdngase en contacto con su técnico.
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11 CODIGOS DE ERROR

Si su maquina esta equipada con una pantalla tactil, en la pantalla aparecera la imagen del error.

Si su maquina esta equipada con una pantalla con interfaz capacitiva, en la pantalla aparecera la
imagen del error. Una pulsacién del boton «Start/Stop» permite marcar como visto el error.

Si su maquina esta equipada con un cuadro de control de 3 botones, los botones parpadearan tantas
veces como el numero del error.
Los numeros de error y su correspondiente imagen figuran en la tabla mostrada a continuacion.

Parpadeo o cédigo mostrado
en pantalla

Descripcion del problema

Accion

Tapa o puerta abierta

Cierre la puerta de la bandeja de migas
o la tapa superior o limpie el cierre.

Power OFF
30 sec.

Fallo del circuito eléctrico

Apague la maquina con el interruptor
principal (fig. 2, n.° 12) y vuelva a encenderla
transcurridos 30 segundos. Si el problema
persiste, péngase en contacto con su técnico.

3 VARIATOR

Power OFF
30 sec.

Fallo del variador

Apague la maquina con el interruptor
principal (fig. 2, n.° 12) y vuelva a encenderla
transcurridos 30 segundos. Si el problema
persiste, pdngase en contacto con su técnico.

Fallo de garra

Compruebe que no haya ningun objeto o polvo
que obstruya la garra de sujecion del pan.

Objeto que obstaculiza el
sensor del canal de corte

Retire cualquier objeto situado junto al canal
de paso de la cuchilla y coloque el pan en la
parte inferior derecha de la tabla de entrada.

Fallo de alineacion
Se ha superado el recorrido
de retroceso del carro

Asegurese de que el recorrido del carro esta
despejado.
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Si el problema persiste, pongase en contacto con su técnico.

12 LISTA DE COMPONENTES DE LAS FIGURAS

Figura Numero Nombre
1 Tapa superior
2 Cuchilla
3 Embolsador
4 Pantalla
1 5 Porta-bolsas (opcional)
6 Proteccion de cuchilla
7 Ruedas con freno
8 Bandeja de migas
9 Cierre de puerta delantera
10 Puerta delantera
5 11 Interruptor principal
12 Cable de conexion
13 Tabla de salida
14 Brazo de agarre del pan
3 15 Tabla de entrada
16 Garra manual
17 Garra automatica
18 Area de trabajo
19 Sensor de seguridad
20 Iman de seguridad
6 , -
21 Cierre mecanico
22 Sensor de seguridad
; 23 Llaves para desmontar la cuchilla
24 Tuerca de la cuchilla
25 Pegatina de riesgo de electrocucion
8 .
26 Esquema eléctrico
27 Pegatina de riesgo de corte
28 Grosor de rebanada
9 29 Numero de rebanadas
30 Velocidad de corte
31 Seleccion entre 4 modalidades de corte
32 Inicio del corte
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33 Configuraciones avanzadas
34 Acceso al Easymode
35 Grosores de corte
36 Instrucciones para el consumidor
37 Acceso a las configuraciones
38 Puesta en marcha del modo limpieza
39 Configuracion de los grosores de corte
40 Botones de inicio rapido Easymode
10 41 Repisa superior
44 Botones de ajuste grosores autoservicio
46, 47, 48 Botqngs de grosores de rebanadas en
autoservicio
49 Boton «Cortar todo el pan»
50 Boton «Cortar un numero de rebanadas »
51 Boton «Cortar hasta la mitad»
52 Boton «Cortar en dos»
53, %‘é %5, Botones triangulares
9 57 Botones de parametros
58 Botones de velocidad
59 Botones Easymode
60 Boton «Start/Stop»
61, 62, 63, Easymodes
64
65 Modo de limpieza
66 Modo técnico
67 Parametros de la calculadora
68 Simbolo de sustitucion de la cuchilla
10 41 Tableta superior
11 45 Sujecién de hogazas
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1 PRIMA DELLA MESSA IN SERVIZIO

Grazie per aver scelto una soluzione JAC. Si invita a leggere con attenzione queste note
informative prima di procedere all'installazione e alla messa in servizio di questa macchina.
Contengono informazioni su come proteggersi e come evitare il deterioramento della macchina.

Queste informazioni fanno riferimento a diverse figure, in modo da facilitare la comprensione
delle istruzioni. Le figure si trovano al fondo delle informazioni. Si invita a farvi riferimento
quando si incontrano i seguenti simboli (fig. x, n. y).

Per una totale soddisfazione dall'utilizzo della macchina nei prossimi anni, si invita a
tenere presenti i seguenti consigli:

- Farsi aiutare dall’agente autorizzato per l'installazione, la messa in servizio e il follow-up.

- Per beneficiare della garanzia di 5 anni (vedere le condizioni riportate in seguito), far
compilare dal distributore il libretto di manutenzione al momento dell'installazione della
macchina. Il libretto di manutenzione si trova nella parte posteriore della macchina. Il libretto
di manutenzione si trova al termine del presente manuale.

2 GARANZIA

JAC offre una garanzia di 5 anni su tutti i suoi prodotti.

Questa garanzia € valida su tutte le parti della macchina, comprese quelle elettroniche, escluse
le componenti di consumo. La garanzia entra in vigore a partire dalla data di installazione del
materiale.

Secondo le seguenti condizioni restrittive:

- materiale acquistato presso un rivenditore autorizzato;

- installazione effettuata da un agente autorizzato;

- utilizzo del materiale conformemente alle indicazioni sul modo di utilizzo e nel rispetto della
finalita per la quale é stato fabbricato;

- materiale quotidianamente manutenuto nel rispetto delle indicazioni delle modalita di utilizzo;
- manutenzioni successive da parte dell’agente autorizzato conformemente alle specifiche
di manutenzione e comprendono, come minimo, un intervento di manutenzione l'anno
(manutenzione a carico dell'utente);

- l'utilizzo esclusivo di parti originali JAC.

Se non si eseguono interventi di manutenzione da parte di un tecnico autorizzato e/o
il libretto di manutenzione non é correttamente completato, la garanzia si limita ad un
anno.

Questa garanzia non copre:

- la sostituzione dei componenti di consumo (§9);

- le parti non riconosciute difettose dai nostri servizi;

- i problemi derivanti da un utilizzo anomalo del materiale;

- i problemi derivanti da un’installazione non effettuata da un agente autorizzato;

- le parti o i problemi derivanti da un danno di trasporto o da una manutenzione inadeguata.

e Italiano M[H



Una riparazione e/o una sostituzione di parti difettose effettuate durante il periodo di
garanzia non producono l'effetto di prolungare detta garanzia.

3 AVVERTENZE

E molto importante che le istruzioni per I'utilizzo siano conservate con I'apparecchio per ogni
consultazione futura. Se questo macchinario deve essere venduto o trasferito ad un'altra persona,
accertarsi che le istruzioni per l'utilizzo siano consegnate all'utente destinatario in modo che possa
essere informato sul funzionamento e sui messaggi di avvertenza ad esso riferiti.

Tali avvertenze sono fornite per la vostra sicurezza e per quella altrui. Si prega di
leggerle con attenzione prima di installare e utilizzare il macchinario.

Questa macchina & stata progettata per essere utilizzata da adulti autorizzati. Accertarsi
quindi che i bambini non le si avvicinino e che non la utilizzino come un giocattolo.

Questa macchina € destinata unicamente ad un uso professionale.
E pericoloso modificare o provare a modificare le caratteristiche di questa macchina.

Dopo linstallazione di questa macchina, accertarsi che non appoggi sul cavo di
alimentazione.

Seguire le istruzioni fornite per I'utilizzo.

Questa macchina deve essere sistemata e utilizzata all'interno di un locale, al riparo da
umidita e calore.

Deve essere illuminata a sufficienza per poter funzionare.

Il livello di potenza sonora di questa macchina non supera i 75 dB(A) in conformita alla
norma EN ISO 3744. Livello massimo di pressione sonora (LPA) = 65,3 dB(A). Livello medio
di potenza sonora complessiva (LWA) = 77,0 dB(A).

La macchina deve essere utilizzata da una sola persona per volta (salvo prescrizioni
contrarie).

Questa macchina € destinata al taglio del pane cotto e raffreddato.
Questa macchina non é destinata ai seguenti materiali e tipi di pane:
- pani raffermi;
- pane congelato, o parzialmente decongelato;
- prodotti non commestibili come legno, plastica e materiali simili;
- ogni alimento che non fa parte della categoria dei tipi di pane o delle torte.
La macchina si pud danneggiare con il taglio di pani o materiali non autorizzati.

Staccare sempre il cavo di alimentazione prima di procedere alla pulizia
interna/esterna del macchinario e alle operazioni di manutenzione.

M[H Italiano e



Questo macchinario & pesante. Adottare tutte le precauzioni di sicurezza al momento della

manutenzione.

Per movimentare la macchina in sicurezza accertarsi che:
- Il coperchio (fig.1, n.1) della macchina sia chiuso
- Lo sportello anteriore sia chiuso a chiave (fig.1, n. 9)

Rischi residui: la macchina é costruita secondo lo stato dell'arte e le norme di
sicurezza vigenti. Tuttavia, il suo utilizzo puoé comportare rischi di lesioni per I'utente o

per terzi o danni alla macchina o ad altre cose. Questi rischi includono:

- Lesioni causate dall'azionamento della griffa manuale (sui modelli VMP)

- Accesso alla lama dopo lo smontaggio della macchina con attrezzi tecnici (effettuabile

esclusivamente a cura di un tecnico addestrato)

- Accesso alle parti mobili dei motori dopo lo smontaggio della macchina con strumenti

tecnici (effettuabile esclusivamente a cura di un tecnico addestrato)

4 CARATTERISTICHE TECNICHE

4.1 Caratteristiche tecniche

VMP/VMA/VMS 800

VMP/VMA/VMS 1000

Altezza (mm) 1135 1135
Larghezza (mm) 790 990
Profondita (mm) 760 760
Lunghezza del canale d'ingresso (mm) 380 480
Larghezza del canale d'ingresso (mm) 340 340
Altezza del canale d'ingresso (mm) 16 (20) 16 (20)
Imballaggio (mm) 1250 x 1200 x 800 1250 x 1200 x 800
Peso netto (kg) 230 250
Peso NETTO + imballaggio (kg) 260 280
Potenza motore (kW) 0,75 0,75
Tipo di motore Trifase Trifase
Tipo di alimentazione Monofase Monofase
220v - 50Hz (A) 7 7
Capacita (giri/minuto) da 120 a 240 da 120 a 240
Diametro della lama (mm) 420 420
Spessore della lama (mm) 3 3
Livello sonoro (dB) <75 <75

Involucro inox

opzionale

Porta-sacchetti opzionale

Sistema di mantenimento grandi pagnotte opzionale
Colore speciale opzionale
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4.2 Dettaglio materiali a diretto contatto con la pasta

Ripiano di alimentazione: INOX 5WL 430

Carter di griffa: INOX 430

Griffa: INOX 430

Lama: TEFLON

Ripiano d'uscita: INOX 5WL 430

Braccio di ritegno pane: INOX 430

Sistema di mantenimento grandi pagnotte (opzionale): INOX 304
Insacchettatrice: INOX 430

118
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5 INSTALLAZIONE E MESSA IN SERVIZIO

5.1 Disimballo della macchina

Le macchine sono consegnate franco nostro stabilimento, su pallet, imbracate, con rivestimento di
plastica e protezione di cartone.Prima di tutto, occorre esaminare l'imballaggio e ogni danno dovuto al
trasporto deve essere dichiarato direttamente all'addetto alla consegna.

A. Togliere il cartone e il sacchetto d'imballaggio dalla macchina.

B. Togliere le cinghie facendo particolare attenzione allo sgancio di queste ultime durante il taglio.

C. Staccare la macchina dal pallet togliendo i listelli di legno che bloccano le ruote.

D. Far scendere la macchina dal pallet. Accertarsi di essere almeno in due per questa operazione
per ammortizzare al meglio il contatto con il terreno. Si consiglia vivamente da utilizzare di una
rampa di scarico.

Dopo il disimballo della macchina, verificare che non abbia subito danni durante il

trasporto. Comunicare immediatamente ogni anomalia, riportandole sulla bolla fiscale
del trasportatore.

5.2 Posizionamento

Per ottenere performance eccellenti e affidabilita a lungo termine, scegliere una posizione:

Ben ventilata, al riparo dai raggi solari diretti e lontano da fonti di calore, con una superficie piana,
robusta e priva di vibrazioni.

Assicurarsi che l'interruttore principale sia accessibile dopo l'installazione per garantire un facile
scollegamento in caso di emergenza o per ragioni analoghe.

5.3 Collegamento elettrico

IMPORTANTE: Messa a terra obbligatoria.
Si consiglia di proteggere l'impianto con un fusibile e un salvavita.

Il circuito di alimentazione della macchina non deve essere utilizzato per alimentare altre
apparecchiature.

L'interruttore automatico (CB) del circuito di alimentazione della macchina, deve essere installato
come indicato di seguito:

- Nord America: 15 A Protezione curva D;

- Resto del mondo: 16A Protezione curva D.

Il dispositivo di corrente residua (RCD) del circuito di alimentazione della macchina, deve essere

installato come indicato di seguito:
- RCD da 300 mA.
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I Linea dell'edificio principale

MCB

CB l I l

16A-Cry D

RCD
300 mA

Altro
equipaggiamento

JAC

Affettatrice per pane

Nota: Ogni problema derivante da un altro tipo di collegamento non sara preso in considerazione ai fini
della garanzia.

Prima di collegare la macchina alla rete e onde evitare una dismissione del motore all'avvio, & importante
verificare la compatibilita della rete di alimentazione con le caratteristiche della macchina (vedere la
relativa targa segnaletica).

Si invita a prendere visione della segnaletica di sicurezza che figura sulla macchina:

Segnale che indica un rischio di folgorazione. Scollegare il cavo di alimentazione
prima di qualsiasi intervento sulla macchina. Si trova nella parte posteriore della
macchina vicino al cavo di alimentazione e all’interno della macchina sul quadro
elettrico (fig.8, n. 25).

Sul retro della porta del quadro elettrico si trova lo schema elettrico della macchina
(fig. 8, n. 26).

5.4 Messa in servizio

Prima della messa in servizio, accertarsi che non vi siano oggetti estranei sulle parti in movimento
della macchina.

Per I'utilizzo della macchina, fare riferimento al capitolo "Utilizzo".

5.5 Pericolo

In caso di pericolo per l'utente o per la macchina, utilizzare l'interruttore generale per interrompere
'alimentazione della macchina.

Estrarre la scheda della presa elettrica prima di ogni operazione di manutenzione o di assistenza.
Indossare i guanti per qualsiasi operazione di manutenzione o pulizia in prossimita della lama.
Per la sostituzione della lama, si raccomanda di rivolgersi al distributore autorizzato di riferimento.
Per la sostituzione della lama, rivolgersi al distributore autorizzato.

Assicurarsi di indossare sempre i guanti di protezione antitaglio durante 'operazione di sostituzione
della lama o quando si interviene in prossimita della stessa.
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Ogni operazione di manutenzione o sostituzione delle parti deve essere effettuata da una persona
qualificata.

Segnale che indica un rischio di taglio.
Questo segnale € collocato nella parte posteriore della macchina nelle vicinanze del cavo di
alimentazione (fig. 8, n. 27) e all’interno della macchina sulla protezione della lama (fig.1, n. 6).

6 ORGANO DI COMANDO E DI SICUREZZA

6.1

Organo di comando

L’affettatrice &€ dotata di uno schermo tattile, di uno schermo con interfaccia capacitiva e di un pannello
con 3 pulsanti (fig 9).

Se l'affettatrice € in configurazione pro VMP — VMA, lo schermo tattile comprende i seguenti elementi:

PN~

Spessore di taglio
Numero di tagli
Velocita di taglio
Scelta tra 4 modalita di taglio:

a. Tagliare tutto il pane,

b. Eseguire un certo numero di tagli,

c. Tagliare meta del pane in tagli,

d. Tagliare il pane in due,
Inizio taglio
Parametri avanzati. Questo pulsante da accesso alla modalita di pulizia (n. 38) dell'affettatrice
e alle regolazioni Easymode (n. 42).
Accesso a Easymode. Easymode & una configurazione dello schermo che consente di
memorizzare 6 pulsanti di avvio rapidi (n. 40) associati a velocita e spessore di taglio. Per
configurare questi pulsanti, premere il pulsante “parametri avanzati” (n. 33) e successivamente
il pulsante “regolazioni Easymode” (n. 42). Sara quindi sufficiente selezionare uno spessore di
taglio e una velocita per ciascuno dei 6 pulsanti (n. 43) premendo direttamente sui valori che si
desidera modificare. Uscire dalla schermata per confermare le scelte.

Se l'affettatrice € in configurazione self VMS, lo schermo tattile comprende i seguenti elementi:

1.

Spessori di taglio

2. lstruzioni per il consumatore

3.

Per accedere ai parametri dell'affettatrice, appoggiare il dito su una delle impostazioni di
spessore di taglio per 30 secondi. Si avra quindi accesso a due pulsanti (n. 38 e n. 39).
Attivazione della modalita di pulizia. Dopo aver selezionato la modalita, si dovra introdurre il
codice 0123 per sbloccare I'avviamento della modalita di pulizia. Configurazione degli spessori
di taglio.

Da questa schermata & possibile definire (n. 44) lo spessore di taglio per ciascuno dei tre
pulsanti.

Se la vostra affettatrice € in configurazione pro VMP — VMA lo schermo capacitivo &€ composto dai
seguenti elementi:

1.

Scelta tra 4 modalita di taglio:
a. Tagliare tutto il pane a fette (fig.9, n. 49),
b. Tagliare un numero determinato di fette, (fig.9, n. 50),
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c. Tagliare meta del pane a fette, (fig.9, n. 51),

d. Tagliare il pane in due, (fig.9, n. 52),

Numero di fette (pulsante triangolare A e C) (fig.9, n. 53, 54),

Spessore di taglio (pulsante triangolare B e D) (fig.9, n. 55, 56),

Parametri (fig.9, n. 57). Questo pulsante consente di accedere alla modalita pulizia (fig.9,

n. 65) dell’affettatrice. La modalita pulizia si avvia premendo il pulsante Start/Stop (fig.9,

n. 60).

Una pressione lunga (10 secondi) sui pulsanti Parametri (fig.9, n. 57) e Start/Stop (fig.9, n. 60)

contemporaneamente consente di accedere ai Parametri tecnici (fig.9, n. 66). Questo menu

consente di accedere a:

a. Modifica dello spessore massimo della fetta mediante i pulsanti triangolari B et D.

Il pulsante Start/Stop consente di registrare la modifica.

b. Reimpostare il contatore alla rovescia per la manutenzione della lama. Una pressione
prolungata (5 secondi) sul pulsante triangolare B consente di modificare il valore di
base di questo contatore. Il pulsante Start/Stop consente di registrare la modifica.

c. Modifica dello spessore minimo della fetta mediante i pulsanti triangolari B e D.

Il pulsante Start/Stop consente di registrare la modifica.

d. Modifica dei parametri di configurazione Software (parametri calcolatrice) (fig.9, n. 66). |
pulsanti A e C consentono di selezionare il numero del parametro da configurare. |
pulsanti B e D consentono di selezionare il valore da attribuire a quel parametro. Il
pulsante Start/Stop consente di registrare la modifica.

5. Scelta della velocita di taglio (fig.9, n. 58).

6. Accesso a Easymode. (fig.9, n. 59). Easymode & una configurazione dello schermo che vi
consentira di registrare 4 pulsanti di avvio rapidi (fig. 9, n. 61, 62, 63, 64) che associano
velocita e spessore di taglio. Per configurare questi pulsanti, premere a lungo sul pulsante
triangolare a scelta per aprire il menu di pre-regolazione. Il pulsante Start/Stop consente di
registrare la modifica.

7. Avvio e arresto del taglio tramite il pulsante Start/Stop (fig.9, n. 60).

o

Se l'affilatrice € dotata di una pulsantiera a 3 pulsanti, questa comprendera:
1. Pulsante taglio sottile
2. Pulsante taglio medio
3. Pulsante taglio spesso
Per attivare la modalita di pulizia, premere simultaneamente i pulsanti di sinistra (n. 46) e di
destra (n.48)

6.2 Zona dilavoro
La zona di lavoro si trova davanti alla macchina (fig. 3 n. 18).
6.3 Organi di sicurezza

Questa macchina & dotata:

Di un interruttore di sicurezza magnetico codificato (fig.6, n. 19, 20)
Composto da una calamita di sicurezza e da un sensore magnetico, che ferma la macchina nel caso
in cui si dovesse aprire lo sportello anteriore (fig.1, n. 10).

Di un interruttore di sicurezza magnetico codificato (fig.6, n. 22)
Composto da una calamita di sicurezza e da un sensore magnetico, che impedisce alla macchina di
partire quando si apre il coperchio (fig. 1, n. 1).

Di una serratura di sicurezza meccanica (fig.6, n.21)
Che impedisce che il coperchio (fig. 1, n. 1) si apra se la macchina & in funzione.
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Prestare attenzione a non avviare mai l'affettatrice se una qualsiasi parte della carcassa viene rimossa
e consente I'accesso alla lama o al motore in rotazione.
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7 UTILIZZO

Per I'utilizzo, le rotelle di freno provviste devono essere bloccate (fig. 1, n. 7) per garantire che la
macchina sia stabile durante il funzionamento.

Chiudere il coperchio, alimentare la macchina tramite I'interruttore generale
(fig.2, n. 11assicurandosi che il coperchio sia chiuso.

Procedura di utilizzo versione professionale VMP-VMA (fig. 4-5)

I Oommo Ow»

Aprire il coperchio.

Depositare il pane sul ripiano di alimentazione.

Fare attenzione a posizionare correttamente i pani nell'angolo a destra verso la parte anteriore
della macchina.

Se la macchina & dotata di una griffa manuale, serrare la griffa sul pane.

Chiudere il coperchio.

Scegliere lo spessore di taglio.

"Scegliere il tipo di affettatura. In modalita "numero delle fette", scegliere il numero di fette
desiderato."

Se la vostra macchina € dotata di schermo tattile, premere il pulsante verde per avviare il ciclo
di taglio. Se la vostra macchina & dotata di schermo con interfaccia capacitiva, premere |l
pulsante Start/Stop per avviare il ciclo di taglio.

Recuperare il pane sul ripiano di uscita (fig. 3 n. 13) e passarlo all'insacchettatrice (fig. 1 n. 3).

Se la vostra macchina & dotata di schermo tattile, il pulsante rosso consente di fermare un ciclo in

COrso.

Se la vostra macchina & dotata di schermo con interfaccia capacitiva, premere il pulsante Start/Stop
per fermare il ciclo di taglio.

Se la macchina & dotata di un sistema di trattenimento grandi pagnotte (opzionale) (fig. 11, n. 45), per
il taglio dei formati di pane piu grandi e piatti, questo sistema evitera che il pane si sollevi al momento
del passaggio della lama

Questo sistema €& automatico e funziona unicamente se la dimensione della pagnotta lo richiede.

Procedura di utilizzo versione self service VMS (fig. 4-5)

—mo owp

Aprire il coperchio.

Posare il pane sul ripiano di ingresso.

Fare attenzione a posizionare correttamente il pane nell'angolo a destra verso la parte anteriore
della macchina.

Chiudere il coperchio.

. Scegliere lo spessore di taglio.

Recuperare il pane sul ripiano di uscita (fig. 3, n. 13) e passarlo all'insacchettatrice (fig. 1, n. 3).
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8 MANUTENZIONE

8.1 Quotidiana da parte di un utilizzatore addestrato

F. Verificare se occorre svuotare il cassetto raccogli briciole (NB: non dimenticare di chiudere lo
sportello a chiave) (fig. 1 n. 8). Il contenuto del vassoio raccoglibriciole non deve essere utilizzato
per la lavorazione degli alimenti e non & adatto al consumo umano.

Pulire i ripiani (fig. 3, n. 13, 15) con una spazzola.

Pulire il vetro del coperchio (fig. 1, n. 1) portando la tavoletta superiore (fig. 10,n . 41) in posizione
verticale e quindi il coperchio superiore in posizione di pulizia (fig. 10). Accertarsi che la tavoletta
superiore sia in posizione stabile.

Pulire il vetro del coperchio (fig. 1 n. 1) mettendolo in posizione pulizia (fig. 9).

Utilizzare un panno asciutto per la pulizia interna. Non spruzzare acqua sulla macchina, non
bagnare il pannello comandi.

Per la manutenzione esterna, utilizzare un panno umido.

Attivare la modalita pulizia:

Se la macchina € dotata di schermo tattile, premere il simbolo “parametri avanzati” nell’angolo
in alto a destra.

Se la macchina € dotata di schermo con interfaccia capacitiva, premere sul simbolo "parametri"
nell'angolo superiore destro e avviare la modalita pulizia mediante il pulsante Start/Stop.

Se la macchina € dotata di una pulsantiera a 3 pulsanti, toccare simultaneamente i pulsanti di
sinistra (fig. 9, n. 46) e di destra (fig. 9, n. 48).

w >

mo X0

Far sempre attenzione ad indossare guanti di protezione anti-taglio (Norma EN 388:
2003 indice B= 5) per un'operazione vicino alla lama o alla griffa.

La griffa si sposta verso sinistra. Utilizzare un panno asciutto per pulire il lato destro del ripiano
di carico (fig. 3, n.15). Se l'affettatrice € dotata di una griffa automatica (fig. 3, n.17), i denti
fuoriescono. Utilizzare un panno asciutto per la pulizia dei denti.

Se l'affettatrice € in configurazione pro VMP-VMA, la lama & visibile nel canale di taglio.
Utilizzare un panno asciutto per la pulizia. Non pulire mai il “filo” della lama. La lama ¢& libera di
ruotare sul suo asse, puoi farla ruotare nel canale di pulizia per pulire I'insieme delle superfici
laterali se noti la formazione di un deposito di mollica.

Chiudere il coperchio al termine della pulizia.
Per uscire dalla modalita pulizia:

- Se la macchina € in configurazione self, premere su uno dei tre pulsanti.

- Se la macchina € in configurazione pro ed & dotata di uno schermo tattile, premere sulla
crocetta in alto a sinistra dello schermo.

- Se la macchina € in configurazione pro ed & dotata di uno schermo con interfaccia
capacitiva, premere sul pulsante start/stop.

8.2 Ogni 25.000 tagli e/o 1 volta I'anno almeno, da parte di un tecnico autorizzato

A. Staccare la presa della corrente (fig. 2, n. 12).

B. Verificare lo stato della lama da taglio. (fig. 1, n. 2).

C. Se si nota un deterioramento della qualita del taglio occorre procedere alla sostituzione della
lama da taglio (riferimento JAC: 6110029 in caso di sostituzione) Se € da cambiare, sostituirla
nel rispetto della procedura di sostituzione della lama da taglio (fig. 7).

D. Pulire con una spazzola e aspirare l'interno della macchina.

125 Im
Italiano J



Verificare attentamente che il tecnico autorizzato registri I'intervento sul libretto di manutenzione al fine
di mantenere la garanzia di 5 anni.

8.3 Sostituzione della lama (da parte di un tecnico autorizzato)

Il simbolo rosso di sostituzione della lama (fig. 9, n. 68) indica la necessita di sostituire la lama.

(fig. 7)

Far sempre attenzione ad indossare guanti di protezione anti-taglio (Norma EN 388: 2003 indice B= 5)
e scarpe di sicurezza al momento della sostituzione della lama o di un'operazione vicino alle lame.
Dopo essersi accertati che la presa della macchina (fig. 2, n. 12) sia ben scollegata dalla corrente.
Aprire lo sportello (fig. 1, n. 10) con un chiavistello (fig. 1 n. 9).

Estrarre il cassetto raccogli briciole (fig.1, n. 8).

Sostituire la lama:
A. Svitare le due chiavi situate sul lato sinistro della macchina (fig.7 n. 23).
B. Togliere la protezione della lama (fig.1 n. 6) servendosi delle 6 viti ad esagono.
C. Svitare il dado che mantiene la lama (fig. 7 n. 24) con le due chiavi fornite (fig. 7 n. 23).
D. Estrarre la protezione e sostituire la lama avendo cura di posizionarla correttamente nelle
fenditure apposite. Reinserire la protezione.
E. Avvitare e serrare il nuovo dado in dotazione con la nuova lama per bloccarla, servendosi
delle chiavi in dotazione. E importante montare il nuovo dado per garantire un serraggio ottimale.

Riposizionare il cassetto raccogli briciole e chiudere lo sportello.

Collegare la macchina alla rete elettrica, la macchina & pronta.

Verificare attentamente che il tecnico autorizzato registri I'intervento sul libretto di manutenzione al fine
di mantenere la garanzia di 5 anni.

Si tenga presente che la lama pud essere affilata; contattare il proprio rappresentante autorizzato per
ulteriori informazioni.

Per rendere la macchina sicura durante gli interventi, prima di iniziare qualsiasi attivita assicurarsi di
quanto segue:

- Aprire il coperchio della macchina

- Spegnere la macchina

- Scollegare I'alimentazione

- Posizionare la spina elettrica sul tavolo da taglio e chiudere il coperchio del cavo per

impedire il ricollegamento alla rete elettrica durante I'operazione
- Non scollegare i fili di terra.

Dopo ogni intervento assicurarsi che la macchina possa essere utilizzata in tutta sicurezza:
- Controllare che lo sportello sia bloccato (fig.1, n.9)
- Controllare il bloccaggio del coperchio (regolare la posizione del fermo del coperchio (fig.6,
n. 21) se l'intervento effettuato ha influito sulla posizione)
- Bloccare le ruote dotate di freno (fig.1, n. 7) dopo aver rimontato la macchina (assicurarsi
che l'interruttore generale sia accessibile)
- Controllare il collegamento dei fili di terra.

9 COMPONENTI DI CONSUMO

Al momento dell'ordine di parti di ricambio, verificare con 'agente autorizzato di quale parte si tratta in
base al catalogo delle parti di ricambio emesso dal fabbricante.
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Precisare sempre il codice della macchina indicato sulla targa segnaletica.
L’agente effettua gli ordini presso JAC.

9.1 Elenco dei COMPONENTI DI CONSUMO

CODICE
ARTICOLO VERSIONE MODELLO
5740214 ROTELLA DI PLASTICA D. 18X7 TUTTI
BVMPTO012 PATTINO DI SCORRIMENTO TUTTI
6110029 LAMA CIRCOLARE D. 420 SPES. 3MM 800
7240043-V800 [ CINGHIA GUIDA LINEARE T5 1000
7240043-V1000 [ CINGHIA GUIDA LINEARE T5 TUTTI
MP00304 NASTRO IN MATERIALE ESPANSO 10X2 TUTTI
BVMPAOQOS LAMELLA MOLLA TUTTI
BVMPTO005 RULLO POM TUTTI
? ESPANSO DEL BRACCIO TRATTENIMENTO TAGLIO TUTTI
BVMPTO003 GUIDA PINZA DI PRESA 800 800
BVMPTO004 GUIDA PRESA 1000 1000
WO008709 PATTINO IN FELTRO H.9MM CON VITE D.24MM GUIDA
MANUALE
WO006853 SISTEMA FLESSIBILE DI SPAZZOLE MINI (FBL) TUTTI
BVMPAOQ6 SPAZZOLA PASSAGGIO PINZA DI PRESA 800 800
BVMPAOO7 SPAZZOLA PASSAGGIO PINZA DI PRESA 1000 1000
6310081V PANNELLO LED VMS
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10 INCIDENTI DI FUNZIONAMENTO

Problema Verifica

Collegare la macchina con un cavo (fig.2 n°12).

Scollegare l'interruttore principale (fig. 2, n. 11).
La macchina non funziona

Chiudere il coperchio

Chiudere lo sportello.

Verificare se occorre sostituire la lama (fig. 7)

La macchina funziona, ma || asciar raffreddare la forma di pane per alcune ore.
le forme di pane sono

danneggiate o tagliate in
modo irregolare.

Introdurre una forma di dimensioni accettate.

Introdurre una forma molto soda.
Tagliare il pane a una velocita inferiore

ATTENZIONE: La macchina deve obbligatoriamente essere messa fuori tensione per ogni intervento.

Se il problema persiste, contattare il proprio tecnico.
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11 CODICI DI ERRORE

Se la macchina é dotata di uno schermo tattile, questo visualizza I'immagine di un errore.

Se la macchina € dotata di schermo con interfaccia capacitiva, I'immagine di errore compare sullo
schermo. Una pressione sul pulsante Start/Stop consente di risolvere I'errore.

Se la macchina é dotata di una pulsantiera a 3 pulsanti, i pulsanti lampeggiano un numero di volte

corrispondente al numero dell’errore.
I numeri di errore e le relative immagini sono descritti in dettaglio nella tabella che segue.
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Lampeggiamento o codice
visualizzato a video

Descrizione del problema

Intervento

Coperchio o sportello aperti

Chiudere lo sportello raccogli-briciole e/o il
coperchio superiore e/o pulire la
serratura.Spegnere la macchina con
l'interruttore principale (fig.2 n. 12) e
riaccenderla dopo 30 secondi.

Se il problema persiste, contattare il tecnico
dell'assistenza.

Power OFF
30 sec.

Anomalia circuito elettrico

Spegnere la macchina con l'interruttore
principale (fig.2 n. 12) e riaccenderla dopo
30 secondi.

3 variaror

Power OFF
30 sec.

Anomalia variatore

Se il problema persiste, contattare il tecnico
dell'assistenza.

Anomalia griffa

Assicurarsi che la pinza di presa pane non
sia bloccata dalla presenza di un oggetto o di
polvere.

Oggetto davanti al sensore
del canale di taglio

Eliminare ogni oggetto presente in prossimita
del canale di passaggio della lama e
posizionare il pane in basso a destra del
ripiano di alimentazione.

Anomalia di linea Tempo di
arretramento del carrello
superato

Verificare che il passaggio del carrello sia
libero.

Se il problema persiste, contattare il proprio tecnico.

ME Italiano
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12 ELENCO DEI COMPONENTI INDICATI NELLE FIGURE

Figura Numero Nome
1 Coperchio superiore
2 Lama
3 Insacchettatrice
4 Display
1 5 Porta sacchetti (opzionale)
6 Protezione della lama
7 Rotelle frenanti
8 Cassetto raccogli-briciole
9 Serratura sportello anteriore
10 Porta anteriore
5 11 Interruttore principale
12 Cavo di raccordo
13 Ripiano d'uscita
14 Braccio di ritegno pane
3 15 Ripiano di alimentazione
16 Griffa manuale
17 Gancio automatico
18 Zona di lavoro
19 Sensore di sicurezza
5 20 Calamita di sicurezza
21 Chiusura meccanica
22 Sensore di sicurezza
7 23 Chiavi per lo smontaggio della lama
24 Dado della lama
25 Adesivo rischio di folgorazione
8 26 Schema elettrico
27 Adesivo con indicazione del rischio di taglio
28 Spessore di taglio
29 Numero di tagli
30 Velocita di taglio
31 Scelta tra 4 modalita di taglio
32 Inizio taglio
33 Parametri avanzati
9 34 Accesso a Easymode
35 Spessori di taglio
36 Istruzioni per il consumatore
37 Accesso ai parametri
38 Attivazione della modalita di pulizia
39 Configurazione dello spessore di taglio
40 Pulsanti di avviamento rapido Easymode
10 44 Pulsanti di regolazione spessori self service
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46, 47, 48 Pulsanti di spessore delle fette self service
49 Pulsante "tagliare tutto il pane”
Pulsante "tagliare un numero determinato di
50 fette"
51 Pulsante "tagliare fino a meta pane"
52 Pulsante "tagliare a meta"
53, 54, 55, Pulsanti triangolari
56
57 Pulsanti parametri
9 58 Pulsante velocita
59 Pulsante Easymode
60 Pulsante Start/Stop
61, 62, 63, Easymode
64
65 Modalita pulizia
66 Modalita tecnica
67 Parametri calcolatrice
68 Simbolo di sostituzione della lama
10 41 Ripiano superiore
11 45 Mantenimento grandi pagnotte
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CONFORMITY DECLARATION TO THE EUROPEAN DIRECTIVES.
DECLARATION DE CONFORMITE AUX DIRECTIVES EUROPEENNES.
KONFORMITATSERKLARUNG AN DEN EUROPAISCHEN RICHTLINIEN.
VERKLARING VAN OVEREENSTEMMING MET DE EUROPESE RICHTLIJNEN.
DICHIARAZIONE DI CONFORMITA ALLE DIRETTIVE EUROPEE.
DECLARACION DE CONFORMIDAD CON LAS DIRECTIVAS EUROPEAS.
DEKNAPALIUA COOTBETCTBUA EBPOMNEMCKUM AUPEKTUBAM.
A Gladedll ae daaall 3algds

The undersigned declares that the machine complies with the European Directives 2006/42/CE. 2014/35/UE, 2014/30/UE.

Le soussigné déclare que cette machine est conforme aux directives européennes 2006/42/CE. 2014/35/UE. 2014/30/UE.

Elinfrascrito declara que esta maquina es conforme con las directivas europeas 2006/42/CE. 2014/35/UE, 2014/30/UE

ull =1 P4 1=2 !
cjul-jirimj=o

Unterzeichneter erklart, dafl diese Maschine den Europdischen Richtlinien 2006/42/CE. 2014/35/UE, 2014/30/UE entspricht
Ik ondertekende verklaar dat deze machine in overeenstemming met de Europese richtlijnen 2006/42/CE. 2014/35/UE, 2014/30/UE.

li sottoscritto dichiara questa macchina conforme alle ultime versioni delle seguenti direttive europee: 2006/42/CE. 2014/35/UE. 2014/30/UE.

Adrien Craeninckx

R Hwxkenoanucasweecs NMUO 3aABASET. YTO LAHHOE YCTPOMCTBO COOTBETCTBYET eBponencKuM anpexktusam 2006/42/CE, 2014/35/UE. 2014/30/UE.
JINTq A0 G Shadadl e Akl D9 53 o 5Ll gl 4 CE/2006/42 5 UE/2014/35 5 UE/2014/30.

Last update: 02/2024 Complies with the following (parts of)

Technical files compiled by: European Harmonised Standards:

Pierre-Yves DORSIMONT EN 1672-2

JAC S.A. EN 1935

Chemin d’Eole, 1 EN 60204-1

B-4000 Sclessin EN 12100-1

BELGIUM EN 12100-2 §5, §6

EN 13954 if applicable
EN 61000-3-2, -3-3, -6-1, -6-3

Chief Executive Officer
JACs.a.



